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سرمقاله

سید مصطفی هاشمی طبا

ژست داشتن، مجازی - بقاء بدهی، حقیقیژست داشتن، مجازی - بقاء بدهی، حقیقی

بسمه تعالی

که بزودی مبلغ دو میلیارد دلار ارز به بازار تزریق خواهد شد تا حباب قیمت ارز از بین برود. ریاست محترم بانک مرکزی اعلام نمودند 
که  کسانی  اما  باور باشد  این نوع سخنان  قابل  کودکان دبستانی، ممکنست  اند، مثل  کنون نشنیده  تا که چنین حرف هائی  کسانی  برای 
که ریاست بانک  دهه‌های متوالی از این نوع سخنان شنیده اند فقط لبخندی از ناباوری برلبانشان می نشیند. حال ببینیم آیا این حرفی 

مرکزی زده اند ماهیتا خوب است یا بد.
از همان اوائل پیروزی انقلاب و بخصوص در زمان دفاع مقدس، دولت برای اینکه کسر بودجه را تامین کند نسبت به فروش اسکناس، دلار و 
گاهی هیئت وزیران اقدام می نمود و البته ظاهرا مخفی نگاه داشته میشد و معمولا  سکه طلا در بازار بصورت غیررسمی و بدون اعلام و حتی آ
کند حتی برای اعضای دولت قابل پذیرش نبود. زیرا چنین مسائلی در صحن دولت  گفتند بانک مرکزی از سوی دولت چنین می  وقتی می 
گیرد. پس از مدتی برای آنکه مسئله ترمیم مالی دولت مطرح  که این عمل واقعا انجام می  گردید. آهسته آهسته فهمیدیم  هرگز مطرح نمی 
کند و هیچگاه قیمت ارز  ، ارز تزریق می  که دولت مرتبا به بازار کنیم. دهها سال است  گفتند برای یکسان سازی ارز به بازار ارز تزریق می  نشود 
کشور در مقابل دلار تضعیف شده است. نتیجه این عمل آنکه مرکز پژوهش های مجلس در  کشور یکسان نگردیده و روز به روز پول ملی  در 
کشور داشته ایم. این تازه یک سوی قضیه است.  گذشته بیش از 280 میلیارد دلار خروج سرمایه از  که در طول ده سال  سال 1402 اعلام نمود 
که امکان تبدیل ریال  کالا را در امان نگه میدارد زیرا قاچاقچی ها در می یابند  وجود ارز آزاد در بازار و تامین آن از سوی بانک مرکزی قاچاق 
حاصله از فروش کالای قاچاق به ارز خارجی در بازار ارز تهران کاملا میسور و ممکن است. پس می بینیم که در دوره های مختلف بانک مرکزی 
همواره به کمک خارج کنندگان سرمایه و قاچاق چیان می شتافته است حال با استدلال یکسان سازی نرخ ارز یا تامین کسری بودجه دولت 

کننده. و جالب است که همیشه خود را مبتکر می نامیدند مثل فروش 2000 دلار به هر کدملی یا ارز 4300 تومانی به هر وارد 
کارخانجات به استفاده از ارز صادراتی یا غیره  کالا و نیازهای  از آنسو سیاست های مختلف و ضد و نقیض بانک مرکزی در خصوص واردات 

آنچنان دچار نوسان و تغییر بوده که شاید مشابه آن درهیچ کشوری یافت نشود.
که علاوه بر تحریم و قطع روابط بانکی بین المللی به محاصره دریائی و شاید بعدا زمینی رسیده ایم و نیازهای ارزی مان فزونی یافته،  اینک 
اعلام بانک مرکزی مبنی بر ورود به بازار ارز علاوه بر اینکه ماهیتا نمی تواند روش مناسبی باشد تنها بعنوان یک ژست ضد افزایش قیمت ارز 

گردد و عملا نیز بی نتیجه خواهد بود. تلقی می 
کالای  که بانک مرکزی نتوانسته ارز  بیان ریاست بانک مرکزی به معنی پربودن خزانه ارزی است اما از سوی دیگر در جراید بسیار مطرح است 
کننده مربوطه بپردازد و نیز در جراید از  که ظاهرا یک قلم آن 1/7 میلیارد دلار است به وارد  اساسی خریداری شده توسط بخش خصوصی را 
سوی وارد کنندگان اعلام شده که بدلیل عدم تسویه ارزی با ایشان و عدم پرداخت به طرف های فروشنده خارجی، امکان تداوم تامین کالای 
اساسی بشدت کاهش یافته است. چگونه جمع امور متضاد می تواند صورت گیرد. از یکسو 2 میلیارد دلار ارز می خواهیم به بازار تزریق کنیم و 
از سوئی ارز کالای اساسی را نمی دهیم. از این گذشته ادای دِین در دین ما و در فرهنگ ما برهر کاری حتی به تعبیری به نماز خواندن مقدم 

گردن دارد بهتر است قبل از برپائی نماز به ادای دین خود بپردازد. که دین به  است و کسی 
این بهانه ای شد که بار دیگر مسئله حراست از ارز کشور که در حقیقت خون زندگی ملت است را به مسئولان بانک مرکزی یادآوری نماید. هر 
که باید از هر ذره آن  گلوگاه اقتصاد کشور است  چند در کشور هیچکس متوجه ارزش ارز در سیاست های اقتصادی کشور نیست اما بواقع ارز 
حراست شود و ما برعکس در طول سالیان دراز با آن به مثابه ابزاری برای توجیه خود و سیاست های اقتصادی خود استفاده کرده‌ایم. هرچند 
امید چندانی به تغییر اساسی این سیاست ها نیست اما بانک مرکزی حداقل باید بتواند نسبت به تسویه حساب ارزی با همه طلب‌کاران ارزی 

کرده اند اقدام نماید. کالای اساسی به کشور وارد  که برحسب اعتبار خود  بویژه با کسانی 
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ارز  تعهد  رفع  ســـــازوکار  تعیین 
صادرکنندگان  برخی  صادراتی 

مربوط به سال‌های ۱۴۰۰ تا ۱۴۰۲
معاون خدمات تجاری سازمان توسعه تجارت 
ایران از تعیین سازوکار فنی برای تعیین تکلیف 
ارزی برخی صادرکننـــــدگان مربوط به  تعهدات 

سال‌های ۱۴۰۰ تا ۱۴۰۲ خبر داد.
به گزارش پایگاه خبری صنعت غذا و کشاورزی 
(، محمدصـــــادق قنـــــادزاده، در  گروفودنیـــــوز )ا
کنـــــش به خبـــــر پذیـــــرش ایفـــــای تعهدات  وا
بـــــا واردات از محل  ارزی برخی صادرکنندگان 
صادرات، جزئیات سازوکار فنی تعیین تکلیف 
تعهـــــدات ارزی این دســـــته از صادرکنندگان را 
کرد، و در ابتدا به سابقه موضوع رفع  تشـــــریح 

تعهد ارزی پرداخت و افزود : در سال‌های ۱۴۰۰ 
تا ۱۴۰۲، در مقطعی امکان اســـــتفاده مستقیم 
برخـــــی واردکنندگان از ارز حاصـــــل از صادرات 
خود بـــــرای واردات در ســـــامانه جامع تجارت 
فراهم نبود و عمدتاً شـــــرکت های مســـــتقر در 
مناطـــــق آزاد و ویژه اقتصادی واردات خود را از 
طریـــــق ثبت آماری و با گزینه بـــــدون انتقال ارز 

انجام می‌دادند.
گفته معاون سازمان توســـــعه تجارت ایران؛  به 
در ایـــــن شـــــرایط، برخـــــی شـــــرکت‌های بـــــزرگ 
پتروشـــــیمی  حوزه‌های  در  به‌ویژه  صادرکننده، 
و فلزات اساســـــی، دارای صادرات قابل توجهی 
که امـــــکان اســـــتفاده از ارز حاصل از آن  بودند 
بـــــرای واردات خود در ســـــامانه فراهم نشـــــده 
بود. در نتیجه، بخشـــــی از تعهـــــدات ارزی این 
شرکت‌ها مربوط به همان سال‌ها باقی ماند؛ در 
کـــــه واردات متناظر با ارز صادراتی آنها در  حالی 

همان مقطع انجام شده بود.
کید بـــــر اینکه این مســـــئله رویه  قنـــــادزاده با تا
کرد: موضوع ناظر به  جدیدی نیســـــت، تصریح 
پرونده‌های ســـــنوات گذشته اســـــت و ارتباطی 
بـــــا ایجاد یک مســـــیر جدیـــــد برای رفـــــع تعهد 
ارزی نـــــدارد. در آن مقطع، به دلیل شـــــرایط و 
محدودیت‌های فنی ســـــامانه‌ای، امکان لینک 
کوتاژهای صادراتی با واردات انجام‌شده  شدن 

وجود نداشـــــت و بـــــه همین دلیل، بخشـــــی از 
این پرونده‌ها همچنان باز باقی مانده اســـــت و 
صادرکنندگان مذکور دچار مشکلات عدیده ای 

از بابت عدم ایفای تعهدات ارزی شده اند.
معاون خدمات تجاری سازمان توسعه تجارت 
ایـــــران ادامـــــه داد: در پی طرح ایـــــن موضوع، 
جلســـــات متعدد کارشناسی و فنی برای بررسی 
مـــــدارک، مســـــتندات و ادلـــــه مربوط بـــــه این 
شرکت‌ها برگزار شد و در نهایت، سازمان توسعه 
تجارت ایران برای تعیین تکلیف این پرونده‌ها، 
پیشنهاد مشـــــخصی را در خصوص نحوه ثبت 
و اعمال واردات انجام‌شـــــده از محل صادرات 

کرد. سنوات گذشته ارائه 
، وارداتی  او با بیان اینکه بر اساس این سازوکار
که در آن مقطع از محل ارز حاصل از صادرات 
انجام شـــــده اما در سامانه تحت عنوان بدون 
گفت: پس از احراز  انتقال ارز ثبت شده است، 
مستندات و انطباق شـــــرایط، در سامانه‌های 
مربوطـــــه، واردات متناظـــــر با صـــــادرات ثبت 
خواهد شـــــد تا تعهدات ارزی صادراتی مربوط 
به ایـــــن پرونده‌ها به این طریـــــق ایفا و تعیین 

تکلیف شود.
قنادزاده با تصریح بر اینکه سازوکار فنی اجرای 
کارگروه بازگشـــــت ارز مورد بررسی  این فرآیند در 
و تصویب قرار گرفته اســـــت، افـــــزود: پس از طی 
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مراحل اجرایی، امکان تعیین تکلیف این دسته 
گذشـــــته فراهم شـــــده  از پرونده‌های ســـــنوات 

است.

درصـــــد   ۱۵ حبوبـــــات  تولیـــــد 
افزایـــــش می یابـــــد/ تامین ۷۵ 

درصد حبوبات مورد نیاز در داخل
ناصـــــر مـــــرادی عضو هیئـــــت مدیـــــره انجمن 
کی از آن اســـــت که  حبوبات گفـــــت: برآوردها حا
تولید نسبت به سال قبل ۱۰ تا ۱۵ درصد افزایش 

یابد.
به گـــــزارش باشـــــگاه خبرنگاران جـــــوان؛ ناصر 
مرادی عضو هیئت مدیره انجمن حبوبات گفت: 
قیمت حبوبات نسبت به سال قبل به رغم تورم 
کاهشی اســـــت که علت این امر ناشی از افزایش 

واردات است‌.
به گفته وی، با توجه به شـــــرایط جنگی، وزارت 
جهاد تصمیماتی به منظور تامین نیاز کشـــــور و 
جلوگیری از کمبود محصول اتخاذ کرد که بدین 
منظور اختیاراتی به استان های مرزی دادند که 

کالاهای اساسی را ثبت سفارش کنند.
مرادی ادامـــــه داد: با توجه بـــــه افزایش حجم 
واردات و ازدیـــــاد عرضه در برابـــــر تقاضا منجر به 
روند کاهشی قیمت شده است و از طرفی بدلیل 
شرایط مســـــاعد جوی و افزایش قیمت در سال 
های گذشته، سطح زیر کشـــــت نسبت به سال 
قبل بیشـــــتر شـــــد و از طرفی راندمان تولید بالا 
ع که منجر  رفت. همچنین امســـــال آفتی در مزار

به کاهش تولید شود، نداشتیم.
این مقام مسئول با بیان اینکه بازار حبوبات در 
هفته های اخیر در رکود به سر می برد، افزود: با 
نوسانات نرخ ارز، احتمال افزایش قیمت حبوبات 

در آینده وجود دارد.
به گفته وی، در حال حاضر برداشت حبوبات 
در حال انجام اســـــت، اما با بازدیدهای میدانی 

و اظهارات کشـــــاورزان برآورد می شود که تولید 
نسبت به سال قبل ۱۰ تا ۱۵ درصد افزایش یابد.

عضو هیئـــــت مدیره انجمن حبوبـــــات با بیان 
اینکه ســـــرانه مصرف حبوبـــــات افزایش خواهد 
یافـــــت، افزود: با توجـــــه به حـــــذف ارز ترجیحی 
و افزایش قیمـــــت محصولات پروتئینی، ســـــرانه 

حبوبات افزایشی بوده است.
وی گفت: بنابر آمار ۷۰ تـــــا ۷۵ درصد حبوبات 
مورد نیاز از تولیـــــد داخل و مابقی واردات تامین 

می شود.

سازان  ماشـــــین  انجمن  رئیس 
چالش‌های  غذایـــــی:  صنایع 
گمرکـــــی ظرفیت عظیـــــم تولید  ارزی و 

گرفته است داخل را هدف 
مجتبی نائلی رئیس انجمن ماشـــــین ســـــازان 
صنایـــــع غذایی ایـــــران گفت: یا وجـــــود ظرفیت 
بسیار بالای کشور در تولید این نوع ماشین‌آلات، 
چالش‌های ارزی و گمرکی در کنار ناترازی انرژی 
می‌توانند این صنعت مهم را تحت تاثیر جدی و 
استمرار فعالیت این واحدهای تولیدی را هدف 

قرار دهد.
به گزارش پایگاه خبری صنعت غذا و کشاورزی 
(، مجتبی نائلـــــی، رئیس انجمن  گروفودنیـــــوز )ا
کید  ماشین‌ســـــازان صنایع غذایی ایـــــران با تا
بر ظرفیت‌های گســـــترده بومی‌ســـــازی در این 
بخش اظهار داشـــــت: در صنعـــــت لبنیات و در 
بخـــــش ظرفیت‌های کوچک و متوســـــط، عمق 
ساخت داخل تجهیزات به حدود ۱۰۰ درصد و در 
پروژه‌های بزرگ به ۷۰ تا ۸۰ درصد رسیده است. 
همچنین در بخش آب بســـــته‌بندی نزدیک به 
۱۰۰ درصد، در حوزه شـــــیرینی و شکلات حدود 
۸۰ درصد و در خطوط تولید نوشیدنی و آبمیوه 
بین ۸۰ تـــــا ۹۰ درصد تجهیزات در داخل کشـــــور 

ساخته می‌شود.

گرچه در برخی پروژه‌های بســـــیار  وی افـــــزود: ا
بزرگ، ساخت کامل خط تولید از نظر اقتصادی 
توجیه ندارد، اما در بخش عمومی ماشین‌آلات، 

سهم ساخت داخل بسیار چشمگیر است.
رئیس انجمن ماشین‌ســـــازان صنایع غذایی 
ایران با اشـــــاره به موانع اجرایی و اداری تصریح 
کرد: در شرایطی که تولیدکننده با محدودیت‌های 
ناشی از تحریم، دشواری تأمین مواد اولیه مرغوب 
و موانع صادراتی روبه‌روست، فرآیندهای اداری 
و نحوه اجرای مقررات به‌ویژه در گمرک، زمان و 
هزینه‌های تولید را به شدت افزایش داده است.

نائلی درباره نحوه تامین مالی این بخش گفت: 
بســـــیاری از شرکت‌های ماشین‌ســـــازی فعال در 
صنایع غذایی صادرکننده هستند و برای تامین 
کیفیـــــت وارداتی، بـــــه منابع ارزی  مـــــواد اولیه با
حاصل از صادرات خود تکیه می‌کنند تا وابستگی 
کمتری به سیستم‌های تخصیص ارز بانک مرکزی 

داشته باشند.«
این فعال اقتصادی با اشاره به محدودیت‌های 
اخیر در مســـــیرهای حمل‌ونقـــــل بین‌المللی و 
کریدورهای دریایی خاطرنشـــــان کرد: »در حال 
حاضر تامیـــــن تجهیزات و قطعات با دشـــــواری 
همراه اســـــت. کاهش عرضه در مقابل تقاضای 
، موجـــــب افزایش قیمت یـــــا احتکار کالا از  پایدار
کنون  سوی برخی تامین‌کنندگان شده است. تا
تنها آثار محدودی از این شـــــرایط نمایان شده و 
تبعات اصلی آن در بازار ماشین‌آلات ظرف یک تا 

دو ماه آینده خود را نشان خواهد داد.
نائلی ناتـــــرازی انـــــرژی را یکـــــی از جدی‌ترین 
کید کرد:  تهدیدهای پیش روی صنایع خواند و تا
گهانی برق آسیب‌های پرهزینه‌ای  قطعی‌های نا
به ماشـــــین‌آلات و بردهـــــای الکترونیکـــــی وارد 
می‌کند. در شرایط تحریم که تامین قطعات یدکی 
و تعمیرات دشوار اســـــت، حداقل انتظار صنایع 

اعلام برنامه دقیق زمان‌بندی قطعی برق است.
وی ادامه داد: حتـــــی واحدهایی که مجهز به 
ژنراتور و تجهیـــــزات جایگزین هســـــتند، امکان 
 ، فعالیت با ظرفیت کامل را ندارند. از سوی دیگر
خ گازوئیل دولتی بـــــه حدود ۳۴ هزار  افزایش نر
تومان، تاخیر در تخصیص ســـــهمیه‌ها و ریسک 
خرید ســـــوخت بی‌کیفیت و تقلبی از بـــــازار آزاد، 

چالش مضاعفی ایجاد کرده است.
رئیس انجمن ماشین‌ســـــازان صنایع غذایی 
ایران نســـــبت به وضعیت تامین گاز در زمستان 
هشدار داد و گفت: در فصل سرد سال نگرانی‌ها 
دوچندان می‌شود؛ زیرا برخلاف برخی بخش‌ها، 

اخبار
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در فرآیندهای تخصصی ســـــاخت ماشین‌آلات، 
امکان استفاده از سوخت جایگزین به جای گاز 
شـــــهری وجود ندارد و قطع گاز به معنای توقف 

کامل خطوط تولید خواهد بود.

بـــــازار زعفران از تعادل نســـــبی 
برخوردار است

غلامرضا میری نایب رئیس شورای ملی زعفران 
گفت: با توجه به ثبات نسبی قیمت در ماه‌های 
، بازار زعفران از تعادل نسبی برخودار است. اخیر
به گزارش باشـــــگاه خبرنگاران جوان؛ غلامرضا 
میری نایب رئیس شـــــورای ملی زعفران گفت: با 
، زعفران بصورت قاچاق  توجه به شرایط کشـــــور
پس از خرید محصول از واسطه ها و کشاورزان از 

کشور خارج می شود.
به گفته وی، براساس برآوردهای صورت گرفته 
قاچاق زعفران نســـــبت به قبل افزایش داشـــــته 
که کشورهای حوزه خلیج فارس ترجیح  است چرا
می دهند از کشـــــورهای افغانســـــتان و اسپانیا و 
بارهایی که توســـــط قاچاقچیان وارد کشورشان 

می شوند، خریداری کنند.
میری ادامه داد: بـــــا توجه به جنگ تحمیلی و 
مشکلات ارتباطات لجســـــتیک با دیگر کشورها، 
امکان تامین نیـــــاز تجار وجود نـــــدارد و همین 
موضوع سبب شده قاچاق جای صادرات رسمی 

با نام دیگر کشورها عرضه می شود.
نایب رئیس شـــــورای ملی زعفران با اشـــــاره به 
آینده بازار زعفران بیان کرد: طی ســـــه ماه اخیر 
قیمت زعفران نوسانی نداشته و با نزدیک شدن 
به فصل برداشـــــت، عرضه کم اســـــت، همچنین 
براساس اعلام وزارت جهاد کشـــــاورزی در سال 
گذشته کاهش تولید منجر به کاهش عرضه می 
شـــــود و به همان نســـــبت صادرات کم است و از 
طرفی هرکیلو زعفران صادراتی ۱۰۰ تا ۱۵۰ دلار بالاتر 
بدست تجار بازارهای مبدا بدلیل شرایط کشور 

می رسد، از این رو خریدار خارجی ترجیحی می 
دهد زعفران از کشورهای ثالث خریداری کند.

وی گفت: در حال حاضر بازار زعفران از تعادل 
نسبی برخوردار است به طوریکه قیمت ها نسبت 

به قبل نوسانی نداشته است.

بر  ســـــفارش  ثبت  تقدم  تعلیق 
انبـــــار تا پایان شـــــهریور  قبض 

تمدید شد
تعلیق تقدم تاریخ ثبت سفارش یا ثبت آماری 
بر تاریخ صدور قبض انبار، با هدف تسهیل فرآیند 
واردات و ترخیص کالا در شـــــرایط اضطراری، تا 

پایان شهریورماه ۱۴۰۵ تمدید شد.
بـــــه گـــــزارش پایـــــگاه خبـــــری صنعـــــت غـــــذا و 
(، تمدیـــــد مهلت اجرای  گروفودنیوز کشـــــاورزی)ا
یک مقرره وارداتی با هدف تسهیل فرآیند ترخیص 
کالا و کاهش محدودیت‌های ناشـــــی از شـــــرایط 
اضطراری ابلاغ شد. بر اساس این تصمیم، »تعلیق 
تقدم تاریخ صدور ثبت ســـــفارش یا ثبت آماری بر 
تاریخ صدور قبض انبار« موضوع ماده ۵ آیین‌نامه 
اجرایی قانون مقررات صادرات و واردات، تا پایان 

شهریورماه ۱۴۰۵ تمدید شده است.
 به استناد ابلاغیه شماره ۶۵۸۸۲/۴۸۱۷۴ مورخ 
۱۴/۰۴/۱۴۰۵ معـــــاون اول رئیس‌جمهـــــور و نامه 
خ ۰۵/۰۵/۱۴۰۵ دبیر  شماره ۴۴۹۰۲/۶۵۸۸۲ مور
هیئت دولت، این تمدید بـــــرای کلیه مجوزها و 
مواعدی اعمال می‌شـــــود که به منظور مدیریت 
 ، امور و مسائل ناشی از شـــــرایط اضطراری کشور

نیازمند تمدید زمانی بوده‌اند.
این تصمیم از منظر تجارت خارجی می‌تواند 
روند ترخیـــــص کالاهایی را که به دلیل شـــــرایط 
ایجادشـــــده امـــــکان رعایـــــت روال معمول ثبت 
سفارش یا ثبت آماری را نداشته‌اند، تسهیل کند. 
در واقع، با ادامه این تعلیـــــق، تقدم زمانی ثبت 
ســـــفارش یا ثبت آماری نســـــبت به تاریخ صدور 

قبض انبار تا پایان شهریورماه مانع رسیدگی به 
این محموله‌ها نخواهد بود.

اهمیت ایـــــن تصمیم برای زنجیـــــره تأمین نیز 
که هرگونه وقفه در فرآیند  قابل توجه است؛ چرا
ثبت ســـــفارش، ورود کالا و ترخیص می‌تواند به 
افزایش رسوب کالا در گمرکات و تأخیر در تأمین 
مواد اولیه و کالاهای مورد نیاز تولید منجر شود. 
از این رو، تمدید این مقرره می‌تواند بخشـــــی از 
موانع اداری پیـــــش روی واردکنندگان را کاهش 
داده و به روان‌تر شـــــدن جریان ورود و ترخیص 

کالا کمک کند.

دپوی بیش از ۱۰۰ هزار تن شیر 
خشک صنعتی در کارخانجات
سیاوش سلیمی رئیس انجمن تولیدکنندگان 
شیر خشک صنعتی از دپوی بیش از ۱۰۰ هزار تن 

شیر خشک صنعتی و ۵۰ هزار تن کره خبر داد.
به گزارش باشـــــگاه خبرنگاران جوان؛ سیاوش 
سلیمی رئیس انجمن تولیدکنندگان شیرخشک 
صنعتی گفت: براســـــاس پیش بینی های قبلی 
با حذف ارز ترجیحی، ســـــرانه مصـــــرف لبنیات 
کاهش یافته است که براین اســـــاس تولید شیر 
خام به سمت کارخانجات شیر خشک هدایت 

شده است‌.
وی با بیان اینکه کارخانجات شـــــیر خشـــــک 
ماهانـــــه ۲۵ هزار تـــــن تولید می کننـــــد، افزود: با 
کاهش مصـــــرف در داخـــــل، صـــــادرات باید در 
بالاتریـــــن حد صـــــورت بگیـــــرد که با حـــــذف ارز 
ترجیحی و افزایش قیمت شیرخام، توان رقابت 
با رقبـــــا در بازارهای اطراف برای صادرات شـــــیر 
خشک و کره نداریم که همین امر منجر به رکود 

صادرات شده است‌.
ســـــلیمی با بیان اینکـــــه تولیدکنندگان شـــــیر 
خشک صنعتی با زیان مشـــــغول ادامه فعالیت 
هستند، افزود: در این برهه زمانی انتظار مشوق 
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صادراتی و کاهش تعهدات ارزی داریم.
رئیس انجمن تولیدکنندگان شیر خشک صنعتی 
با بیان اینکه قبل از حذف ارز ترجیحی کمتر از ۲۰ 
هزار تن تولید شیر خشک صنعتی داشتیم، افزود: 
در حال حاضر بیش از ۲۵ هزار تن تولید داریم که به 
همین نسبت تولید کره افزایش یافته است. گفتنی 
است ســـــالانه ۸۰ هزار تن شیر خشک صنعتی در 
کشور مصرف می شود که براین اساس سالانه ۲۲۰ 
هزار تن باید صادر کنیم که با روند صادرات فعلی 

قطعا به این رقم دست پیدا نخواهیم کرد.
به گفتـــــه وی، با توجه به حـــــذف ارز ترجیحی 
و شرایط کشـــــور بعد از جنگ تحمیلی، حمایت 
هایی از تولیدکنندگان شیر خشک صورت بگیرد 
تا آنها بتوانند شـــــیر خـــــام را با قیمت ارشـــــادی 

دریافت کنند.
سلیمی افزود: کارخانجات شیر خشک بهای 
شیر خام دامدار مربوط به خرداد را تسویه کردند 
و در خصوص تیرمـــــاه علی الحســـــاب پرداخت 
کردند، اما این روند طولانی تر می شود به طوریکه 
با زیان روبروست؛ بنابراین با استمرار روند فعلی 
و عدم حمایـــــت از تولیدکنندگان شیرخشـــــک، 

پرداخت بهای شیر خام طولانی می شود.
رئیـــــس انجمـــــن تولیدکنندگان شیرخشـــــک 
صنعتی ادامه داد: نگهداری کره و شیر خشک در 
که  بازار داخل نباید بیش از نیاز کشور باشد چرا
این امر منجر به کاهش قیمت می شـــــود، از این 
رو باید تمهیداتی اتخاذ کنیم تا دپوی محصول 

زیاد نشود.
کنون  به گفته وی، از دی ماه ســـــال گذشته تا
گمرک آمار اطلاعات دقیقـــــی اعلام نکرده و آنچه 

مسلم است روند صادرات کاهشی بوده است‌.
این مقام مسئول با بیان اینکه افزایش قیمت 
شـــــیر خام در هر مرحله منجر به کاهش مصرف 
شـــــده اســـــت، افزود: افزایش یکباره شـــــیر خام 
منجر به شوک بازار می شود که براین اساس در 
خردادماه حداقل ۱۵ درصد مصـــــرف لبنیات با 

افزایش قیمت، کاهش یافته است.
وی دپوی شیرخشک در کارخانجات را بالای 
۱۰۰ هزار تن و کره ۵۰ هزار تن اعلام کرد و گفت: با 
تخصیص مشـــــوق صادراتی، دپوی شیرخشک 
و کره صادر می شـــــود که براین اســـــاس ارز قابل 
توجهی وارد کشور می شود.گفتنی است با توجه 
به آنکه خرید نرخ کره و چربی از تولیدکننده بسیار 
پایین اســـــت، اما با نرخ بالایی در بازار توزیع می 
شود که براین اساس کارخانجات تولیدکننده کره 

و خامه متحمل زیان می شوند.

تن‌ماهـــــی  کنســـــرو  صـــــادرات 
بلامانع شد

طبق اعلام سازمان توســـــعه تجارت به گمرک 
جمهوری اســـــامی ایـــــران، ممنوعیت صادرات 

کنسرو تن ماهی لغو شد.
بـــــه گـــــزارش پایـــــگاه خبـــــری صنعـــــت غـــــذا و 
(، در خصوص فهــــــرست  گروفودنیوز کشـــــاورزی)ا
ممنوعیت‌های صــــــادراتی فصــــــول ۱ تا ۲۴ کتاب 
مقـررات صـادرات و واردات و استثنائـات صـادرات 
تن ماهی مطابق کـد تعــــــرفه‌های به شرح ذیل با 
رعایت سایر ضوابط و مقـررات مربوطه بلامانع است: 
- کنسـرو ماهی تن و اسکیپ جک با کد تعرفه 

۱۶۰۴۱۴۰۰
کنسـرو ماهی( با کد تعرفه ۱۶۰۴۱۹۹۰ - سایر )

کنســــــرو  - سایر ماهی آماده یا محفوظ شده )
ماهی( با کد تعرفه ۱۶۰۴۲۰۰۰

حلی  راه  مدارس  شـــــیر  توزیع 
برای ارتقای سرانه مصرف

علی احسان ظفری مدیرعامل اتحادیه تعاونی 
کنون برنامه ریزی در خصوص  های لبنی گفت: تا
توزیع شیر مدارس سال تحصیلی جدید صورت 

نگرفته است.
به گـــــزارش باشـــــگاه خبرنگاران جـــــوان؛ علی 

احسان ظفری مدیر عامل اتحادیه تعاونی های 
لبنی گفت: مســـــئولان دولتی به دلایل مختلف 
از جمله عدم برنامه ریزی مناســـــب، تخصیص 
بودجه و عدم تعهد به قراردادهای خود به توزیع 

شیر مدارس امیدوار نیستند.
بـــــه گفتـــــه وی، توزیـــــع شـــــیر مـــــدارس یکی از 
راهکارهای ارتقای سرانه مصرف است که متاسفانه 

در سال های اخیر توجهی به آن نشده است.
ظفری ادامه داد: اعتبارات توزیع شیر مدارس 
بسته به میزان دفعات و مقاطع تحصیلی و قیمت 
آن مقطع شیر خام است، از این رو برآورد دقیقی 
نمی توان داشت. گفتنی است ۱۳ میلیون دانش 
آموز در کشـــــور داریم که میزان تعیین بودجه آن 
به عوامل متعددی از جمله تعداد دانش آموزان 

و تعداد دفعات توزیع بستگی دارد.
مدیر عامل اتحادیـــــه تعاونی های لبنی گفت: 
با توزیع شیر مدارس، سرانه مصرف لبنیات را ۵ 

درصد افزایش می دهد.

جریمه ۱ میلیـــــارد تومانی برای 
گران‌فروشی نان بربری

مدیرکل تعزیرات حکومتی تهران از برخورد 
با تخلفات اقتصادی از جمله جریمه ۱۰ برابری 
گرانفروشـــــی نان بربری، جریمـــــه ۷۰ میلیارد و 
۱۴۳ میلیون ریالـــــی بابت خـــــروج ارز بیش از 
میزان تعیین‌شـــــده و همچنین جریمه نقدی 
متخلفـــــان و بازگردانـــــدن ارزش ارز بـــــه بانک 

کی خبر داد. شا
گـــــزارش پایـــــگاه خبـــــری صنعت غـــــذا و  بـــــه 
(، به نقل از روابط عمومی  گروفودنیوز کشاورزی)ا
اداره کل تعزیرات حکومتی تهران، احمد جعفری 
نسب گفت: شـــــعبه چهل و دوم بدوی تعزیرات 
حکومتی تهران به پرونده گرانفروشی نان بربری 

به ارزش ۱۰۷ میلیون ریال رسیدگی کرد.
مدیرکل تعزیرات حکومتی تهران افزود: شعبه 

اخبار
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I N D U S T RY اخبار
رســـــیدگی کننده پس از بررسی اسناد موجود در 
پرونده و ارائه نشدن اسناد قانونی اتهام انتسابی 
را محرز و متخلف را به پرداخت یک میلیارد و ۷۰ 
میلیون ریال جریمه نقدی معادل ۱۰ برابر ارزش 

ریالی تخلف محکوم کرد.
جعفری نسب گفت: با گزارش معاونت بازرسی 
و نظارت اتاق اصناف تهران پیرامون گرانفروشی 
یک واحـــــد نانوایـــــی، پرونده ایـــــن تخلف برای 

رسیدگی به تعزیرات حکومتی ارسال شد.
مدیرکل تعزیرات حکومتی تهران از جریمه ۷۰ 
میلیارد و ۱۴۳ میلیون ریالی برای خارج کردن ارز 

بیش از مقدار تعیینی دولت خبر داد.
احمد جعفری نسب گفت: پرونده قاچاق ۵۰ 
هزار دلار ارز خروجی بـــــه ارزش ۱۱ میلیارد و ۶۹۰ 
میلیون ریال در شعبه شصت و پنجم بدوی ویژه 
رســـــیدگی به تخلفات قاچاق کالا و ارز تعزیرات 

حکومتی تهران رسیدگی شد. 
مدیرکل تعزیـــــرات حکومتی تهران افزوســـــد: 
شعبه پس از بررسی مستندات موجود در پرونده 
و ارائه نشـــــدن اســـــناد قانونی، اتهام انتسابی را 
محرز و هر سه متخلف در این پرونده را به صورت 
مجزا به پرداخت ۲۳ میلیارد و ۳۸۱ میلیون ریال 
جزای نقدی معـــــادل دو برابر ارزش ریالی تخلف 

محکوم کرد.
به گفته جعفری نسب، متخلفان در این پرونده 
در مجموع به پرداخت ۷۰ میلیارد و ۱۴۳ میلیون 

ریال جزای نقدی محکوم شدند.
مدیرکل تعزیـــــرات حکومتی تهـــــران در پایان 
افزود: با گزارش ماموران نیروی انتظامی فرودگاه 
امـــــام خمینـــــی )ره( پیرامون کشـــــف ارز بیش از 
، پرونده  مقدار تعیینی بانک مرکزی از سه مسافر
این تخلف برای رســـــیدگی به تعزیرات حکومتی 

ارسال شد.
مدیرکل تعزیـــــرات حکومتی تهـــــران از جریمه 
نقدی متخلفان و بازگرداندن ارزش ارز به بانک 

کی خبر داد. شا
احمد جعفری نسب گفت: پرونده بازنگرداندن 
مابه التفـــــاوت  ۱۶ هزار و ۷۲۱ یـــــورو ارز به ارزش 
۴۹ میلیارد و ۸۴۵ میلیون ریال در شعبه هشتم 
بدوی ویژه رسیدگی به تخلفات قاچاق کالا و ارز 

تعزیرات حکومتی تهران به رسیدگی کرد.
مدیـــــرکل تعزیـــــرات حکومتی تهـــــران افزود: 
شعبه پس از بررســـــی اسناد موجود در پرونده 
و ارائه نشـــــدن مدارک قانونی اتهام انتسابی را 
محرز و متخلفان را به بازنگرداندن عین ارز به 
سیســـــتم بانکی و مدیرعامل شرکت را علاوه بر 

ممانعت از فعالیت بازرگانی به مدت یک سال 
به پرداخـــــت ۹۹ میلیـــــارد و ۶۹۱ میلیون ریال 
جزای نقدی معادل ۲ برابر ارزش ریالی تخلف 

محکوم کرد.
به گفته جعفری نسب، شعبه همچنین متخلف 
ردیف دوم علاوه بر ممانعـــــت از فعالیت بازرگانی 
به مدت یک سال به پرداخت ۱۹۹ میلیارد و ۳۸۳ 

میلیون ریال جریمه نقدی محکوم کرد.
مدیرکل تعزیرات حکومتی تهران افزود: شعبه 
هر یک از متخلفان را به پرداخت ۲ میلیارد و ۴۸۹ 

میلیون ریال جزای نقدی محکوم کرد.
جعفری نســـــب در پایان خاطر نشـــــان کرد: با 
شکایت بانک تجارت پیرامون ایفا نکردن تعهد 
ارزی یک شرکت، پرونده این تخلف در تعزیرات 

حکومتی تهران رسیدگی شد.

برنج  دبیر انجمن واردکنندگان 
مســـــیر  از  برنـــــج  ورود  ایـــــران: 
مرزی، نظارت و استانداردهای رسمی 

را ندارد
دبیر انجمـــــن واردکنندگان برنـــــج ایران گفت: 
کنون حدود ۷۰۰ تـــــن برنج با  از ابتدای ســـــال تا
عنوان »آمریکایی«، بدون ثبت سفارش و توسط 
اشـــــخاص حقیقی از مرز عراق وارد کشـــــور شده 
است؛ شیوه‌ای که قاچاق نیست، اما نظارت‌های 

سختگیرانه واردات رسمی را نیز ندارد.
کـــــی درباره  گزارش ایســـــنا؛ مجیدرضا خا به 
جزئیات ایـــــن موضوع، اظهار کـــــرد: تا پیش از 
ایـــــن، واردات برنـــــج عموما به‌صورت رســـــمی 
و از طریـــــق ثبـــــت ســـــفارش انجام می‌شـــــد. 
ثبت ســـــفارش به‌نوعـــــی مجـــــوز وزارت جهاد 
کشاورزی به‌عنوان متولی این حوزه بود؛ پس 
از طی مراحل قانونـــــی، محموله‌های وارداتی، 
تحت آزمایش‌هـــــای دقیق و ســـــختگیرانه قرار 
می‌گرفتند و تنها در صـــــورت انطباق محصول 

با اســـــتانداردهای فیزیکی و بهداشتی، مجوز 
ترخیص صادر می‌شد.

دبیر انجمـــــن واردکنندگان برنـــــج ایران افزود: 
از سال گذشـــــته، دولت امکان واردات کالاهای 
اساسی از طریق رویه‌های مرزی نظیر کوله‌بری و 
ملوانی را نیز فراهم کرده است. این شیوه بدون 
ثبت ســـــفارش انجام می‌شـــــود و طبیعتا سطح 
نظارت و سختگیری اعمال‌شده در فرآیند رسمی 
ثبت ســـــفارش را ندارد. ایـــــن انجمن پیش‌تر در 
مکاتبه با دســـــتگاه‌های مرتبط، نگرانی خود را 
درباره این رویه اعلام کرده بود؛ زیرا احتمال ورود 
برنج‌های بی‌کیفیت، تقلبی یا غیربهداشـــــتی از 
این مســـــیر وجود دارد. نگرانی دیگر این اســـــت 
که چنین وارداتی به نام شـــــرکت‌های واردکننده 
تمام شـــــود، در حالـــــی که این شـــــرکت‌ها در آن 
نقشی ندارند و اشخاص حقیقی در مرزها اقدام 

به واردات می‌کنند.
کی درباره ادعای واردات برنج‌های آمریکایی  خا
به کشـــــور نیز گفت: این محموله‌ها نیز توســـــط 
اشـــــخاص حقیقی و از طریق کشـــــور عراق وارد 
شده‌اند. بر اساس آمار دریافت‌شده، از ابتدای 
کنون حدود ۷۰۰ تن برنج با عنوان »برنج  سال تا

آمریکایی« از این مسیر وارد کشور شده است.
کید کرد: نظر انجمن واردکنندگان برنج  وی تا
همچنان این است که واردات باید از طریق ثبت 
سفارش و به‌وسیله شرکت‌های دارای برند انجام 
شود؛ شرکت‌هایی که در قبال محصول وارداتی 
پاســـــخگو هســـــتند و محموله‌های آنها پیش از 
ترخیص، با اخذ شناسه و ثبت منبع در سازمان 
غذا و دارو، تمـــــام آزمایش‌ها و آزمون‌های لازم را 

طی می‌کنند.
دبیر انجمن واردکننـــــدگان برنج ایران افزود: 
نمی‌توان این نوع ورود را قاچاق دانســـــت، زیرا 
قاچاق بـــــه معنای ورود غیرقانونی کالاســـــت و 
این محموله‌هـــــا از یک رویه مجـــــاز مرزی وارد 
شـــــده‌اند. با این حال، این شیوه را نمی‌توان با 
فرآیند رسمی ثبت ســـــفارش و واردات شرکتی 

یکسان دانست.
کی در پایان همچنین هرگونه خرید رسمی  خا
برنج از آمریکا را رد کرد و گفت: هیچ تفاهم‌نامه یا 
برنامه‌ای برای واردات مستقیم و سیستماتیک 
برنج از آمریکا به انجمن ابلاغ نشـــــده و چنین 
رویـــــه‌ای نیز وجود نـــــدارد. ورود محموله‌های 
کنده، توســـــط اشـــــخاص  اخیر به‌صـــــورت پرا
حقیقی و خارج از یک نظام ساختارمند انجام 

شده است.
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صنعــت غذای ایران در ســال‌های اخیر با نوســانات 
زی، تحریم‌هــای خارجــی و ناترازی‌هــای انــرژی  ار
دســت‌وپنج نرم کرده اســت. امــا در میان ایــن هیاهو، 
تولیدکننــدگان پیشــرو ســعی دارند بــا نــوآوری و حفظ 
کیفیت، جایگاه برند ایرانی را در بازارهای جهانی حفظ 
کننــد. در این گفتگوی اختصاصــی و تفصیلی، صنعت 
غذا با مهندس امیررضا گیلانی، بنیان‌گذار و مدیرعامل 
گروه صنایع غذایی گیلانی، به بررسی ابعاد پشت‌پرده 
کارآمــدی در بروکراســی اداری و  تولیــد، ریشــه‌های نا
چشــم‌انداز آینــده ایــن صنعــت پرداختــه اســت. ایــن 
گفتگو، روایتی بی‌پرده از نگاه یک تولیدکننده است که 

»استراتژی بقا« را تنها راه پیش رو می‌داند.

صنعت غــذا: جنــاب مهنــدس گیلانــی، ضمن 
 
ً
تشــکر از وقتی که در اختیار ما گذاشتید، لطفا
مــروری بر تاریخچه شــکل‌گیری گــروه گیلانی و 

سبد محصولات این مجموعه داشته باشید.
مهندس گیلانی: خیلی ممنونم. گروه صنایع غذایی 
گیلانــی بیــش از دو دهــه اســت کــه در ایــن مســیر گام 
برمــی‌دارد. تبدیل‌شــدن به یک »برند ملی« یک‌شــبه 
اتفاق نمی‌افتد؛ این فرآیندی اســت که به حداقل ۵ تا 
۱۰ سال تداوم کیفیت و حضور مستمر در بازار نیاز دارد. 

ما امروز علاوه بر ایران، در بازارهای بین‌المللی از جمله 
انگلیس، آمریکا، کانادا، استرالیا و کل حوزه خلیج فارس 
، عمــان و بحرین( حضــور داریم.  )امــارات، کویت، قطر
جالب اینجاست که با وجود دیدگاه‌های منفی سیاسی 
نســبت به ایران، کیفیت محصولات ما باعث شــده که 
حتی در بازارهای سخت‌گیرانه، تقاضا برای محصولات 
 ، ایرانــی حفظ شــود. حتی در همیــن هفته‌هــای اخیر
محموله‌هــای ما با وجــود ســخت‌گیری‌های گمرکی، با 

موفقیت وارد بازارهای امارات شده است.

صنعت غذا: سبد محصولات شما بسیار متنوع 
است؛ کدام دسته از محصولات اقبال بیشتری 

در بازارهای داخلی و صادراتی داشته‌اند؟
مهندس گیلانی: تقاضا بســته به منطقه جغرافیایی 
متفاوت اســت. مثلاً در حوزه خلیج فارس، محصولات 
منجمد ما مثل بامیه و باقالــی به دلیل مصرف زیاد در 
غذاهای محلی‌شــان، تقاضــای بالایــی دارد. در اروپا و 
آمریکا، کنســروها و محصولات منجمد هر دو پرطرفدار 
هســتند. نکته عجیب اینکه ما به رومانی صادرات رب 
داریــم و آن‌هــا رب ایرانــی را بــه ســایر نمونه‌هــا ترجیح 
می‌دهنــد. ما تــاش کرده‌ایم بــا تنوع محصــول، ذائقه 

همه مناطق را پوشش دهیم.

صنعــت غــذا: شــما در بحــث بســته‌بندی و 
فرمولاســیون نوآوری‌های زیادی دارید. واحد 
تحقیــق و توســعه )R&D( چــه جایگاهــی در 

این مسیر دارد؟
مهندس گیلانــی: R&D قلب تپنده کارخانه اســت. 
معتقدم یا باید پیشــرفت کرد یا از گردونه حذف شــد. 
من شخصاً بر این بخش نظارت مستقیم دارم. ما امروز 
روی »پایه غذاها« )مایه‌های آماده( متمرکز شده‌ایم. 
سبک زندگی مردم تغییر کرده و کسی دیگر در آپارتمان 
نمی‌تواند پاتیل گوجه بار بگذارد یا سبزی سرخ کند. ما 
مایــه آلبالوپلو، لوبیاپلو و انواع خورشــت‌ها را به صورت 
»بدون گوشت« تولید کردیم تا دست مصرف‌کننده باز 
باشد و بر اساس ســلیقه خودش پروتئین دلخواهش 
را اضافــه کند. اســتقبال از مدل بدون گوشــت حتی از 
مدل‌های آماده هم بیشتر بود، چون اعتماد مردم به 
کنسروهای تولیدکنندگان حرفه‌ای افزایش یافته است.

صنعت غذا: آیا برای بازارهای سلامت‌محور یا 
گیاهخواران هم برنامه‌ای دارید؟

مهندس گیلانــی: اتفاقاً نام برند مــا »صنایع غذایی 
گیلانــی« اســت. ایــن اســتراتژی را از  ســامت‌محور 
سال‌ها پیش پیاده کرده‌ایم. ما هر روز در حال اصلاح 
دســتورالعمل‌ها )رسپی( هســتیم. هدف ما این است 
که همــان کیفیتی که در حجم بالا )مثل غذای نذری( 
طبخ می‌شود را به ســفره‌های مردم بیاوریم تا مردم با 
، از محصولات  خیال راحــت به جای پخت‌وپز زمان‌بــر

کیفیت ما استفاده کنند. با

صنعت غذا: فروشــگاه‌های زنجیره‌ای ویترین 
خوبی هستند. تعامل آن‌ها با تولیدکنندگان را 

چگونه ارزیابی می‌کنید؟
مهنــدس گیلانی: فروشــگاه‌های زنجیــره‌ای ویترین 
هســتند، امــا نحــوه پرداختشــان جفــا بــه تولیدکننده 
اســت. وقتی دلار در ســه روز از ۱۸۵ هزار تومان به ۲۰۵ 
هزار تومان می‌رسد، بازپرداخت ۳ تا ۴ ماهه فروشگاه 
عملاً نیمی از نقدینگی ما را نابود می‌کند. حضور ما در 
این فروشــگاه‌ها بــه نوعی »اجبــار برای دیده شــدن« 

است، نه از سر میل و رضایت.

گفتگوی اختصاصی صنعت غذا با 
وه صنایع غذایی گیلانی« مهندس امیررضا گیلانی »مدیرعامل گر

استراتژی بقا در عصر تحریم و ناترازی
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صنعــت غــذا: در دوران جنــگ اقتصــادی، 
کمیتــی مثــل  وضعیــت برخــورد نهادهــای حا

مالیات و بانک‌ها را چطور می‌بینید؟
مهندس گیلانی: ما از تحریم خارجی آسیب چندانی 
ندیدیــم؛ بدترین ضربه را خودی‌ها بــه ما زدند! قطعی 
اینترنت، فشــارهای مالیاتی و عدم تامین مالی توسط 
بانک‌ها، تولیدکننده را در یــک »محاصره داخلی« قرار 
داده اســت. در حالــی کــه تولیدکننــدگان غذای کشــور 
در دوران کرونا و بحران‌ها اجازه ندادند شلف مغازه‌ها 
خالی بماند و سربلند بیرون آمدند، اما نهادهای متولی 
به جای حمایت، فقط آزار می‌دهند. من هیچ امیدی 

به اصلاح این بروکراسی‌ها ندارم.

صنعــت غــذا: دیــدگاه شــما دربــاره حــذف ارز 
ترجیحی و سیستم »رفع تعهد ارزی« چیست؟

مهنــدس گیلانی: ارز ترجیحی بسترســاز فســاد بود و 
باید حذف می‌شد. اما سیاســت فعلی بانک مرکزی در 
بحث »رفع تعهد ارزی«، عملاً جریمه کردن صادرکننده 
اســت. دولت چرا باید برای صادراتی که با هزار مشقت 
در شــرایط جنگــی انجــام شــده، صادرکننــده را جریمه 
کند؟ مــا ارز حاصل از صــادرات خودمــان را می‌آوریم تا 
مواد اولیه وارد کنیم، اما در بروکراسی‌ها گیر می‌افتیم. 

این سیاست‌ها نه تنها مشــوق نیست، بلکه »شکنجه 
صادراتی« اســت. نرخ دلار هــم که در تــالار مبادلات با 
نرخ بــازار تفاوت زیــادی دارد، عمــاً ســود صادرکننده 

را می‌بلعد.

صنعت غذا: با توجه به این شرایط، برای آینده 
چه برنامه‌ای دارید؟

مهنــدس گیلانــی: بــا وضعیــت فعلــی ناامیدیــم، امــا 
گــر بایســتیم، نابود  مــا محکوم به پیشــرفت هســتیم. ا
می‌شویم. ما امسال طرح توسعه ۱۰ هزار متری و جذب 
۵۰۰ نیــروی جدیــد را داریــم. اســتراتژی ما »اســتراتژی 

بقا« است.

گر شــما وزیر اقتصاد بودید، چه  صنعت غذا: ا
می‌کردید؟

مهندس گیلانــی: تنها کاری که می‌کــردم این بود که 
»دســت از ســر تولیدکننده برمی‌داشــتم«! دولت حق 
تصدی‌گــری در اقتصــاد را نــدارد و اساســا بلد نیســت. 
ما باید پاســخگوی مدیرانی باشــیم کــه الفبای تجارت 
گر دولت دخالت نکند و اجازه  بین‌الملل را نمی‌دانند. ا
دهد بــازار مســیر خــود را طی کنــد، نیمی از مشــکلات 

خودبه‌خود حل می‌شود.

 ) صنعت غــذا: بحث ناتــرازی انرژی )بــرق و گاز
چقدر به شما آسیب زده است؟

مهندس گیلانی: فاجعه‌بار اســت. برق شــهرک‌های 
کــه هزینــه‌ای  ۲۴ ســاعت قطــع می‌شــود  صنعتــی 
میلیاردی روی دســت ما می‌گــذارد. گازوئیــل ژنراتور را 
دیروز لیتری ۵۰ هزار تومان خریدم. دستگاه‌های بخار 
ما بــه خاطر ســختی بــالای آب منطقه نابود شــده‌اند. 
شــرایط به‌گونــه‌ای اســت کــه یــا بــه ســمت فروپاشــی 
کلاپس( کامل می‌رویم یا باید وضعیت تغییر کند؛ این  (

وضعیت فعلی دیگر قابل ادامه نیست.
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محمد مختاریانی، مدیرعامل شرکت طبیعت، با انتقاد از اجرا نشدن دستور 
رئیس‌جمهــور برای پرداخــت مطالبــات ارزی تأمین‌کنندگان، گفــت: افزایش 
میانگین نرخ ارز از حدود ۵۰ هزار تومان بــه ۱۶۰ تا ۱۷۰ هزار تومان، هزینه‌های 
زندگی را بیش از سه برابر افزایش داده و صنایع راهبردی و معیشت مردم را با 

تهدیدی جدی مواجه کرده است.
به گــزارش کارآفرینــی و صنعت غــذا، محمــد مختاریانی، مدیرعامل شــرکت 
طبیعــت، بــا انتقــاد شــدید از سیاســت‌های ارزی و اجرایــی دولــت در حــوزه 
کالاهای اساسی، از وقوع یک »ابر بحران« قریب‌الوقوع در سفره مردم خبر داد.

وی ضمن تشــریح روند انباشــت بدهی‌های ارزی دولت به تأمین‌کنندگان، 
گهانی  کید کرد که تصمیمات غیرکارشناسی در حذف ارز ترجیحی و افزایش نا تأ
میانگیــن نــرخ ارز در اقتصاد، نه تنها رانتــی را از بین نبــرده، بلکه قدرت خرید 
مردم را به شدت ســرکوب کرده و صنایع راهبردی کشــور را در آستانه نابودی 

کامل قرار داده است.
ریشه بحران ارزی و انباشت بدهی ۵ میلیارد دلاری

مختاریانی با اشاره به سوابق پرداخت‌های ارزی در سال‌های گذشته اظهار 
داشــت: در گذشــته فرآیند تخصیص ارز برای کالاهای اساســی روندی نرمال 
داشت و پرداخت‌ها در بازه‌های دو تا سه ماهه انجام می‌شد؛ اما با آغاز جنگ 
اوکراین و جهش بی‌سابقه قیمت‌های جهانی کامودیتی‌ها، تعادل بودجه‌ای 
دولت به هم خــورد. به عنوان مثال، قیمت روغــن از ۸۰۰ دلار به بیش از ۲۱۰۰ 
دلار رسید و این موضوع باعث شد بودجه ۱۵ میلیارد دلاری پیش‌بینی شده 

برای کالاهای اساسی، کفاف نیاز کشور را ندهد.
وی افزود: این ناترازی منابع منجر به ایجاد بدهی انباشته‌ای شد که طبق 
آمارهــای دولتی، در زمان تحویل دولت به حدود ۵ میلیارد دلار رســیده بود. 
گرچه در ابتدا شرکت‌ها با تکیه بر اعتبار جهانی و وام‌های ارزی اجازه ندادند  ا
خللــی در تأمین کالا ایجاد شــود، اما از اواخر ســال ۱۴۰۳ بــا کاهش درآمدهای 

نفتی، بازه‌های پرداخت ارز از ۳ ماه به بیش از ۷ ماه افزایش یافت و چالش‌ها 
وارد فاز بحرانی شد.

اطلاعات غلط به رئیس‌جمهور و واژه‌سازی از »رانت«
مدیرعامل شرکت طبیعت با انتقاد از مشاوره‌های ناصحیح به مقامات عالی 
، موضوع  کشــور تصریح کرد: متأســفانه با ارائه اطلاعات غلط به رئیس‌جمهور
رانــت و فســاد در ارز ۲۸ هزار و ۵۰۰ تومانی مطرح شــد. در حالــی که در فضای 
، حتی زمانی که کالا با ارز ارزان وارد می‌شد، بسیاری از شرکت‌ها به  رقابتی بازار

دلیل رعایت قیمت‌های مصوب تنظیم بازار در وضعیت زیان بودند.
کید کرد: این تصور که مابه‌التفاوت نرخ ارز دولتی و آزاد تماماً به جیب  وی تأ
واردکننده می‌رود، کاملاً اشــتباه اســت. در بازار رقابتی، قیمــت کالا را مکانیزم 
 . عرضــه و تقاضــا و نظارت‌هــای تنظیم بــازار تعییــن می‌کند، نــه لزوماً نــرخ ارز
آسیب‌های فعلی صنعت و فشاری که به مردم وارد می‌شود، نتیجه حضور افراد 
غیرمتخصــص در لایه‌های تصمیم‌گیری اســت که باعث از بیــن رفتن اعتماد 

تجار خارجی شده‌اند.
مختاریانی با تحلیل تغییرات نرخ میانگین ارز در اقتصاد ایران گفت: اقتصاد 
ما پیش از این با دلار میانگین ۵۰ هزار تومان تنظیم شــده بود. با تصمیمات 
، میانگین نرخ ارز رســمی به بیش از ۱۶۰ تا ۱۷۰ هزار تومان رســیده است؛  اخیر
یعنــی هزینه‌هــای زندگی مردم بیــش از ســه برابر افزایــش یافتــه، در حالی که 

درآمدهای آن‌ها ثابت مانده است.
وی هشدار داد: تنها عاملی که در حال حاضر مانع انفجار تورمی در کالاهای 
اساسی شده، »کاهش شدید تقاضا« است. مردم توان خرید ندارند و بازارها در 
گر تقاضا به حالت عادی بازگردد، با یک ابر بحران  رکودی عمیق فرو رفته‌اند. ا
روبرو خواهیم شــد. دولت ادعای مبارزه با رانت را داشــت، اما نتیجه این شد 
غ چندین برابر شــد و ســهم ۵۰  که قیمت کالاهایی مثل روغن، برنج و تخم‌مر
میلیارد دلاری ارز صنایع پتروشیمی و فولاد نیز به نرخ‌های نزدیک به بازار آزاد 

رسید که فشار اصلی آن بر دوش مردم است.
بی‌پاسخ ماندن دستور صریح رئیس‌جمهور در بدنه دولت

این فعال صنعت غذا با گلایه از عدم اجرای مصوبات دولتی خاطرنشان کرد: 
، ایشان صراحتاً دستور  حدود یک ماه و نیم پیش در جلســه با رئیس‌جمهور
دادند که برای جلوگیری از نابودی بخش خصوصی، ۵۰ درصد مطالبات ارزی 
تأمین‌کنندگان فوراً پرداخت شود و وام‌های ارزی آن‌ها تا پایان سال فریز گردد. 
اما متأســفانه بدنه اقتصادی دولت و بانک مرکزی نه تنها این دســتور را اجرا 
نکرده‌اند، بلکه با قفل کردن ســرفصل‌های بانکی و فشــار برای تسویه وام‌ها، 

تولیدکنندگان را تحت فشار قرار داده‌اند.
مختاریانــی در پایان گفــت: تجــار و تولیدکنندگان ایرانی که در ســخت‌ترین 
شــرایط تحریم و محاصره دریایی اجازه ندادند قفســه‌های فروشگاه‌ها خالی 
کنون توسط بروکراسی داخلی و تصمیمات متناقض در حال نابودی  بماند، ا
هستند. ما نیازمند شفافیت و پاسخگویی مسئولانی هستیم که با یک تصمیم 
کنون حتی حاضر به پذیرش  اشتباه، میانگین اقتصاد را سه‌برابر گران کردند و ا

بدهی خود به صنعت نیستند.

داد: هشدار  طبیعت  شرکت  مدیرعامل  مختاریانی،  محمد 
سیاست‌های ارزی کشور را به سمت ابربحران تقاضا برده است
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، رئیس انجمــن ملی صنعت پخــش ایران و احمد شــیروانی،  ســهراب کارگر
کنش به ابلاغیه اخیر وزارت صمت مبنی بر دریافت  دبیرکل این انجمن، در وا
کید بــر ضرورت  هزینــه بــه ازای هر حوالــه در ســامانه جامع انبارهــا، ضمن تأ
شــفافیت، نســبت به پیامدهای منفی این تصمیم بر بهای تمام‌شده کالا و 

کاهش اعتماد عمومی هشدار دادند.
کمیت  به گزارش کارآفرینی و صنعت غذا، چالش میان بخش خصوصی و حا
بر ســر اجرای قانون اخذ مبلغ ۱۰۰۰ تومان به ازای هر حواله در سامانه جامع 
انبارها ابعاد تازه‌ای یافته است. فعالان صنعت پخش معتقدند این قانون نه 
تنها با پیش‌نویس اولیه ارائه‌شــده توسط وزارت صمت تفاوت ماهوی دارد، 

بلکه در زمانی نامناسب و با ساختاری غیرکارشناسی تدوین شده است.
وزارت صمت پیش‌نیازهای قانونی را رعایت نکرد

سهراب کارگر، رئیس انجمن ملی صنعت پخش ایران، با بیان اینکه این نهاد 
با اصل شفافیت مخالف نیست، تصریح کرد: متأسفانه در زمان تصویب این 
، نظرات تشکل‌های  قانون، برخلاف بخشنامه‌های تسهیل فضای کسب‌وکار

تخصصی و ذی‌نفعان دریافت نشد.
وی با انتقاد از ماهیت درآمدزایی این سامانه برای دولت، افزود: سامانه‌ای 
کــه دولــت بــرای کســب اطلاعــات و مدیریــت خود ایجــاد کــرده اســت، نباید 
هزینه‌های جاری‌اش را بر دوش بخش خصوصی بگذارد. این رویه می‌تواند 
بابی برای ایجاد ده‌ها ســامانه مشــابه و تحمیل هزینه‌های جدید به شــبکه 
توزیع باشــد که در نهایت بــا انتقال به مصرف‌کننده، مســتقیماً بــر تورم تأثیر 

می‌گذارد.
کید کرد کــه انجمن در حــال رایزنی بــا معاونــت وزارت صمت برای  کارگــر تأ
اصلاح ساختار این طرح اســت تا از عواقب اقتصادی و بار روانی منفی آن در 

اقتصاد کشور جلوگیری شود.
سامانه شفافیت به »منبع درآمد« تبدیل شده است

احمد شیروانی، دبیرکل انجمن صنعت پخش، نیز با انتقاد از بی‌تدبیری در 
اجرای این قانون گفت: متأسفانه در تدوین این قانون تفاوت میان یک تاجر 
کنش محدود و شــرکت‌های پخش که روزانه هــزاران حواله صادر  با حجــم ترا
می‌کنند، نادیده گرفته شده است. شرکت‌های لبنی یا سایر صنایع پروتئینی 
کــه روزانــه ده‌هــا هــزار حواله ثبــت می‌کننــد، تحــت فشــار شــدید هزینه‌های 

غیرکارشناسی قرار گرفته‌اند.
کمیت  شیروانی هشدار داد که این اقدام نتیجه معکوس خواهد داشت: حا
برای شفافیت، ما را ملزم به ثبت اطلاعات کرده است و ما نیز با هزینه شخصی 
نفرات و زیرساخت اختصاص دادیم، اما حالا می‌گویند بابت این تکلیف باید 
هزینه هم بپردازیم. این رویکرد تنها باعث دلســردی و سوق دادن شرکت‌ها 
به سمت دور زدن سامانه‌ها می‌شود و شفافیتی که هدف اصلی بود را کاملاً 

از بین می‌برد.
وی با طــرح این ادعا کــه مبالغ دریافتی از شــرکت‌های پخــش در یک ماه، 

هزینه ایجاد دو ســامانه مشــابه را پوشــش می‌دهد، خاطرنشــان کرد: به نظر 
می‌رسد این سامانه بیش از آنکه ابزاری برای سیاست‌گذاری باشد، به منبعی 

برای درآمدزایی تبدیل شده است.
نگرانی از فرسایش اعتماد عمومی

در پایان این نشســت، ســهراب کارگر با جمع‌بندی موضوع، بــر اهمیت بار 
کیــد کــرد و گفت: فراتــر از بــار مالــی، نگرانی اصلــی ما از  روانــی ایــن تصمیم تأ
کمیتی و ایجاد  بین رفتن اعتماد عمومی شــرکت‌ها به تصمیم‌گیری‌هــای حا
ساختاری است که فرآیندها را از مسیر اصلی خود خارج می‌کند. تصمیمات 
نادرست در شــرایط حســاس اقتصادی، تبعاتی به مراتب عمیق‌تر از اعداد و 

ارقام مالی دارند.

هشدار انجمن صنعت پخش نسبت به تبعات اقتصادی »هزینه ثبت حواله«
در سامانه جامع انبارها/ کارگر: 

این اقدام تورم‌زا است
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بهزاد درخور مدیرعامل شرکت مهیا پروتئین با اشاره 
به ایستادگی فعالان صنعت پروتئین در شرایط سخت 
سال گذشته، بر ضرورت نگاه ویژه دولت به واحدهای 
تولیدی کالاهای اساســی و رفــع چالش‌های نقدینگی 
کید کرد. ناشی از تأخیر در بازپرداخت مطالبات ارزی تأ
 ، بــه گــزارش کارآفرینــی و صنعــت غــذا، بهــزاد درخور
مدیرعامــل شــرکت مهیــا پروتئین بــه تبییــن وضعیت 
صنعــت پروتئین در ســال‌های اخیر پرداخــت و اظهار 
 ، داشت: فعالان جبهه تولید در صنعت پروتئین کشور
علی‌رغــم تمــام تهدیدها و چالش‌های ســال گذشــته، 
موفق شــدند با مدیریت دقیق زنجیــره تأمین و تولید، 

مانع از خالی شدن قفسه‌های فروشگاه‌ها شوند.
درخور با اشاره به دشواری‌های سال گذشته و شرایط 
خاص ناشــی از تهدیدهای خارجی، گفــت: کارخانه‌ها 

را تعطیل نکردیم و با مدیریت جهــادی، اجازه ندادیم 
غ در بازار  کمبود کالا منجر به افزایش قیمت گوشت و مر
شود. در شرایط جنگیِ سال گذشته، ما حتی خدمات 
ویژه‌ای را به اســتان‌های شــمالی کشــور ارائــه دادیم تا 

فشار ناشی از حضور مسافران را مدیریت کنیم.
کیــد بــر پیش‌بینی‌هــای انجام‌شــده در  وی بــا تأ
زیرســاخت‌های مهیا پروتئین افزود: در طراحی »شهر 
پروتئیــن«، دکتریــن دفاعــی و تــاب‌آوری زیرســاختی را 
لحاظ کردیــم؛ به‌طوری کــه مجموعه ما بــرای یک ماه 
، کاملاً آماده اســت و زنجیره  بی‌نیازی بــه آب، برق و گاز

سرد ما تحت هیچ شرایطی تعطیل نخواهد شد.
مدیرعامــل مهیــا پروتئیــن از افــزودن ۵۰۰ دســتگاه 
خــودروی یخچــال‌دار بــه نــاوگان حمل‌ونقــل ایــن 
مجموعــه خبــر داد و تصریح کــرد: اولویت نخســت ما، 
حفظ نیــروی انســانی )۱۰ هزار نفر اشــتغال مســتقیم و 
غیرمستقیم( و تضمین ســامت محصولات در زنجیره 
ســرد اســت. نوســازی ناوگان، نقشــی حیاتــی در حفظ 

کیفیت محصولات به‌ویژه در فصل گرما دارد.
بحران نقدینگی و بی‌مهری به تولیدکنندگان

کــم بــر تخصیــص  درخــور بــا انتقــاد از وضعیــت حا
منابــع مالی گفــت: بــا حــذف ارز ۲۸ هــزار و ۵۰۰ تومانی 
خ مــواد اولیــه، نقدینگــی  و افزایــش ۵ تــا ۷ برابــری نــر
واحدهای تولیدی تنها ۱۰ درصد رشــد داشــته اســت. 

بــا وجــود دســتورات ریاســت‌جمهوری و حمایت‌های 
وزرای اقتصــادی برای تخصیص ۷۰۰ همت ســرمایه در 
گردش، متأسفانه مجموعه‌های تولیدی ما از این مبلغ 

بی‌نصیب مانده‌اند.
کیــد کــرد: اولویــت اصلی مــا در شــرایط فعلی،  وی تأ
کارگــران اســت تــا از بــروز  پرداخــت به‌موقــع حقــوق 
نارضایتــی در صنعــت جلوگیــری شــود، امــا فشــارهای 
مالی، خلاقیت مدیران تولید را برای برون‌رفت از شرایط 

جنگ و تحریم محدود کرده است.
این فعال صنعت پروتئین با اشــاره به گذشــت ۱۷ ماه 
از مطالبات ارزی خود، افزود: با وجود قول‌های مساعد 
دولتی و وزرا، هنوز پرداخت ارزی صورت نگرفته اســت. 
کل مطالبه صنعت ما از دولت ۸۵ میلیون یورو است که 
در برابــر بدهی‌هــای ارزی دولت رقم ناچیزی اســت، اما 
همین عدد، معیشــت ۶۰۰ هزار نیروی انسانی شاغل در 

این صنعت را با خطر جدی مواجه کرده است.
کــرد: از دولــت دکتــر  درخــور در پایــان خاطرنشــان 
پزشــکیان و ســران قوا انتظار داریم برای صنعــت دارو و 
کالاهای اساســی استثنا قائل شــوند. درخواست ما این 
اســت که دســتور ویژه رئیس‌جمهور مبنی بــر پرداخت 
۵۰ درصــد مطالبــات تولیدکننــدگان، هرچــه ســریع‌تر 
اجرایی شــود تــا شــاهد پویایی دوبــاره در چرخــه تولید 

کشور باشیم.

کارون در بیســت‌وپنجمین همایش صنعت ســبز، به‌عنوان واحد نمونه و  شــرکت زرما
برگزیده در حوزه حفاظت از محیط زیست معرفی شد.

کارون از زیر مجموعه های گروه بزرگ  به گزارش کارآفرینی و صنعت غذا، این موفقیت زرما
زر حاصل اجرای رویکردهای عملیاتی و مســتمر در مدیریت پسماند، کاهش مخاطرات 

کارون است. زیست‌محیطی و بهینه‌سازی فرایندهای تولید در زرما
یکی از چالش‌های مهم شرکتها ، تولید لجن مازاد در فرایندهای تصفیه است که انتقال 
کارون با  آن، علاوه بر هزینه، ریسک‌های زیست‌محیطی قابل توجهی به همراه دارد. زرما
طراحی و افزودن یک فرایند جدید به سیستم تصفیه‌خانه، لجن مازاد را به آب و گاز تبدیل 

می کند و امروز در این شرکت، خروجی‌ای با عنوان لجن مازاد وجود ندارد.
ک نیز، تمامی پسماندها مطابق با  کارون ودر حوزه مدیریت پسماندهای خطرنا در زرما
ضوابط و الزامات سازمان حفاظت محیط زیست، به شرکت‌های دارای صلاحیت تحویل 
داده می‌شود تا در ســایت‌های تخصصی و با روش‌های علمی، بی‌خطرسازی و مدیریت 

شوند؛ اقدامی که از هرگونه آسیب احتمالی به محیط زیست جلوگیری می‌کند.
کارون در بیست‌وپنجمین همایش صنعت سبز که با حضور معاون  انتخاب گروه زر و زرما

اول رییس جمهور و رییس سازمان حفاظت از محیط زیست کشور برگزار شد، نشان‌دهنده 
تعهد این مجموعه به توســعه پایدار و مســئولیت‌پذیری در قبال محیط زیست، در کنار 

کیفیت است. تولید محصولات با

وتئین در گفتگو با صنعت غذا:  مدیرعامل شرکت مهیا پر
وتئین کشور با وجود فشارهای اقتصادی و جنگ، سنگر تولید را حفظ کرد صنعت پر

 مطالبات ارزی تولیدکنندگان بلاتکلیف است

ون، برگزیده بیست‌وپنجمین همایش صنعت سبز شد زرماکار
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مســعود رســولی دبیر انجمــن صنعت بســته‌بندی 
کید بر موفقیــت تولیدکنندگان در  گوشــت کشــور با تأ
حفظ اشــتغال طی ســال ۱۴۰۴، هشــدار داد که تداوم 
وضعیــت فعلــی تخصیــص کالابــرگ، منجر بــه حذف 
پروتئیــن از ســبد خانــوار و فروپاشــی زنجیــره تولیــد 

خواهد شد.
به گزارش کارآفرینی و صنعت غذا، نشســت ســالانه 
انجمن صنعت بسته‌بندی گوشــت و مواد پروتئینی 
کشــور با حضور ۱۷۰ تــن از مدیران عامل شــرکت‌های 
عضو برگزار شد. در این نشست، مسعود رسولی، دبیر 

انجمن، ضمن تشــریح دســتاوردهای ایــن صنف در 
سال دشوار ۱۴۰۴، نسبت به پیامدهای سوءمدیریت 
در تخصیــص کالابــرگ و خطــر کاهش مصرف ســرانه 

پروتئین هشدار داد.
رســولی با اشــاره به پایداری این صنعت در شــرایط 
بحرانــی اظهــار داشــت: ســال ۱۴۰۴ بــا چالش‌هــای 
متعددی از جمله تبعات جنگ و فشارهای اقتصادی 
همراه بود، اما خوشبختانه با همت اعضا، این صنف 
نه تنهــا با تعطیلــی یا تعدیل نیــرو مواجه نشــد، بلکه 
به خدمات‌رســانی خود ادامــه داد تا امنیــت غذایی 

کشور حفظ شود.
 ، دبیــر انجمــن صنعت بســته‌بندی گوشــت کشــور
اصلی‌ترین چالش سال ۱۴۰۵ را »کاهش شدید مصرف 
غ« دانست و تصریح کرد: پس از حذف ارز  گوشت و مر
ترجیحی، قیمت نهایی محصولات پروتئینی افزایش 
گرچه دولــت طــرح کالابــرگ را جایگزین کرد،  یافــت. ا
اما عــدم مدیریت صحیــح در این حوزه باعث شــد تا 
سهم پروتئین از ســبد حمایتی خانوار به شدت افت 
کنــد. تداوم ایــن روند، نه تنهــا صنعت تولیــد و توزیع 

پروتئین را به ســمت زیان‌دهی ســوق می‌دهد، بلکه 
در میان‌مدت، سلامت عمومی جامعه را با خطر »فقر 

غذایی« مواجه خواهد کرد.
کید بر اینکه انجمــن بارها این موضوع  رســولی با تأ
را در جلســات بــا مســئولان دولتــی و مجلــس مطرح 
کرده اســت، افــزود: راهــکار انجمن مشــخص اســت؛ 
دولت باید ســهم قابل‌توجهی از کالابــرگ الکترونیک 
را اختصاصاً به محصولات پروتئینی اختصاص دهد. 
هدف مــا دوگانــه اســت: نخســت اینکــه مــردم دچار 
سوءتغذیه نشوند و دوم اینکه زنجیره تأمین و تولید، 

که سرمایه‌ ملی است، از هم نپاشد.
وی در پایان با گلایه از فرآیندهای پیچیده اداری 
برای پیگیــری مطالبــات صنفــی گفت: متأســفانه 
در فضــای اداری فعلــی، بــرای حــل کوچک‌تریــن 
چالش‌های این صنعت، باید »کفــش آهنی« به پا 
کــرد و پیگیری‌هــای مکرر انجــام داد. بــا این حال، 
انجمن صنعت گوشت با قدرت به پیگیری حقوق 
تولیدکننــدگان و صیانــت از ســفره مــردم ادامــه 

خواهد داد.

، از  علیرضا جمالی، مدیرکل دامپزشــکی اســتان البــرز
غ خبر  جایــگاه رفیع این اســتان در تولید شــیر و تخم‌مر
داد و بر ضرورت تغییر الگوی تولید از روش‌های ســنتی 

کید کرد. به بسته‌بندی مدرن برای پاسخ به نیاز بازار تا
به گــزارش کارآفرینــی و صنعت غــذا، علیرضــا جمالی، 
، ضمــن اشــاره بــه  مدیــرکل دامپزشــکی اســتان البــرز
هم‌پوشــانی و همکاری‌هــای مؤثــر میــان اســتان‌های 
البرز و تهــران در مدیریت چالش‌های ســال گذشــته در 
حوزه صنایع پروتئینی، استان البرز را علیرغم مساحت 
محدود، یکی از مهم‌ترین واحدهــای تولیدی پروتئین 

در سطح ملی دانست.
جمالی با ارائه آماری از عملکرد تولیدی استان، اظهار 
داشت: استان البرز در تولید شــیر با تولید ۶۳۰ هزار تن، 
رتبه پنجم کشوری را در اختیار دارد. همچنین در حوزه 
غ با تولید حدود ۹۶۰ هزار تن، رتبه ششــم  تولید تخم‌مر
کشــور را دارا اســت که این میزان تولید معــادل ۶ درصد 
غ کشــور محسوب می‌شــود. وی افزود که  از کل تخم‌مر
با وجــود جمعیت بــالا و ماهیــت مصرف‌کننده اســتان، 
غ تخم‌گــذار، یکی از  البرز با داشــتن ۸ میلیون قطعــه مر

ستون‌های اصلی تأمین پروتئین است.
غ گوشتی  او همچنین به توسعه ظرفیت‌های تولید مر
اشاره کرد و گفت: واحدهای بسیار بزرگی در حال احداث 
هستند که ظرفیت‌های تولیدی آن‌ها به مراتب بالاتر از 
گذشته خواهد بود تا علاوه بر تأمین نیاز مصرف‌کنندگان 

داخلی، مازاد تولید نیز مدیریت شود.
مدیــرکل دامپزشــکی البــرز در بخــش آبزیــان، از 
ظرفیت‌هــای بی‌نظیر اســتان بــرای ارزآوری خبــر داد و 
گفت: در ۵ ماه نخست سال، میزان صادرات محصولات 
آبزیان از اســتان البرز به ۱۲۱ هزار تن رســید. شرکت‌های 
بین‌المللــی مســتقر در ایــن اســتان بــا دارا بــودن کــد 
اختصاصــی )IR(، توانســته‌اند محصــولات خــود را بــا 
بسته‌بندی‌های استاندارد به کشــورهای حوزه اوراسیا 

صادر کنند.
غ در ســال گذشــته،  وی با اشــاره به صــادرات تخم‌مر
کید کــرد کــه محصــولات پروتئینــی البرز نقش بســیار  تأ

مهمی در ارزآوری کشور ایفا کرده‌اند.
جمالــی بــا تغییــر نــگاه نســبت بــه تعامــات دولتــی و 
خصوصی، گفــت: ما در اداره کل دامپزشــکی، خــود را با 

شــرکت‌های تولیدکننــده و بســته‌بندی بــه عنــوان یک 
خانــواده می‌دانیــم. هدف مــا مدیریــت و هدایت تولید 

به سمت کیفیت است، نه صرفاً نظارت بر تولیدکننده.
وی بــا اشــاره بــه لــزوم به‌روزرســانی ســاختارها افزود: 
بــازار امــروز بــا گذشــته متفاوت اســت. مــردم بــه دنبال 
کیفیــت و برند هســتند و دیگر مانند گذشــته بــه دنبال 
خرید محصولات به‌صورت سنتی و آویزون از قصابی‌ها 
نیســتند. امروزه مشــتری بــه دنبال محصولی اســت که 
سیستم بسته‌بندی و استاندارد مشخصی داشته باشد. 
تولیدکنندگان باید با توجه به افزایش سطح ممیزی‌ها و 
استانداردهای جدید، خود را با نیاز روز جامعه هماهنگ 

کنند تا بتوانند در رقابت بازار پیروز باشند.

دبیر انجمن صنعت بسته‌بندی گوشت کشور هشدار داد: 
وتئین قربانی سیاست‌های ارزی زنگ خطر »فقر غذایی« با سوءمدیریت در کالابرگ/ صنعت پر

وتئین و ارزآوری  علیرضا جمالی “مدیرکل دامپزشکی استان البرز”: استان البرز قطب تولید پر
ورت دارد کشور است/ گذار از »قصابی سنتی« به »بسته‌بندی مدرن« ضر
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احمد شریعتی، مدیرکل دامپزشکی استان تهران، با اعلام موفقیت صنعت 
پروتئین کشور در تامین نیازهای عمومی در شرایط بحرانی جنگ، از اجرای 
سیاست‌های جدید برای گسترش فرهنگ بسته‌بندی، کاهش عرضه فله‌ای 
گوشت قرمز و هوشمندسازی نظارت‌ها بر اساس تکالیف برنامه هفتم توسعه 

خبر داد.
به گزارش کارآفرینی و صنعت غذا، احمد شریعتی مدیرکل دامپزشکی استان 
تهران با بیان اینکه سال ۱۴۰۴ سالی پرچالش اما توأم با سربلندی برای صنعت 
دام و طیــور ایــران بود، اظهار کرد: دشــمنان بــا برنامه‌ریزی‌هــای کلان قصد 
، بنیان‌های اقتصادی کشــور  داشــتند در جریان جنگ‌هــای تحمیلی اخیــر
را متزلــزل کنند، اما ایســتادگی مردم و همــت تولیدکننــدگان، واردکنندگان و 
فعالان کشتارگاهی و بســته‌بندی مانع از بروز هرگونه خلل در امنیت غذایی 

کشور شد.
وی افــزود: در طــول دوران جنــگ، تمامــی واحدهــای بســته‌بندی و 
کشــتارگاه‌ها حتی در شرایط بمباران، بدون یک روز تعطیلی به فعالیت خود 
کثــر ظرفیت فعــال بودند. ایــن همکاری  ادامــه دادنــد و ســردخانه‌ها با حدا
منسجم باعث شــد تا نه تنها مشکلی در تأمین گوشت قرمز و سفید نداشته 
باشــیم، بلکه صادرات و واردات فرآورده‌های پروتئینــی نیز طبق روال انجام 

شود و تهدیدها به فرصتی برای اثبات توانمندی‌های داخلی تبدیل گردد.
شــریعتی در ادامه به تشریح اقدامات این ســازمان در حوزه حفظ سرمایه 
دامــی کشــور پرداخــت و گفــت: صنعــت دام و طیــور پــس از نفــت، بزرگترین 
سرمایه کشــور محســوب می‌شــود و حفاظت از آن نیازمند اقدامات مستمر 

در حوزه‌های پیشگیری، کنترل و درمان است.
مدیرکل دامپزشکی استان تهران در خصوص مقابله با بیماری‌های دامی 
کســن‌های مــورد نیاز  تصریــح کرد: در حــال حاضر هیچ مشــکلی در تأمین وا
وجــود نــدارد و طرح‌هــای مبــارزه و کنتــرل بیماری‌هایــی نظیــر تــب برفکی، 
شــاربن و آبله با قوت و طبق برنامه‌ریزی در اســتان تهران و سراســر کشور در 

حال اجراست.
کیــد کــرد:  وی بــا اشــاره بــه وضعیــت تولیــد داروهــای دامپزشــکی نیــز تأ
خوشبختانه در زمینه تولید محصول نهایی )Finished Product(، حدود ۹۰ 
درصد از داروهای مورد نیاز کشور توسط شرکت‌های داخلی تولید می‌شود. 
گرچه در بخش تأمین برخی مواد اولیه دارویی همچنان وابستگی به واردات  ا

وجــود دارد، امــا به جــز چالــش نوســانات قیمتی کــه در تمامــی بخش‌های 
اقتصادی مشهود است، کمبود خاصی در کشور وجود ندارد.

کسن‌های  شریعتی خاطرنشان کرد: در حوزه‌های تخصصی‌تر مانند برخی وا
غ مــادر و پرورشــی، فــراز و نشــیب‌هایی وجــود دارد که با  چندگانــه حــوزه مر
تلاش‌های صورت گرفته مدیریت شده است، اما در مجموع وضعیت تامین 

دارویی کشور مناسب و پایدار ارزیابی می‌شود.
احمد شریعتی در ادامه گفتگو با فعالان صنعت پروتئین، با اشاره به اهمیت 
نقش دامپزشکی در ارتقای سلامت جامعه، اظهار کرد: یکی از وظایف محوری 
ما، حفظ و حراســت از ســرمایه دامی کشــور و ارتقای ســامت مردم از طریق 
کنتــرل دقیق بــر فرآورده‌های خــام دامی اســت. در این میان، اعتقاد راســخ 
داریم کــه »فرهنــگ بســته‌بندی« می‌تواند نقشــی تعیین‌کننــده در افزایش 

امنیت غذایی داشته باشد.
وی افزود: فرآیند بســته‌بندی، لیبل‌گذاری و شناســنامه‌دار کردن گوشــت 
، امکان رهگیری کالا از کشــتارگاه تا سفره مصرف‌کننده را  در واحدهای مجاز
گرچه چالش‌های  فراهم کرده و محصولی بهداشتی و اصیل را عرضه می‌کند. ا
اقتصــادی و هزینه‌هــای ســربار بســته‌بندی، دسترســی برخی اقشــار به این 
محصولات را تحت تاثیر قرار داده، اما ســازمان دامپزشــکی همچنان توسعه 

این حوزه را به عنوان یک سیاست اصلی دنبال می‌کند.
 ، غ بســته‌بندی در کشــور شــریعتی با اشــاره به وضعیت مطلــوب عرضه مر
غ به صورت خارج از بسته‌بندی به حداقل  تصریح کرد: در حالی که عرضه مر
رسیده است، در حوزه گوشت قرمز حدود ۱۵ تا ۲۰ درصد محصولات به صورت 
کیدات بند »خ« ماده ۷۱ برنامه  بسته‌بندی عرضه می‌شــود. با اســتناد به تا
هفتم توســعه، برنامه ما ارتقای ســطح بســته‌بندی و همچنین پیاده‌سازی 
سیســتم‌های رصــد، نظــارت و کنترل‌هــای هوشــمند بــرای تامیــن ســامت 

شهروندان است.
مدیرکل دامپزشکی استان تهران در بخش دیگری از این گفتگو به تشریح 
وضعیــت صنعت آبزیــان پرداخت و گفت: اســتان تهــران در مناطق دماوند، 
فیروزکــوه و لواســان، ظرفیت‌هــای مناســبی بــرای پــرورش ماهیان ســردابی 
بــه ویــژه قــزل‌آلا دارد؛ ضمــن آنکــه در حــوزه پــرورش ماهیــان خاویــاری نیــز 
پتانســیل‌های قابل توجهی در استان شناســایی و فعالیت‌های موثری آغاز 

شده است.
وی با اشــاره به جایگاه جهانی خاویــار ایرانی، بیان کرد: خاویــار ایران یک 
گرچه در سال‌های اخیر با رقابت سایر کشورها  برند اصیل و جهانی اســت و ا
و برخی فراز و نشــیب‌ها مواجه بوده‌ایم، اما امیدواریم با توســعه آموزش‌ها و 

افزایش کیفیت فارم‌های پرورش، جایگاه واقعی خود را بازیابیم.
شــریعتی در پایــان با بیــان اینکه تهــران همچنــان نقش کلیدی خــود را در 
زنجیره تامیــن حفظ کرده اســت، خاطرنشــان کرد: اســتان تهران بــه عنوان 
یکــی از کانون‌هــای اصلــی واردات و توزیع تخم چشــم‌زده، ماهیــان زینتی و 
ماهیان پرورشی در سطح کشور شناخته می‌شود و این جایگاه در برنامه‌های 

توسعه‌ای دامپزشکی به طور ویژه تقویت خواهد شد.

ح کرد:  مدیرکل دامپزشکی استان تهران مطر

امنیت غذایی کشور در شرایط سخت جنگی حفظ شد
وهای دامی در داخل تولید ۹۰ درصد دار
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وتئین در گفتگو با صنعت غذا: با عبور از چالش‌های تولید، به‌دنبال توسعه بازارهای بین‌المللی هستیم وناک پر اکبر میراحمدی” مدیرعامل ر

ودنی‌های مواد غذایی ایران در گفتگو با صنعت غذا: رئیس هیئت مدیره انجمن افز
نسخه نجات صنعت غذا در دستان بخش خصوصی است

ک  ونــا کبــر میراحمــدی مدیرعامــل شــرکت ر ا
کید بر نقش حیاتی صنعت بسته‌بندی  پروتئین با تأ
ح فروش  در ارتقــای ســامت جامعــه، از اجــرای طــر
مســتقیم بــا ســرویس رایــگان و خدمــات پرداخــت 
اقســاطی بــه عنــوان راهــکاری بــرای حمایــت از 

مصرف‌کنندگان در سال ۱۴۰۵ خبر داد.
کبــر  ا  ، ا غــذ صنعــت  و  ینــی  فر آ ر کا ش  ر ا گــز بــه 
ک پروتئیــن،  میراحمــدی، مدیرعامــل شــرکت رونــا
در حاشــیه نشســت هم‌اندیشــی اعضــای انجمــن 
، بــا  کشــور گوشــت و مــواد پروتئینــی  بســته‌بندی 
اشــاره بــه پیشــرفت‌های چشــمگیر ایــن صنعــت در 
حــوزه بهداشــت و ســامت، اظهــار داشــت: انجمن 
ن  گا ر بــز ت  بیــا ز تجر ا ی  ه‌گیــر بــا بهر ی  بســته‌بند

گام‌هــای بلنــدی در مســیر ارتقــای  ایــن صنعــت، 
یــی  ا ت غذ لا شــتی محصــو ا ی بهد ها د ر ا ند ســتا ا
برداشــته اســت و هــدف ما ایــن اســت کــه در آینده 
نزدیــک، شــاخص‌های ســامت و بهداشــت در 
تولیدات داخلی را به سطحی بالاتر از استانداردهای 

جهانی برسانیم.
میراحمدی با اشاره به ســختی‌های سال گذشته 
در مســیر تولید و مدیریت بحران، گفت: ســال ۱۴۰۴ 
با چالش‌های ویژه‌ای برای صنعــت پروتئین همراه 
بــود. یکــی از دغدغه‌هــای اصلــی مــا حفــظ نیــروی 
انسانی بود؛ اما متأسفانه به دلیل گرانی مواد غذایی 
و کاهش قــدرت خرید و مصرف ســرانه مــردم، ناچار 
به تعدیل نیرو شــدیم. با این حال، بــا تمام توان در 
حال مبارزه هستیم تا خللی در رسالت اصلی‌مان که 
حفظ سلامت و بهداشت جامعه است، ایجاد نشود.
وی دربــاره برنامه‌هــای این شــرکت بــرای مقابله با 
چالش‌های اقتصادی پیش‌رو در سال جاری تصریح 
کرد: ما برای سال ۱۴۰۵ برنامه‌ای ویژه تدارک دیده‌ایم؛ 
در این طرح، محصــولات با همان قیمت مصوب و با 
استفاده از ناوگان زنجیره سرد، به صورت رایگان درب 

منزل مشتریان تحویل داده می‌شود.
گی‌هــای متمایــز ایــن  میراحمــدی افــزود: از ویژ

ســرویس، اطمینان‌بخشــی به مصرف‌کننده اســت؛ 
کــه مشــتری پــس از رؤیــت و اطمینــان  به‌طــوری 
کیفیــت محصــول، هزینــه را پرداخــت می‌کنــد.  از 
همچنین برای کمک به معیشت خانواده‌ها، شرایط 

فروش اقساطی را نیز در دستور کار قرار داده‌ایم.
ک پروتئیــن در خصوص توســعه  مدیرعامــل رونــا
ضــر  حا ل  حــا ر  د  : گفــت لمللــی  بین‌ا ی  هــا ر ا ز با
تمرکــز اصلــی مــا تأمین نیــاز بــازار داخلی اســت، اما 
کــه پــس از   »A+« کــد بهداشــتی بــا دســتیابی بــه 
شــرکت مهیــا پروتئین موفــق به دریافت آن شــدیم، 
زیرســاخت‌های لازم بــرای صــادرات فراهــم شــده 
ک پروتئین  است. به محض اشــباع نیاز داخل، رونا
آمــاده اســت تــا بــه عنــوان دومیــن برنــد پیشــرو در 
ایــن صنعت، حضــور فعالی در بازارهــای بین‌المللی 

داشته باشد.
کید بر لــزوم حمایت‌های دولتی  وی در پایان با تأ
خاطرنشــان کرد: از دولت محترم درخواســت داریم 
بــا توجــه بــه ارتبــاط مســتقیم صنعــت بســته‌بندی 
مــواد غذایــی بــا ســامت و امنیــت غذایــی جامعه، 
حمایت‌هــای ویــژه‌ای از واحدهــای تولیــدی ایــن 
بخش داشــته باشــد تا بتوانیم با قدرت بیشتری به 

خدمت‌رسانی به مردم ادامه دهیم.

پرویــز جهانگیــری، رئیــس هیئــت مدیــره انجمــن 
افزودنی‌هــای مــواد غذایــی ایــران، ضمــن انتقــاد از 
دخالت‌هــای غیرکارشناســی دولــت در بخــش تولیــد، 
تصریح کرد که »تحریم‌های داخلی« و بروکراســی اداری، 
آسیب‌های عمیق‌تری نســبت به تحریم‌های خارجی بر 

پیکره صنعت غذا وارد کرده‌اند.
بــه گــزارش کارآفرینــی و صنعت غــذا، پرویــز جهانگیری 
رئیس هیئت مدیــره انجمــن افزودنی‌های مــواد غذایی 
ایــران بزرگ‌تریــن چالــش فعلــی صنعــت غــذای کشــور را 
فربگی ساختار دولت و غلبه بروکراسی دانست. وی اظهار 
داشت: گسترش بی‌رویه تشکیلات دولتی و استخدام‌های 

غیرضروری، منجر به تعریف پســت‌های زائد شــده است. 
ورود نیروهــای کم‌دانش و بی‌تجربه به بدنه تصمیم‌ســاز 
دولتی، نــه تنها مانــع از هرگونه نــوآوری می‌شــود، بلکه با 
ایجاد بحران‌های ساختگی، روند تولید را مختل می‌کند.

تحریم‌های داخلی؛ سد راه خنثی‌سازی فشارهای 
خارجی

کید بــر اینکه تحریم‌هــای بین‌المللی  جهانگیــری با تأ
فشــار مضاعفــی بــر صنعــت وارد کــرده اســت، افــزود: بــا 
وجود دانش فنی بالای تولیدکنندگان بخش خصوصی، 
بروکراسی زائد و تصمیمات غیرکارشناسی دولتی، اثرات 
مخرب‌تری از تحریم‌های ابرقدرت‌ها برای تولیدکنندگان 

به همراه داشته است.
رئیس هیئت مدیره انجمن افزودنی‌های مواد غذایی 
گر بخش صنعــت از قید و بندهای  ایران معتقد اســت: ا
دولتی رها شــود، توان علمی تولیدکننــدگان ایرانی برای 

عبور از موانع تحریمی کافی خواهد بود.
رئیس هیئت مدیره انجمن افزودنی‌های مواد غذایی 

ایران در خصوص راهکارهــای حفظ بازار و تداوم تولید، 
کید کرد: بر سه محور کلیدی تأ

گذاری تعیین  ۱. عدم دخالت دولت در قیمت‌گذاری: وا
نرخ‌ها و تدوین مقررات به انجمن‌های تخصصی بخش 

خصوصی.
۲. حــذف دســتورالعمل‌های غیرکارشناســی: امتنــاع 
دولت از صدور بخشنامه‌هایی که مانع گسترش فعالیت 

واحدهای تولیدی می‌شوند.
گــذاری امــور اجرایــی: ســپردن ســکان مدیریــت  ۳. وا
تولید به بخش خصوصی که علاوه بر حل مشکلات ارزی 
و کاهش نــرخ بیکاری از طریق توســعه صــادرات، نقش 

مؤثری در کاهش فساد اداری ایفا خواهد کرد.
کید کــرد: تنها راه نجــات صنعت  پرویــز جهانگیــری تأ
غذا، اعتماد به فعالان اقتصادی و برون‌سپاری اختیارات 
دولتی به بدنه تخصصی بخش خصوصی است تا ضمن 
افزایش بهره‌وری، زمینه برای رونق اقتصادی و شکوفایی 

ظرفیت‌های صادراتی کشور فراهم شود.



38

کارآفرینی و صنعت غذا    شهریور 1405    شماره 90 دوره جدید )195(       INDUSTRYماهنامه 

Food Industry Magazine

F
o

o
d

 I
n

d
u

s
tr

y 
M

a
g

a
z

in
e

مصطفی عبداللهی مدیرعامل شرکت فرآورده‌های 
گوشتی رباط با اشــاره به چالش‌های نفس‌گیر سال 
۱۴۰۴ و نبود سند ملی برای صنعت غذا، از برنامه‌های 
گاهی جامعــه از  جدیــد ایــن شــرکت بــرای ارتقــای آ
طریــق »توریســت صنعتــی« و آمــوزش تخصصــی 

پرسنل و اتحادیه‌ها خبر داد.
بــه گــزارش کارآفرینــی و صنعــت غــذا، مصطفــی 
عبداللهی، مدیرعامل شــرکت فرآورده‌های گوشتی 
رباط، در گفتگو با صنعت غذا ضمن تحلیل وضعیت 
بحرانی صنعت پروتئین در ســال جاری، بر ضرورت 
نگاه اســتراتژیک به امنیت غذایی به‌عنــوان یکی از 

کید کرد. ارکان امنیت ملی تأ
عبداللهی بــا اشــاره به دشــواری‌های پیــش روی 
تولیدکننــدگان، ســال ۱۴۰۴ را ســالی »بــه شــدت 
کــرد. وی  « توصیــف  ســخت، تــاب‌آور و نفس‌گیــر
افزود: محدودیت‌های جــدی، پیامدهای جنگ و 
تحریم‌های داخلی، در کنار دشواری در تأمین مواد 
اولیه و قطعات یدکی، چالش‌های بزرگی را پیش روی 

صنعت قرار داده است.
وی بــا انتقــاد از مدیریــت جزیره‌ای ســازمان‌های 
نظارتی، اظهار داشــت: صنعت غذا به‌دلیل ارتباط 
مستقیم با امنیت ملی، ضریب امنیت بالایی دارد؛ 
اما متأسفانه شاهد نبود سیاست‌های بلندمدت و 
نبود یک ســند ملی ۲۰ یا ۵۰ ســاله برای این صنعت 
هســتیم. برخــورد ســازمان‌های مختلــف نظارتــی 
به‌صورت جزیره‌ای و با معیارهای متفاوت، به توسعه 

درست این حوزه آسیب می‌زند.
مدیرعامل شرکت فرآورده‌های گوشتی رباط با مرور 
اقدامات خود از زمان ورود به این مجموعه، گفت: 
کارخانه شیشــه‌ای”، تلاش  از ســال ۱۳۹۶ با شعار “

کردیم شفافیت را برقرار کنیم تا مردم و دانشگاهیان 
از نزدیک فرآیندهای تولید را ببینند.

وی در ادامــه از طــرح جدید شــرکت رونمایی کرد 
و گفــت: در حــال حاضــر به دنبــال راه‌انــدازی طرح 
“توریســت صنعتی” هســتیم. هــدف ما این اســت 
که مــردم به‌جــای تکیــه بــر تبلیغــات بیلبــوردی، با 
واقعیت‌هــای صنعت و اســتانداردهای تولید آشــنا 
شــوند تــا بتواننــد کیفیــت محصــولات را بــر اســاس 

معیارهای علمی تشخیص دهند.
کیــد بر نقــش حیاتــی آمــوزش در  عبداللهــی بــا تأ
صنعــت غــذا، از موفقیت شــرکت در راه‌انــدازی یک 
دانشــگاه علمــی کاربــردی خبــر داد. وی افــزود: بــا 
بهره‌گیری از تجربیات بــزرگان، از جمله حضور آقای 
دکتر قاجاریان در مسیر استانداردسازی، توانستیم 
کادمیــک ایجــاد کنیــم. ما  بســتری بــرای آمــوزش آ
هزینه‌های آموزش پرسنل خود را به‌عهده گرفته‌ایم، 
زیرا در صنعت غذا، کوچکترین خطا می‌تواند منجر 

به مرگ انسان شود.
او همچنین برنامه توسعه آموزش را فراتر از پرسنل 
خــود دانســت و گفــت: برنامــه مــا ایــن اســت کــه با 
انجمن‌های تخصصــی مانند انجمــن قطعه‌بندی 
همکاری کنیم و حتی به اتحادیه‌های فروشــگاهی 
غ را دریافــت می‌کنند،  که مجوز عرضه گوشــت و مــر
آموزش‌هــای لازم در زمینــه “امنیــت گوشــت” ارائه 
دهیــم. ایــن آموزش‌هــا بایــد به‌صــورت دوره‌ای و 
گاهی از  حداقل هر دو ســال یک‌بار انجام شــود تــا آ

تغییرات استانداردی حفظ گردد.
مدیرعامل رباط با اشاره به همکاری‌های مستمر 
با دانشــگاه‌های اســتان تهران، افزود: دانشــجویان 
رشته‌های صنایع غذایی از مقطع کارشناسی تا دکترا 
به‌طور مداوم از فرآیندهای تولید ما بازدید می‌کنند 
و ما برای انجــام تحقیقات عملی و پژوهشــی، تمام 
امکانات و زمان لازم را در اختیار آن‌ها قرار می‌دهیم.

وی با اشــاره به اهمیت موضوعاتی نظیر “امنیت 
گوشــت” که در مقاطــع تحصیلی مختلــف تدریس 
می‌شود، بر ضرورت منسجم شدن ساختار نظارتی 
و آموزشــی برای مقابله با آســیب‌هایی نظیر فساد و 

کید کرد. بیماری‌ها تأ

مصطفی عبداللهی، مدیرعامل شرکت فرآورده‌های 
گوشــتی رباط، با اشــاره بــه برنامــه این شــرکت برای 
کز علمی اظهار کرد: یکی  توسعه ارتباط با مردم و مرا
از موضوعاتی که به‌تازگی در مجموعه مطرح شده، 
راه‌اندازی »توریست صنعتی« است که امیدواریم با 

یاری خدا برای نخستین‌بار اجرایی شود.
وی افــزود: از ســال ۱۳۹۶ کــه وارد مجموعــه رباط 
شدم، به این نتیجه رســیدم که چیزی برای پنهان 
کردن وجود ندارد. بر همین اساس، شعار »کارخانه 
شیشــه‌ای« را مطــرح کردیــم و از همــه افــرادی کــه 
علاقه‌منــد بودند، دعــوت کردیم از کارخانــه بازدید 

کنند.
عبداللهی با اشــاره به تعامل شــرکت فرآورده‌های 
گوشــتی رباط با دانشــگاه‌های اســتان تهران گفت: 
بــا دانشــگاه‌های اســتان تهــران همــکاری و تعامل 
داریم و دانشــجویان رشــته صنایع غذایی از مقطع 
کارشناسی تا دکترا به‌طور مستمر از فرآیندهای تولید 

بازدید می‌کنند.
به گفتــه مدیرعامل شــرکت فرآورده‌های گوشــتی 
ربــاط، ایــن مجموعه با دانشــگاه‌هایی کــه در آن‌ها 
رشــته صنایــع غذایــی تدریــس می‌شــود، در زمینه 

تحقیقات و فعالیت‌های علمی نیز همکاری دارد.
گــر دانشــجویان بــرای انجــام  وی ادامــه داد: ا
تحقیقات خود نیاز داشته باشند در بخش عملیاتی 
کارخانه حضور پیدا کنند، برای آن‌ها زمان اختصاص 
می‌دهیــم و امــکان حضــور و مشــاهده فرآیندهــا را 

فراهم می‌کنیم.
کید بر ضرورت اطلاع‌رسانی عملی به  عبداللهی با تأ
مصرف‌کنندگان تصریح کرد: ترجیح ما این است که 
مردم به‌صورت واقعی و عملی با صنعت آشنا شوند. 
تبلیغات بیلبوردی به‌تنهایی نمی‌تواند چندان مؤثر 
باشد؛ مردم باید اســتانداردها را بشناسند و بدانند 
بــر اســاس چــه معیارهایــی می‌تواننــد محصــولات 

کیفیت و بی‌کیفیت را از یکدیگر تشخیص دهند. با
وی در پایان ابراز امیدواری کرد فعالان صنعت غذا 
در هــر جایگاهــی که قــرار دارند، بتوانند مســئولیت 
خــود را به‌درســتی انجــام دهنــد و نقش مؤثــری در 

گاهی جامعه ایفا کنند. ارتقای آ

مدیرعامل شرکت فرآورده‌های گوشتی رباط در گفتگو با صنعت غذا: 

»امنیت غذایی« رکن امنیت ملی است
با راه‌اندازی »توریست صنعتی« و »دانشگاه علمی کاربردی« به دنبال تحول در صنعت هستیم
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حسین مصطفی‌زاده
هلدینگ بیژن

شخصیت صنعت غذای 
سال 1399

مریم تاج‌آبادی ابراهیمی
تک ژن زیست

شخصیت صنعت غذای 
سال 1400

جمال رازقی جهرمی
شرکت ب آ

شخصیت صنعت غذای 
سال 1401

فرهاد سحرخیز
گروه سحرخیز

شخصیت صنعت غذای 
سال 1402

سیدمحمدتقی نقوی
گــروه عــازم

شخصیت صنعت غذای 
سال 1403

عبدالله قدوسی
شرکت  پگاه

شخصیت صنعت غذای 
سال 1398

غلامعلی  سلیمانی 
شرکت کاله 

شخصیت صنعت غذای 
سال 1389

مرتضی سلطانی
شرکت زر ماکارون 

شخصیت صنعت غذای 
سال 1390

فردین عالیزاد 
شرکت سن ایچ 

شخصیت صنعت غذای 
سال 1391

احمد فتح الهی
 شرکت سبزی ایران 
شخصیت صنعت غذای 

سال 1392

مهدی کریمی تفرشی 
شرکت گلها 

شخصیت صنعت غذای 
سال 1394

احمد صادقیان 
شرکت تک ماکارون 
شخصیت صنعت غذای 

سال 1393

علی شریعتی مقدم 
شرکت نوین زعفران 
شخصیت صنعت غذای 

سال 1395

بزرگمهر دادگر
شرکت دوشه آمل 

شخصیت صنعت غذای 
سال 1396

صمد رسولوی بنیس
شرکت درنا

شخصیت صنعت غذای 
سال 1397

که خوانندگان محترم ماهنامه صنعت  همان طور 
غذا مســـتحضر هســـتند امســـال نیز مانند ســـال 

گذشته شخصیت صنعت غذا انتخاب گردید. 
مدیرعامل  این شـــخصیت نمونه حمید بابایی، 

شرکت خوشاب می‌باشد.
نظـــرات تنـــی چنـــد از اهالی صنعـــت غـــذا درباره 

ایشان را می‌خوانیم:

شخصیت صنعت غـذای
ســـال 1404

صنعت غذا در کشــور ما صرفا یک فعالیت اقتصادی یا کســب‌و‌کار تجاری نیست؛ بلکه یک رسالت ملی، مسئولیتی اخلاقی و پاســداری از سفره و سلامت مردم است. ما 
همواره شاهد بوده‌ایم شرکت »خوشاب« در طول بیش از شش دهه حضور در عرصه تولید، برند ماندگاری بوده و بر پایه دو اصل استوار مانده است: پایبندی به کیفیت 
بی‌قید و شــرط و اســتقامت در برابر تلاطم‌های اقتصادی. همکار ارجمندم، جناب آقای مهنــدس حمید بابایی، مدیر عامل محترم صنایع غذایی »خوشــاب«، بیش 
از هرچیز دارای روایتی اصیل و درس‌آموز از اخلاق صنعتی، وفاداری به میراث نیک پدرو جســارت مثال‌زدنی در دوران دشــوار تحریم و جنگ تحمیلی اســت. شجاعت 
انتقال خطوط پیشرفته تولید در دهه 60 و تداوم مسیر توسعه با راه‌اندازی فناوری‌های نوین بسته‌بندی و اسپتیک، نماد بارز اراده‌ای است که بن‌بست‌ها را به فرصت 

تبدیل می‌کند.

انتخاب شایسته ایشان به عنوان »شخصیت سال صنعت غذا« از سوی خانواده بزرگ این صنعت و فعالان ماهنامه وزین کارآفرینی و صنعت ‌غذا، تاییدی بر این حقیقت 
اســت که ارزش واقعی تولید، در رضایت مردم، سلامت مصرف‌کننده و ایســتادگی شجاعانه در برابر سیاســت‌های مخرب نظیر قیمت‌گذاری دستوری نهفته است. این 
»خوشاب« تبریک می‌گویم. برای ایشان، پرسنل شریف آن مجموعه  افتخار را صمیمانه به دوست و همکار گرانقدرم، جناب مهندس بابایی و مجموعه کهن و پرافتخار

و تمامی دلسوزانی که در این سنگر دشوار اما مقدس، امید و امنیت غذایی را در دل ایران زنده نگه‌داشته‌اند، آرزوی توفیق روز‌افزون دارم. 

دکتر مهدی کریمی تفرشی، مدیرعامل و رییس هیئت‌مدیره صنایع کشاورزی و غذایی گلها:
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صنعت غذای کشور در سال‌های اخیر با چالش‌های 
بی‌ســابقه‌ای روبــه‌رو بــوده اســت؛ از تغییــرات کلان 
سیاست‌های ارزی گرفته تا نوسانات قیمت و فشارهای 
نظارتی. در این میان، گروه‌هایی که نبض بازار کالاهای 
اساسی را در دســت دارند، بیش از هر بخش دیگری در 
معــرض آســیب‌های ناشــی از بی‌ثباتی‌هــای اقتصادی 
هســتند. در ایــن گفتگوی ویــژه، نظرات مهنــدس قنبر 
حســامی، بنیانگذار و مدیرعامل »گــروه صنایع غذایی 
علاءالدیــن« جویــا شــدیم ؛ مجموعــه‌ای بــا بیــش از 
نیم‌قــرن تجربــه کــه همــواره نقشــی محــوری در تأمیــن 
کالاهای اساسی کشور ایفا کرده است. در این مصاحبه، 
از دغدغه‌هــای معیشــتی و بحــران معوقــات ارزی تــا 
چالش‌های مالیاتی و چشم‌انداز بازار برنج و روغن سخن 

به میان آمده است.
صنعت غذا: با توجه به شرایط جنگ اقتصادی 
در ســال‌های اخیر، عملکــرد صنعت غــذا را در 
حفــظ امنیــت غذایــی کشــور چگونــه ارزیابــی 

می‌کنید؟
مهندس حسامی: امنیت غذایی یکی از حیاتی‌ترین 
ارکان امنیت اجتماعی و اقتصادی کشــور اســت و باید 
نگاهــی ویژه بــه آن داشــت. مــن از مســئولین محترم، 
به‌ویژه دولت جدید، اســتدعا دارم کــه وفاق و همدلی 
میان بخش دولتی و خصوصــی را تقویت کنند. بخش 

خصوصی زمانی می‌تواند به خدمت‌رسانی ادامه دهد 
کــه احســاس امنیــت کنــد؛ یعنــی وقتــی واردات کالا را 
انجام می‌دهد، مطمئن باشــد که معوقــات ارزی خود 

را دریافت می‌کند.
متأسفانه در ۱۸ ماه گذشــته، عدم پرداخت معوقات 
ارزی، ضربه شدیدی به امنیت غذایی وارد کرده است. 
بسیاری از شرکت‌ها به دلیل عدم دریافت این مطالبات، 
در آستانه ورشکستگی یا انحلال هستند. اعتبار خارجی 
کنون در معرض  تجار که حاصل ســال‌ها تلاش اســت، ا
نابودی قرار دارد. با وجــود روزنه‌های امید در مکاتبات 
اخیر دولت، ما نیازمند »اقدام عملی و ملموس« هستیم 

تا از بروز کمبود کالا در ماه‌های آتی جلوگیری شود.
صنعــت غــذا: پیش‌بینــی شــما از بــازار برنج در 
سال جاری چیست و چه عواملی بر قیمت آن 

تأثیرگذار است؟
مهندس حســامی: در مورد برنج ایرانی، قیمت تحت 
، کــود و هزینه‌های کاشــت و  ، بــذر تأثیــر دســتمزد کارگــر
برداشت اســت. متأسفانه به دلیل ســنتی بودن کشت 
و عــدم مکانیزاســیون کافــی، قیمــت تمام‌شــده برنــج 
ایرانی بالاست و کشاورزان زحمتکش ما آن‌طور که باید 
از حاصــل دسترنجشــان بهره‌منــد نمی‌شــوند، چــرا که 

واسطه‌ها سود اصلی را می‌برند.
در مورد برنج خارجی، قیمت‌ها وابســته بــه بازارهای 

بین‌المللی، هزینه‌های حمل‌ونقل و تعرفه‌های گمرکی 
اســت. امســال افزایش تعرفه‌ها و اعمال ارزش‌افزوده بر 
کالاهای اساسی، فشار مضاعفی بر قیمت ایجاد کرد. با 
این حال، تجار ما به عنوان »سربازان اقتصادی« کشور، 
علی‌رغم عدم دریافت مطالبات ارزی، اجازه ندادند بازار 
با کمبود مواجه شود. حتی در بســیاری موارد، با ضرر و 
از راه‌های دشوار کالا را تأمین کردند تا نیاز کشور برطرف 
شود. این قشر مستحق تقدیر است، نه اینکه همچنان 

در انتظار پرداخت معوقات بمانند.
صنعت غذا: وضعیت بازار روغن و سایر کالاهای 

اساسی را چطور ارزیابی می‌کنید؟
مهندس حسامی: بازار روغن و سایر کالاهای اساسی 
در ماه‌هــای اخیــر آرام بوده و نوســان خاصی نداشــته 
است. در واقع، بازار در حال حاضر با رکود نسبی همراه 
اســت و قیمت‌ها روند کاهشــی دارند. وفور کالا در بازار 
مشــهود اســت و این نتیجــه ایســتادگی تجاری اســت 
که بــا وجود تمامــی ناملایمــات و بدقولی‌هــا، میدان را 

خالی نکردند.
صنعــت غــذا: سیاســت‌های نظارتــی دولــت و 
برخورد نهادهایی مثل تعزیرات با تولیدکنندگان 

و توزیع‌کنندگان را چگونه ارزیابی می‌کنید؟
مهندس حسامی: متأسفانه در بحث معافیت‌های 
مالیاتی، شاهد حمایت خاصی نبوده‌ایم. فشار مالیاتی 
بر اساس »رقم فروش« است، نه »سود خالص«. برای 
اداره مالیــات فرقی نمی‌کند کــه کالا در انبــار آفت زده، 
ســیل برده یا ضرر کرده اســت؛ آن‌ها فقــط عدد فروش 

را می‌بینند.
، آنچــه نیــاز داریــم »نظــارت  در بحــث نظارت‌هــا نیــز
هوشــمندانه و قانونمنــد« اســت، نــه برخوردهــای 
بی‌برنامــه. نهادهــای متعــدد، چــه مســئول و چــه 
غیرمسئول، وارد عمل می‌شوند و پرونده‌هایی تشکیل 
می‌دهند که ۸۰ تا ۹۰ درصد آن‌ها در نهایت پس از صرف 
ماه‌ها وقت و انرژی، منجر به صدور رأی برائت می‌شود. 
این فرآیند فقط باعث اتلاف وقت، فاســد شــدن کالا در 
گیر می‌شود. بازرسی  انبارها و ایجاد پرونده‌های دست‌وپا
باید کارشناسی‌شده باشد؛ ابتدا باید تخلف احراز شود 
و سپس پرونده به تعزیرات ارجاع گردد، نه اینکه از ابتدا 
با پرونده‌سازی، کار صاحب کالا را به بن‌بست بکشانند.

وه صنایع غذایی علاءالدین گفتگوی ویژه صنعت غذا با قنبر حسامی، مدیرعامل گر
چالش تأمین امنیت غذایی در پی معوقات ارزی
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صنعت غذا: در مورد سیاست‌های ارزی، حذف 
ارز ترجیحــی چــه تأثیراتــی بــر واردات و قیمــت 

تمام‌شده کالاهای اساسی داشت؟
مهنــدس حســامی: حــذف ارز ترجیحــی در اصــل 
اقدامی لازم بود، زیرا این ارز اغلب از طریق واســطه‌ها و 
رانت‌بازاران به دســت مصرف‌کننده نهایی نمی‌رســید. 
اما مشــکل اصلی در »نحوه اجرا« بود. حذف این یارانه 
باید با برنامه‌ریزی دقیق و تدریجــی صورت می‌گرفت تا 
بازار دچار شوک نشود. در نتیجه، قیمت برخی کالاهای 
اساسی مانند روغن، دچار جهش‌های بسیار سنگینی 
شــد. با این حــال، معتقــدم مــدل جایگزیــن )پرداخت 
مستقیم یارانه به مصرف‌کننده( مسیر درست‌تری برای 

اصلاح ساختار است.

صنعــت غــذا: با توجــه بــه نوســانات ارزی، این 
موضــوع چــه تأثیــری بــر رونــد توســعه صنایــع 

غذایی دارد؟
مهندس حسامی: قیمت ارز همواره شاخصی کلیدی 
گرچه مواد غذایی  در قیمت‌گذاری کالاها بوده اســت. ا
به دلیل ماهیت خود، دیرتر و با ســرعت کمتری نسبت 
به کالاهایی نظیر خودرو یا لوازم خانگی از نوســانات ارز 
تأثیــر می‌پذیرند، اما بی‌شــک نوســانات ارزی بر قیمت 
نهایی کالاها و توان توسعه صنایع غذایی اثرگذار است.

صنعــت غــذا: ســخن پایانــی شــما با مســئولان 
چیست؟

کیــد بر ضــرورت »اقــدام عملی  مهندس حســامی: تأ
و ســریع« بــرای پرداخــت معوقــات ارزی دارم، مــا 

نمی‌خواهیــم اعتبــار تجــار در بازارهای جهانی آســیب 
گر این چرخه تأمین دوباره با قدرت فعال شود،  ببیند. ا
اعتماد میان بخش خصوصی و دولت بازگشته و امنیت 

غذایی کشور تضمین خواهد شد.
درخواست اصلی من از مسئولان، اقدام عملی و فوری 
برای پرداخت معوقات ارزی واردکنندگان است. این کار 
برای جلوگیری از ضرر بیشتر واردکنندگان و حفظ اعتبار 
تجاری آن‌ها نزد فروشندگان خارجی حیاتی است. باید 
چرخه واردات کالاهای اساسی دوباره با قوت و اعتماد از 
سر گرفته شود تا در ماه‌های آتی شاهد کمبود کالا در بازار 
نباشــیم. امیدوارم با همتی که در مسئولین می‌بینیم، 
شــاهد بازگشت اعتماد و تعامل ســازنده دولت و بخش 

خصوصی باشیم.
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و ایران هشدار داد: رئیس سندیکای صنایع کنسر
و ماهی تون در پی بحران مواد اولیه و کمبود نقدینگی پیش‌بینی افت ۲۰ درصدی تولید کنسر

وه عازم( به‌عنوان »صنعت سبز کشوری« برگزیده شد شرکت صنعتی گلشهد نقش جهان )گر

مســعود بختیــاری رئیــس ســندیکای صنایع کنســرو 
ایران گفت: پیش‌بینی ما کاهش بیست درصدی تولید 
، دشواری واردات و  کنسرو ماهی تون به دلیل بحران ارز

رکود سنگین بازار است.
بــه گــزارش کارآفرینــی و صنعــت غــذا، صنعت کنســرو 
کشور در سال جاری با زنجیره‌ای از موانع ساختاری در 
تامین مواد اولیه و تگناهای مالی دست‌به‌گریبان است؛ 
روندی که بنا بر تحلیل‌های کارشناسی، افت محسوس 

تولید در خطوط صنعتی را به دنبال دارد.
مســعود بختیــاری، رئیس ســندیکای صنایع کنســرو 
کیــد بــر  ایــران در گفتگــو بــا ماهنامــه صنعــت غــذا بــا تا
امــای صحیح »ماهــی تون« اظهــار داشــت: ارزیابی‌ها 
و پیش‌بینی‌هــای فعلــی نشــان‌دهنده کاهــش حــدود 
۲۰ درصــدی تولیــد کنســرو ماهــی تــون در ســال جاری 
است؛ هرچند برآورد دقیق‌تر این شاخص در نیمه دوم 
ســال که موســم اصلی فــرآوری و تولید اســت مشــخص 

خواهد شد.
وی دشــواری‌های حــاد در تامیــن مــاده اولیــه را 
عامــل بنیادین این پس‌رفت دانســت و افــزود: واردات 
تون‌ماهیــان به ســبب تنش‌های منطقــه‌ای، محاصره 

اقتصادی و وابستگی مســیر ترانزیت به بندر جبل‌علی 
امــارات بــا اختــالات عمیقــی مواجــه شــده اســت و در 
کوتاه‌مــدت یــا میان‌مــدت، بنــادر جایگزیــن ماننــد 
کســتان یا مرســین ترکیه قادر به پر کردن این  عمان، پا
خلاء نیســتند. بــا عــدم تخصیــص و تامین به‌موقــع ارز 
و همچنیــن ســخت‌گیری‌های ســازمان دامپزشــکی، 
صنعــت کنســرو کشــور در ســال جــاری بــا زنجیــره‌ای از 
موانع ســاختاری در تامین مواد اولیــه و تگناهای مالی 
دســت‌به‌گریبان اســت؛ رونــدی که بنــا بــر تحلیل‌های 
کارشناســی، افت محســوس تولید در خطــوط صنعتی 

را به دنبال دارد.
مســعود بختیــاری، رئیس ســندیکای صنایع کنســرو 
ایران اظهار داشــت: ارزیابی‌هــا و پیش‌بینی‌های فعلی 
نشــان‌دهنده کاهش حــدود ۲۰ درصدی تولید کنســرو 
ماهی تون در ســال جاری است؛ هرچند برآورد دقیق‌تر 
این شاخص در نیمه دوم سال که موسم اصلی فرآوری 

و تولید است مشخص خواهد شد.
وی دشــواری‌های حــاد در تامیــن مــاده اولیــه را 
عامــل بنیادین این پس‌رفت دانســت و افــزود: واردات 
تون‌ماهیــان به ســبب تنش‌های منطقــه‌ای، محاصره 
اقتصادی و وابستگی مســیر ترانزیت به بندر جبل‌علی 
امــارات بــا اختــالات عمیقــی مواجــه شــده اســت و در 
کوتاه‌مدت یا میان‌مدت، بنادر جایگزین مانند عمان، 
کســتان یا مرســین ترکیــه قادر به پــر کــردن این خلاء  پا
نیستند. عدم تخصیص و تامین به‌موقع ارز و همچنین 
ســخت‌گیری‌های ســازمان دامپزشــکی پیرامــون انگل 
تریپالورنکا در گونه اسکیپ‌جک )به عنوان تامین‌کننده 

بیــش از ۵۰ درصــد صیــد جهانــی( نیــز بــر شــدت افــت 
واردات افزوده است.

رئیــس ســندیکای صنایع کنســرو ایران ادامــه داد: از 
، افت صید داخل جهش بی‌سابقه قیمت  ســویی دیگر
گرچه بــا پیگیری‌های  ماهی خــام را به همراه داشــت. ا
ســندیکا، همراهــی شــیلات و اســتانداری سیســتان و 
بلوچستان مجوز فعالیت شــناورهای صیادی بزرگ در 
فصل مونســون صادر شد، اما این گشــایش تنها بخش 

اندکی از کسری بازار را پوشش داد.
کمبــود  بختیــاری مهم‌تریــن چالش‌هــای فعلــی را 
نقدینگــی پــس از اجــرای سیاســت تک‌نرخــی و حذف 
ارز ترجیحی در کنار رکود ناشــی از کاهــش قدرت خرید 

دانست.
وی خاطرنشــان کــرد: علی‌رغــم ثبــات نســبی در بازار 
روغن، قوطی و لوبیا، افزایش روزافزون نرخ گوجه‌فرنگی 
صنعتــی به دلیــل کاهش ســطح زیر کشــت بحران‌ســاز 
شده است و وزارت جهاد کشاورزی باید با محدودسازی 
صادرات گوجه‌فرنگــی غیرگلخانــه‌ای از صنایع تبدیلی 

حمایت کند.
مسعود بختیاری ضمن هشدار نســبت به آینده این 
صنعــت و با اشــاره به عدم امــکان پیش‌بینــی وضعیت 
اقتصــادی در ماه‌هــای آینده، خاطرنشــان کــرد: تداوم 
شــرایط فعلی می‌تواند منجر به فروپاشی کامل صنعت 

غذا در کشور شود.
کیــد بر نقــش بی‌ثباتــی و بلاتکلیفی در  بختیــاری با تأ
سلب اعتماد ســرمایه‌گذاران، خواستار اقدامات جدی 
مسئولان برای رفع تنش‌های منطقه‌ای و جهانی شد.

گروه عازم( به‌عنوان صنعت سبز کشوری توسط سازمان حفاظت محیط زیست برگزیده شد. شرکت صنعتی گلشهد نقش جهان )
به گزارش کارآفرینی و صنعت غذا، در ارزیابی‌های انجام‌شده از سوی سازمان حفاظت محیط زیست کشور، شرکت صنعتی گلشهد نقش جهان، از مجموعه شرکت‌های گروه عازم، 

به‌عنوان صنعت سبز کشوری برگزیده شد.
این انتخاب، حاصل رویکرد مسئولانه و اقدامات مستمر شرکت صنعتی گلشهد نقش جهان در مسیر حفاظت از 
محیط زیست، کاهش آثار زیست‌محیطی فعالیت‌های صنعتی بخصوص پسماند های صنعتی، بهینه‌سازی مصرف 

منابع و انرژی با راه اندازی نیروگاه ۵۰ مگابایت انرژی خورشیدی و حرکت در مسیر توسعه پایدار است.
کسب این عنوان ارزشمند، نشان‌دهنده تعهد شرکت صنعتی گلشهد نقش جهان به رعایت الزامات و استانداردهای 

زیست‌محیطی و توجه هم‌زمان به توسعه صنعتی و صیانت از سرمایه‌های طبیعی برای نسل‌های آینده است.
گروه صنعتی عازم این موفقیت را گامی مهم در مسیر تحقق رویکرد خود به توسعه پایدار می‌داند و بر تداوم برنامه‌ها 

کید دارد. و اقدامات محیط‌زیستی در مجموعه شرکت‌های خود تأ
صنعت سبز؛ توسعه امروز، مسئولیت در قبال فردا.
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رئیس شورای ملی زعفران:
تولید زعفران در تنگنای مقررات ارزی و افزایش هزینه‌های صادرات

محســن احتشام رئیس شــورای ملی زعفران با اشــاره به چالش‌هایی مانند 
رفــع تعهــد ارزی و بخشــنامه‌های متنــوع گفــت: دیــدگاه سیاســت‌گذاران بــا 
واقعیت‌هــای اقتصــادی کــه فعالان بخــش خصوصی با آن دســت بــه گریبان 
هســتند، همخوانــی نداشــته و همیــن موضــوع تجــارت را با مشــکلات جدی 

روبه‌رو کرده است.
بــه گــزارش صنعــت غــذا، محســن احتشــام رئیــس شــورای ملــی زعفــران با 
اشــاره به شــرایط موجود در تولید و صادرات زعفران تصریح کرد: امروز یکی از 
مهم‌ترین مشــکلات صادرکنندگان، بخشــنامه‌هایی اســت که به‌طور مستمر 
از ســوی بانک مرکزی صادر می‌شود. این بخشــنامه‌ها ثبات و پایداری لازم را 
نداشــته و صادرکننده نمی‌تواند بر اســاس آنها پیش‌بینی و برنامه‌ریزی کند. 
صادرکنندگان هر چند وقت یک‌بار با بخشنامه جدیدی مواجه می‌شوند که 

قواعد فعالیت آنها را تغییر می‌دهد.
این فعال اقتصادی افزود: یکی دیگر از اصلی‌ترین مشــکلات صادرکنندگان 
در شرایط فعلی، موضوع بازگشت ارز حاصل از صادرات و ایفای تعهدات ارزی 
است. مســیر بازگشــت ارز حاصل از صادرات روزبه‌روز سخت‌گیرانه‌تر می‌شود 
و در این میــان، واقعیت‌هــای فضــای کســب‌وکار صادرکننــدگان در بازارهای 

بین‌المللی مورد توجه قرار نمی‌گیرد.
او در ادامــه بــه افزایــش هزینه‌هــای حمل‌ونقل اشــاره کــرد و گفت: مســئله 
حمل‌ونقل به یک معضل جدی برای صادرکنندگان تبدیل شده است. هزینه 
حمل‌ونقل، به خصوص هوایی، نسبت به گذشته افزایش قابل‌توجهی داشته 
اســت. هزینه بارنامه نیز چند برابر گذشته شــده و این هزینه‌ها در محاسبات 
مربوط به بازگشت ارز صادراتی به‌درستی لحاظ نمی‌شود. در برخی مسیرهای 
هوایی، هزینــه حمل‌ونقــل به‌تنهایــی می‌تواند بخــش قابل‌توجهــی از ارزش 
صادرات را به خود اختصاص دهد. بنابراین لازم اســت بانک مرکزی، سازمان 
توســعه تجارت و کمیته ارزی اتاق ایران این هزینه‌ها را در تعیین میزان تعهد 

ارزی صادرکنندگان مورد توجه قرار دهند.
او پیشــنهاد کرد: با توجه بــه هزینه‌هایی که صادرکنندگان در شــرایط فعلی 

متحمــل می‌شــوند، باید میــزان تعهــد بازگشــت ارز حاصــل از صــادرات مورد 
بازنگــری قــرار گیــرد و از ۹۰ درصــد به ســطحی متناســب بــا هزینه‌هــای واقعی 

صادرات کاهش پیدا کند.
این فعــال حوزه زعفــران همچنیــن یکی دیگر از مشــکلات صادرکننــدگان را 
نرخ‌هــای پایــه صادراتی دانســت و گفــت: در ســال‌های گذشــته، در مواردی 
نرخ‌های پایــه صادراتی بالاتر از قیمتی تعیین شــده کــه صادرکننده محصول 

خود را در بازار جهانی به فروش رسانده است.
در نتیجــه، نوعــی فاصلــه میــان ارزش پایه صادراتــی و قیمــت واقعی فروش 
محصول در بازار جهانی ایجاد شده است. این مسئله در کنار سایر هزینه‌های 
صادراتــی، فشــار مضاعفی بــر صادرکننــده وارد می‌کند؛ زیــرا تعهــدات ارزی بر 
مبنایی محاســبه می‌شــود که لزوماً بــا قیمت واقعــی فروش محصــول در بازار 

مقصد همخوانی ندارد.
رئیس شــورای ملی زعفران در بخش دیگری از صحبت‌های خود به مسئله 
سرمایه در گردش اشــاره کرد و گفت: تولیدکنندگان و صادرکنندگان با مشکل 

سرمایه در گردش مواجه هستند.
هزینه مــواد اولیــه، نهاده‌ها و بســته‌بندی در ســال‌های اخیــر چندین برابر 

افزایش پیدا کرده و تورم، هزینه تولید و صادرات را بالا برده است.
در چنین شرایطی، بانک‌ها نیز تسهیلات کافی در اختیار واحدهای تولیدی 
و صادراتی قرار نمی‌دهند و بسیاری از واحدهای صادراتی با مشکل نقدینگی 
مواجه هســتند. مراجعه به بازار ســرمایه نیــز برای بســیاری از بنگاه‌ها راه‌حل 
ســاده‌ای نیســت و هزینه تأمیــن مالی در ایــن بازار بــه حدود ۴۸ تــا ۵۰ درصد 

رسیده است.
این فعال اقتصادی با اشاره به پیامدهای شــرایط موجود اظهار کرد: وقتی 
تولیدکننده و صادرکننده نمی‌تواند ســرمایه مورد نیاز خود را با هزینه منطقی 
تأمیــن کند، انگیــزه فعالیــت در بخش مولــد اقتصــاد کاهش پیــدا می‌کند. در 
گری و  چنیــن شــرایطی، بخشــی از ســرمایه‌ها ممکــن اســت بــه ســمت ســودا
واســطه‌گری حرکت کنــد؛ همــان فعالیت‌هایی کــه در نهایت بــه اقتصاد مولد 

آسیب می‌زنند.
این فعال حوزه صادرات افزود: در شــرایط ســخت اقتصادی، انتظار فعالان 
اقتصادی این است که فضای کسب‌وکار تسهیل و موانع موجود بر سر راه تولید 

و صادرات برداشته شود.
احتشــام ادامه داد: بســیاری از تولیدکنندگان و صادرکننــدگان برای تأمین 
مواد اولیه خود به واردات وابســته هســتند و در همین بخش نیز با مشکلات 
متعددی مواجه‌اند. یکی از این مســائل، نحوه تأمین و استفاده از ارز حاصل 

از صادرات است که روند آن در بانک‌ها نیز با تغییرات مداوم همراه است.
کید کــرد: در مجموع، بســیاری از موانعی که امروز در  ایــن فعال اقتصادی تا
فضای کسب‌وکار وجود دارد، با تصویری که برخی از شرایط فعالیت اقتصادی 

ارائه می‌دهند، فاصله زیادی دارد.
واقعیت کســب‌وکار صادرکنندگان با آنچه در سیاست‌گذاری و تصمیم‌گیری 
تصور می‌شود، یکسان نیست و برای توسعه صادرات باید این فاصله در فرآیند 

تصمیم‌گیری مورد توجه قرار گیرد.
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موجودی قهوه عربیکا در بورس اینترکانتینتال )ICE( به پایین‌ترین حد خود در ۲۶ سال گذشته رسید، زیرا فروشندگان برای تامین محموله‌های کمیاب تلاش می‌کنند 
و نگرانی‌ها درباره تداوم محدودیت عرضه در بازار فیزیکی طی ماه‌های آینده افزایش یافته است.

به گزارش صنعت غذا، داده‌های بورس اینترکانتینتال نشان داد که موجودی ذخایر قهوه عربیکا به ۲۲۴ هزار و ۱۱ کیسه ۶۰ کیلوگرمی کاهش یافته که پایین‌ترین 
ســطح آن از ماه مه سال ۲۰۰۰ محسوب می‌شود. کاهش موجودی‌ها باعث شده قراردادهای آتی شاخص عربیکا طی دو ماه گذشته بالاتر از سه دلار به ازای 

هر پوند باقی بماند.
موجودی‌هــای بورس از اواســط دهــه ۲۰۰۰ تا اوایل ســال ۲۰۲۲ معمولا، بیــن یک تا پنج میلیون کیســه بود و معامله‌گران ســطح فعلــی موجودی‌ها را 

به‌شدت پایین و نگران‌کننده می‌دانند.
، حدود ۳۲ سنت به ازای هر پوند  محدودیت عرضه همچنین باعث شــده قراردادهای آتی عربیکا برای تحویل فوری یا تحویل در ســپتامبر

بالاتر از قراردادهای دسامبر معامله شوند؛ هرچند انتظار می‌رود کمبود عرضه به‌مرور کاهش یابد.
، گفت: بازار نزدیک، پیام روشــنی داده اســت؛ اینکه قهوه در جایی موجود باشد، لزوما به  مایکل جی. نوجنت، کارگزار و مشــاور بازار

این معنا نیست که قهوه همین‌جا، همین حالا و در شکل قابل تحویل در دسترس است.
، انتظار می‌رود بازار جهانی قهوه در فصل ۲۰۲۷-۲۰۲۶ با مازاد ۸.۲  ، بر اساس نظرســنجی رویترز طبق گزارش اســتریتس تایمز
میلیون کیسه روبه‌رو شــود؛ در حالی که این مازاد در فصل قبل تنها ۱.۷ میلیون کیسه بود. دلیل اصلی این پیش‌بینی، 

انتظار برای برداشت محصولی رکوردشکن در برزیل، بزرگ‌ترین تولیدکننده قهوه جهان است.
با این حال، بخش قابل‌توجهی از این محصول همچنان در اختیار تولیدکنندگان باقی مانده است. کشاورزان 
برزیلی کــه از وضعیت مالی مناســبی برخوردارند، بــه دلیل افزایش انباشــت کالا در زنجیــره حمل‌ونقل و 
همچنیــن پایین بودن هزینــه نگهداری قهــوه در برزیل، فشــار چندانی برای فروش فــوری محصول 

خود ندارند.

موجودی قهوه عربیکا در کف 
۲۶ ساله؛ قیمت‌ها بالا ماند

کارآفرینی و صنعت غذا    شهریور 1405    شماره 90 دوره جدید )195(       ماهنامه 
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پس از آنکه خشکسالی و موج‌های گرمای مکرر، مراتع فرانسه را خشکاند و معیشت دامداران سنتی را به خطر انداخت، 
قوانین سختگیرانه تولید برخی از معروف‌ترین پنیرهای این کشور به‌طور موقت تسهیل می‌شوند.

بــه گزارش صنعت غــذا، تولیدکنندگان پنیرهای کونته، بوفــر و آبوندانس می‌توانند به‌طور موقت رژیــم غذایی گاوها را با علوفه و غلات تکمیــل کنند، زیرا به گفته 
دامداران، »دیگر علفی برای خوردن باقی نمانده است«.

پنیر کونته )Comté( - یک پنیر ســفت تهیه‌شــده از شــیر خام گاو در کوه‌های ژورا - پرفروش‌ترین پنیر سنتی فرانسه اســت که میزان تولید آن در سال گذشته به 
بیش از ۶۲ هزار تن رسید.

دولت فرانســه چهارشــنبه اعلام کرد: قوانین ســختگیرانه مربوط به چرای دام برای تولیدکنندگان این پنیر به‌طور موقت تغییر خواهد کرد، زیرا کشاورزان هشدار 
داده‌اند گرمای شدید مراتع آنها را سوزانده و تولید پنیر را با خطر مواجه کرده است.

کننده در کوه‌های آلپ تهیه می‌شوند - نیز به دلیل تاثیر خشکسالی  به تولیدکنندگان پنیرهای بوفور )Beaufort( و آبوندانس )Abondance( - که از شیر گاوهای چرا
بر مراتع، مجوز اعمال تغییرات موقت در مقررات تولید داده شد.

هر سه نوع پنیر دارای نشان معتبر )AOP( یا »مبدا جغرافیایی حفاظت‌شده« هستند که اصالت محصول را تضمین کرده و از روش‌های سنتی دامپروری محافظت 
ک آنها رعایت کنند. می‌کند. بر اساس این قوانین، تولیدکنندگان باید مقررات سختگیرانه‌ای درباره محل چرای دام‌ها و نوع خورا

ک فرانسه را تحت تاثیر قرار داد، مراتع سرسبز این کشور را خشک، زرد و خالی از پوشش گیاهی کرده است. مقامات  اما خشکسالی که در ماه ژوئیه ۹۵ درصد از خا
ک  فرانســوی اعلام کردند که تولیدکنندگان پنیر کونته، بوفر و آبوندانس می‌توانند به طور موقت علوفه و غلات بیشــتری را که از مناطق دیگر تهیه می‌شود به خورا

دام‌ها اضافه کنند.
بر اســاس گزارش خبرگزاری فرانسه، »موسســه ملی مبدا و کیفیت« )INAO( - نهاد دولتی مســئول مدیریت و اجرای مقررات مربوط به تولید مواد غذایی سنتی 
، از جمله »ربلوشون« )Reblochon(، »کانتال« )Cantal(، »بلو دوورنی« )Bleu d’Auvergne( و  فرانســه - اعلام کرد که قصد دارد برای تولیدکنندگان چند پنیر دیگر

« )Fourme d’Ambert(، نیز تسهیلات موقتی در نظر بگیرد. این نهاد وضعیت خشکسالی را تاریخی توصیف کرد. »فورم دمبر
خشکســالی در برخی از نقاط جهان، از جمله اروپا، به دلیل تغییرات اقلیمی ناشــی از فعالیت‌های انســانی، رایج‌تر و شــدیدتر می‌شــود. اروپا نیز سریع‌ترین قاره 

جهان از نظر روند گرمایش است.
پنیرهای متعدد فرانســه علاوه بر اینکه بخشــی از هویت و افتخار ملی این کشــور هســتند، نقــش مهمی در اقتصاد محلی مناطق روســتایی دارند. کشــاورزان در 

بسیاری از مناطق سنتی تولید پنیر فرانسه نسبت به خسارت خشکسالی و موج‌های گرما هشدار داده‌اند.
سرویس آماری وزارت کشــاورزی فرانسه اعلام کرد: رشد علفزارهای دائمی در ۱۰ اوت، یک‌سوم کمتر از میانگین سال‌های ۱۹۸۹ تا ۲۰۱۸ بوده است. این وزارتخانه 

اوایل ماه جاری وضعیت علوفه را در تقریبا تمام مناطق کشور بسیار نامطلوب توصیف کرده بود.
، وزیر کشاورزی فرانسه، قرار است هفته آینده با مقام‌های محلی درباره این بحران گفت‌وگو کند و پس از آن اقدامات اضطراری  بر اساس گزارش گاردین، آنی ژنوار

برای حمایت از کشاورزان را اعلام کند.
بخش تولید سبزیجات نیز به‌شدت آسیب دیده است. اتحادیه کشاورزان ســیب‌زمینی فرانسه )UNPT( هفته جاری نسبت به کاهش شدید تولید هشدار 
داد و پیش‌بینی کرد محصول سال جاری پس از پنج موج گرما و کمبود استثنایی آب، ۲۳ درصد کاهش خواهد یافت. در منطقه اوت-دو-فرانس، یکی 
از مناطق اصلی تولید سیب‌زمینی، کشاورزان می‌گویند اندازه سیب‌زمینی‌ها بسیار کوچک‌تر از حد معمول شده و همین مسئله کارخانه‌های تولید 

چیپس و محصولات فرآوری‌شده سیب‌زمینی را نگران کرده است.

در پی خشکسالی شدید؛ قوانین 
تولید پنیر در فرانسه تغییر کرد
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گزارش اختصاصی صنعت غذا از نشست کمیسیون صنایع غذایی اتاق بازرگانی ایران؛ 
ورت گذار به برندسازی بین‌المللی از بحران تأمین و مطالبات ارزی تا ضر

نشست کمیســیون صنایع غذایی اتاق بازرگانی 
ایران با حضور رؤسا و دبیران تشکل‌های بالادستی 
و پایین‌دســتی صنعــت غــذا برگزار شــد؛ نشســتی 
کــه در آن فعــالان اقتصــادی  صریــح و چالشــی 
نســبت بــه تهدیــد امنیــت غذایــی، قفل‌شــدن 
ســرمایه واردکنندگان، ریزش شــرکت‌های پخش، 
پدیده »تورم همراه با رکود« و فشــارهای ناعادلانه 
تعزیرات هشدار دادند و ساختار جدید کارشناسی 

کمیسیون را به تصویب رساندند.
به گزارش صنعت غذا، تازه‌ترین نشست کمیسیون 
صنایع غذایی اتاق بازرگانی ایران به ریاســت رشــید 
عزیزپــور و بــا حضــور مشــاوران، اعضــای هیئــت 
نمایندگان، رؤسای کمیسیون‌های استانی و دبیران 
انجمن‌هــای تخصصی برگزار شــد. در این نشســت، 
موضوعاتی نظیــر مدیریــت مطالبــات ارزی و ریالی، 
پایش بازار خرده‌فروشی و صنعت پخش، چالش‌های 
لجستیکی و گمرکی، و استراتژی‌های نوین صادراتی 

با نگاهی موشکافانه مورد نقد و بررسی قرار گرفت.
تغییر رویکرد کمیســیون؛ تصمیم‌گیــری بر پایه 

کارشناسی مستدل نه پرسش و پاسخ
، رئیــس  در آغــاز ایــن نشســت، رشــید عزیزپــور
کمیســیون صنایع غذایی اتــاق بازرگانی ایــران، با 
اشاره به استقبال اعضا و با هدف هماهنگی بیشتر 

برنامه‌های کاری، اعلام کرد که از این پس جلسات 
کمیسیون راس ساعت ۱۳:۰۰ برگزار خواهد شد. 

عزیزپور بــا اعلام چهار دســتور کار اصلی شــامل 
بررســی مطالبــات ارزی و ریالــی، تأمیــن ســرمایه 
در گــردش و رصد تحــولات بــازار خرده‌فروشــی، بر 
کید کــرد و گفت:  ضــرورت تغییر ریل کمیســیون تأ
»رویکرد جلســات بایــد کاملاً موضوع‌محور باشــد 
و بــا حضــور هدفمنــد مهمانــان مشــخص بــرای 
گره‌گشــایی از موانــع واقعی صنعت برگزار شــود، نه 
اینکــه صرفــا بــه یک جلســه پرســش و پاســخ گذرا 
محدود بماند.« وی همچنین به هماهنگی‌های 
صورت‌گرفته با هیئت رئیسه و تأیید دکتر صادقی 

و مرتضوی بر اجرای این رویکرد اشاره کرد.
تصویب تشــکیل ۴ کمیته تخصصی و هشــدار 

نسبت به انسداد لجستیکی در مرزها
در ادامــه نشســت، مهــدی صادقــی نیارکــی، 

مشاور عالی کمیسیون صنایع غذایی اتاق ایران، 
طرحی جامع برای ســاختارمند کردن تصمیمات 
کمیســیون ارائه داد. وی بــا تحلیل تــراز بازرگانی و 
تغییرات ساختاری در پتروشیمی و فولاد، تصریح 
کرد: »با افت ارزآوری پتروشیمی‌ها، صنایع غذایی 
به‌ویژه در بخش‌هایی نظیر شــیرینی و شــکلات و 
لبنیــات، ســریع‌ترین پتانســیل را بــرای جایگزینی 

ارزی و بازگشت منابع به کشور دارند.«
وی برای انتقال تصمیم‌گیری‌ها از اظهارات کلی 
به مستندات متقن کارشناسی، پیشنهاد تشکیل 
کمیته‌هــای تخصصی را مطــرح کرد کــه در نهایت 

تشکیل چهار کمیته زیر به تصویب رسید:
1. کمیتــه توســعه صــادرات: به ریاســت یوســف 

قاضی‌عسگر
2. کمیتــه رفــع موانع تولید: به ریاســت مســعود 

بختیاری
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3. کمیتــه تأمین مــواد اولیــه واردات و تولید: به 
ریاست امیر یوسفی

4. کمیته مطالبات ارزی: به ریاســت محمدرضا 
کلامی

صادقــی نیارکــی همچنیــن نســبت بــه تشــدید 
محدودیت‌هــای لجســتیکی در مرزهای شــمالی، 
کســتان و خطوط ریلی ظرف دو ماه آینده  مسیر پا
هشــدار داد و گفت: »بســیاری از کالاهای در حال 
ترخیص در گمرکات در اولویت سفره مردم نیستند، 
درحالی‌کــه مــواد اولیــه حیاتــی صنعت غذا پشــت 
درهای ترخیص مانده‌اند.« وی خواســتار تشکیل 
کارگروهی ذیل ریاست آقای عزیزپور شد تا فهرست 
اقلام حیاتی صنعت غــذا به‌صورت فوری به وزارت 
راه و شهرســازی و ســازمان بنــادر اعــام شــده و در 

تمامی شقوق حمل‌ونقل اولویت‌دار شوند.

کالبدشــکافی بــازار پخــش؛ افزایش فــروش به 
معنــی ســودآوری نیســت/ تعطیلــی ۱۵۰ شــرکت 

پخش استانی
، رئیس هیئت مدیره انجمن ملی  ســهراب کارگر
صنعت پخش ایران، با توصیف بازار ایران به‌عنوان 
یــک »دارک‌مارکــت« )بــازار ناشــناخته و فاقــد 
(، به مقایســه زیرســاخت‌های  داده‌هــای متمرکــز
توزیــع ایــران و جهــان پرداخــت و اظهــار داشــت: 
 Category درحالی‌کــه در دنیــا ابزارهایــی ماننــد«
 CRM و سیســتم‌های یکپارچــه Management
اســتاندارد اصلــی بــازار هســتند، ســاختارهای مــا 

به‌شدت ضعیف عمل می‌کنند.«
وی بــا ارائــه آمــاری از رونــد ۵ ســال اخیــر افــزود: 
»سهم بازار سنتی از ۸۰ تا ۸۸ درصد به حدود ۷۲ تا 
۸۲ درصــد در ســال‌های ۱۴۰۴ و ۱۴۰۵ کاهش یافته و 
در مقابل، ســهم بازار مدرن با حمایت‌های دولتی 
در کالاهای اساسی به ۱۳ تا ۲۰ درصد رسیده است.«

کارگــر با تبیین رفتــار مصرف‌کننــده تصریح کرد: 
»با کاهش درآمد خانوار و رشد شدید حساسیت 
بــه قیمت، تقاضا به ســمت ســایزهای اقتصادی 
تغییر کرده اســت؛ برای مثال حجــم خرید روغن 
به بسته‌های ۶۰۰ سی‌سی میل کرده یا تقاضا برای 
همبرگرهای ۲۰ درصد و سوســیس‌های ۳۰ درصد 

کــی از افــت کیفیت و  افزایــش یافته اســت کــه حا
حجــم ســفره، علیرغــم رشــد اســمی ارزش ریالــی 

بازار است.«
وی رفتار تقاضا در بحران را »سینوسی« خواند و 
۵ گلوگاه فشار بر صنعت پخش را این‌گونه برشمرد:
1. رشــد مــازاد ارزش موجــودی انبارهــا بــه دلیل 

تورم،
2. افزایــش ۴۰ درصدی و نامتعــارف دوره وصول 

مطالبات،
3. دو برابــر شــدن هزینه‌هــای مالــی بــه دلیــل 

سیاست‌های انقباضی بانک‌ها،
4. تشدید نیاز به نقدینگی،

5. کاهش حاشــیه سود به دلیل ســبقت گرفتن 
هزینه‌های متغیر بر فروش.

کارگــر با بیــان ایــن هشــدار کــه »افزایــش فروش 
لزوماً به معنای سود نیست«، فاش کرد: »در سال 
گذشــته حدود ۱۰۰ تا ۱۵۰ شــرکت پخش استانی به 
دلیل بحران ارزی و عدم توان تأمین برندها جمع 
ک بی‌پایان نهادهای  شدند و علاوه بر آن، اصطکا
، فرایند عرضه را  نظارتی به محض ورود کالا به انبار

فلج کرده است.«

هشدار نایب‌رئیس کمیسیون: با پدیده »تورم 
همراه با رکود« مواجهیم

مــه، مســعود بختیــاری، نایب‌رئیــس  در ادا
کمیســیون صنایع غذایــی اتاق ایران، با اشــاره به 
تحلیل‌های زنجیره توزیع گفت: »وضعیت کنونی 
فراتــر از یک رکــود تورمی ســاده اســت؛ ما رســماً با 
پدیده “تورم همراه با رکود” مواجه هستیم؛ یعنی 
نرخ‌های تورمی افسارگسیخته همزمان با انقباض 

شدید در حجم معاملات.«
بختیــاری از بی‌توجهــی دولــت بــه تعهــدات 
خود در حــوزه کالابرگ انتقاد کــرد و افزود: »تورم 
ســنگین، ارزش ریالی کالابرگ‌ها را بلعیده و عدم 
پایبنــدی دولــت، انگیــزه شــبکه فروشــگاهی و 
گر  خرده‌فروشی را به‌شــدت کاهش داده است. ا
دولــت منابــع ریالــی کالابرگ را متناســب بــا تورم 
ترمیم و تســویه نکند، چرخه تقاضا کاملاً متوقف 

خواهد شد.«

صفر تا صد واردات دســت دولت است/ پول 
واردکننده بلوکه شده است

محمــد جعفــری، دبیــر انجمن غــات ایــران، با 
انتقاد شدید از تصدی‌گری کامل دولت در فرایند 
واردات و تأمیــن، تصریــح کــرد: »ورود کالا، نحــوه 
تخصیــص و قیمت‌گــذاری ریالــی و ارزی و فراینــد 
توزیــع تمامــا در انحصــار دولــت اســت و بخــش 
خصوصــی در هیچ‌یــک از ایــن مراحــل دخــل و 
تصرفی ندارد؛ این در حالی اســت کــه پول فعالان 

اقتصادی بلوکه شده است.«
وی ریشه بحران را در بودجه‌ریزی غیرکارشناسی 
و بــدون مشــورت بــا تشــکل‌ها دانســت و گفــت: 
»پیش‌تــر آقای کلامــی درباره خطــرات بودجه ۸ و 
دویستی هشدار داده بود که نادیده گرفته شد. با 
این حال، با پیگیری حدود ۱۲ تشــکل صنفی و به 
، مصوبه‌ای در هیئت  همت دستور رئیس‌جمهور
وزیــران در حال نهایی‌شــدن اســت که بر اســاس 
آن، ســازوکار زمان‌بر حسابرسی مطالبات حذف و 

بررسی اسناد جایگزین خواهد شد.«

هشــدار دبیــر انجمــن روغــن نباتــی: دولت با 
مانع‌تراشی ناتوانی مالی خود را نپوشاند

علیرضــا شــریفی، دبیــر انجمــن صنایــع روغــن 
نباتی ایران، در نطقی صریح خطاب به مســئولان 
گــر دولت در حــال حاضر  دولتی اظهار داشــت: »ا
توان پرداخــت کامل مطالبات را نــدارد، باید آن را 
صادقانه اعلام کنــد؛ نه اینکه با بهانه‌تراشــی‌های 
متدولوژیک و ایرادگیری از سازوکار پرداخت‌های 
۱۰۰ میلیــارد دلاری ســال‌های گذشــته، تســویه 

مطالبات را متوقف سازد.«
شریفی از توقف پرداخت ارز مربوط به روغن پالم 
از بهمن‌ماه ۱۴۰۳ و روغن‌های ســویا، آفتابگردان و 



48

کارآفرینی و صنعت غذا    شهریور 1405    شماره 90 دوره جدید )195(       INDUSTRYماهنامه 

Food Industry Magazine

F
o

o
d

 I
n

d
u

s
tr

y 
M

a
g

a
z

in
e

کلزا از اردیبهشت‌ماه ۱۴۰۴ خبر داد و پیشنهاد کرد: 
»دولــت می‌توانــد از ابزارهای جایگزیــن نظیر فریز 
کردن بخشی از ارزها در سیستم بانکی یا پرداخت 
درصدی از مطالبات اســتفاده کند تا قفل زنجیره 

کی باز شود.« تأمین روغن خورا

ورشکســتگی ۸۰۰ شــرکت واردکننــده؛ امنیــت 
غذایی تهدید شده است

قنبر حســامی، مدیرعامل گروه علاالدین و عضو 
انجمــن واردکننــدگان برنــج، ابعــاد مالی بحــران را 
مســتقیماً یک تهدیــد امنیتی خوانــد و گفت: »در 
شرایطی که کشــور در فضای تهدیدات امنیتی به 
ســر می‌برد، اختلال در تأمین کالای اساسی صرفاً 
یک مسئله صنفی نیست، بلکه مستقیماً با امنیت 

ملی و سفره مردم پیوند خورده است.«
وی بــا اعــام اینکــه بیــش از ۱۸ مــاه از سررســید 
مطالبات بخش خصوصی گذشــته اســت، هشدار 
داد: »بیش از ۸۰۰ شرکت واردکننده کالای اساسی 
در آســتانه ورشکســتگی مطلــق قــرار گرفته‌انــد و 
بســیاری از آن‌هــا اقــدام بــه تعدیــل گســترده نیرو 
گر توان مالی این شرکت‌ها بازیابی نشود،  کرده‌اند. ا
فردا هیچ مجموعه‌ای برای واردات و تأمین کالای 

اساسی در کشور باقی نخواهد ماند.«

اولتیماتوم به دولت؛ ۴ بند حیاتی برای نجات 
واردکنندگان نهاده‌ها

محمدرضــا کلامــی، دبیــر اتحادیــه واردکننــدگان 
کمیت نگاه بدبینانه  نهاده دام و طیور، با انتقاد از حا
کید کرد: »با  در بدنه برخی مدیریت‌های دولتی، تأ
وجــود ســامانه‌هایی نظیــر ســامانه جامــع تجارت 
گــردش کالا را شــفاف می‌کنــد،  کــه کوچک‌تریــن 
حسابرسی‌های بی‌پایان بهانه فرار از تعهدات شده 

اســت. بخش خصوصی ارز با جهــش ۵۰۰ درصدی 
را تحمل کرد و پای کار ایســتاد، اما ۱۸ ماه اســت که 

تاوان خطاهای بودجه‌ای دولت را می‌دهد.«
کلامی خواستار اجرای فوری دستور رئیس‌جمهور 

و مصوبه چهاربندی دولت شد:
1. پرداخت فوری ۵۰ درصــد مطالبات به‌صورت 

نقدی،
2. فریــز شــدن و تمدید اصل و ســود تســهیلات 

ارزی تا پایان سال،
3. تقبل و پرداخت ســود تسهیلات از این تاریخ 

به بعد توسط دولت،
4. ارســال نامــه رســمی ســران قــوا بــرای تســویه 

مابقی مطالبات از محل صندوق توسعه ملی.

فشار ناعادلانه تعزیرات بر صادرکنندگان خرد 
و زنگ خطر انحصار در چابهار

علــی شــریعتی، عضــو هیئــت نماینــدگان اتــاق 
کید بــر اینکه صادرات به‌دلیل  بازرگانی ایران، با تأ
ریســک‌های بــازار و انتقــال ارز ۵ برابــر ســخت‌تر از 
واردات اســت، از فشــار روانــی و حقوقــی تعزیــرات 
بر حدود ۱۱۲۰۰ کارت بازرگانــی خرد )با تعهدات زیر 
( انتقاد کرد و خواســتار حمایت ویژه  ۱۰۰ هــزار دلار

کمیسیون صادرات از این قشر شد.
وی از دستاورد تجاری اخیر خبر داد و گفت: »با 
کستان، موفق  رایزنی‌های دیپلماتیک در ســفر پا
شــدیم ۷۵ تــا ۸۰ درصــد هزینــه انبــارداری ۱۰ هــزار 
کانتینر کالای ایرانی مانده در کراچی را با موافقت 
کستانی ببخشیم؛ اما فقدان زیرساخت در  طرف پا

مرز ریمدان انتقال را کند کرده است.«
شریعتی همچنین زنگ خطر یک انحصار جدید 
را بــه صدا درآورد و گفــت: »اخیراً برخــی افراد فاقد 
ســابقه در تجارت، با سوءاستفاده از روابط محلی 
در چابهار درصدد انحصار در واردات برنج قهوه‌ای 
به بهانه سفیدکاری با نرخ‌های غیرواقعی هستند 
که لازم اســت جهاد کشــاورزی و نهادهای نظارتی 

قاطعانه مانع این رانت‌جویی شوند.«
« گمرکی و تقویت  درخواست ایجاد »لاین سبز

بازار عراق
، رئیس کمیســیون صنایع  یوســف قاضی‌عســگر

غذایی اتــاق بازرگانی اصفهان، با اشــاره به شــرایط 
کید کــرد: »صنعت غذا نباید در  جنگ اقتصادی تأ
تلــه بروکراســی‌های ارزی و ترجیحــی گرفتــار شــود. 
کشورهای پیشــرو برای اقلام اســتراتژیک لاین سبز 
دارنــد؛ مــا نیز بایــد با ایجــاد “لایــن ســبز” گمرکی و 
استفاده از ســازوکار ارز بدون منشــأ و ارز صادراتی، 
موانــع ترخیص مــواد اولیه صنایــع غذایــی را کاملاً 

حذف کنیم.«
وی همچنیــن با اشــاره به پرونده ۱۵ هــزار کارت 
ارزی بلاتکلیف و ضرورت تعامل با پلیس اقتصادی 
و تعزیــرات، از اعــام آمادگــی مقامــات عراقی برای 
پذیرش هیئت‌های تجاری ایران جهت جهش در 
 )Finished Products( صادرات محصولات نهایی

به این کشور خبر داد.

برندسازی بین‌المللی؛ حلقه مفقوده جهش 
صنعت غذای ایران

در پایــان این نشســت، دکتــر محمــد دخانچی، 
عضــو کمیســیون صنایــع غذایــی اتــاق ایــران، بــا 
اشــاره به جایگاه جمعیتــی و اقلیمی کشــور اظهار 
داشــت: »ایــران جــزو ۲۰ کشــور بــزرگ دنیاســت و 
ظرفیت‌های بی‌نظیری در کیفیت تولید دارد، اما 
جایگاه برندهــای ایرانی در فهرســت ۵۰۰ برند برتر 
که صنعت ما از استراتژی  جهان خالی اســت؛ چرا
برندســازی بین‌المللی و بازاریابی عملیاتی غفلت 

کرده است.«
ایــن تولیدکننــده باســابقه زعفــران فریزدراید، با 
، آمادگی خود را برای انتقال  استقبال دکتر عزیزپور
تجربیات علمی و بین‌المللی برندسازی به اعضای 
کمیســیون اعلام کــرد تا کمیســیون جدیــد بتواند 
در کنار رفــع موانع واردات و تأمیــن، بال صادراتی 

صنعت غذا را نیز تقویت نماید.
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زرکام در تراز بین‌المللی؛ انتشار کتاب مرجع صنایع غذایی با مشارکت متخصصان ایرانی

 Emulsifiers and کتــاب تخصصــی » انتشــار 
 Surfactants in Bakery and Confectionery
 »Products: Functionality and Applications
 ،CRC Press توسط انتشارات بین‌المللی و معتبر
کادمیک و تجربه  گامی ارزشمند در پیوند دانش آ

صنعتی در صنعت غذای ایران است.
به گــزارش کارآفرینی و صنعت غذا، این کتاب که 

با مشارکت متخصصان شرکت صنعتی و پژوهشی 
زرکام تدویــن شــده، بــه بررســی علمــی و کاربردی 
نقــش کلیــدی امولســیفایرها و ســورفکتانت‌ها در 

صنایع نانوایی، قنادی و شکلات می‌پردازد.
ل  کنتــر از ایجــاد و پایــداری امولســیون‌ها و 
کریستالیزاســیون چربی‌هــا گرفته تا بهبــود بافت و 
افزایش ماندگاری، این اثر تمامی جنبه‌های علمی 
و نیازهــای عملیاتــی صنعــت را پوشــش داده و به 
مرجعی قابل‌اتکا برای پژوهشــگران، مهندســان و 
متخصصــان تحقیق و توســعه )R&D( در سراســر 

جهان تبدیل شده است.
 ، مشارکت تیم متخصص زرکام در نگارش این اثر
گواهی بر اســتراتژی کلان این مجموعه در تبدیل 

دانش بومی به مرجعیت علمی جهانی است.

هم‌راســتا بــا این رویکــرد، همــکاری اســتراتژیک 
لمللــی »نســتله« نیــز  بــا مجموعــه بین‌ا رکام  ز
نشــانگرِ تطابق دقیق فرآیندهای تولیــد و کیفیت 
محصــولات ایــن مجموعــه بــا ســخت‌گیرانه‌ترین 

استانداردهای جهانی است.
ایــن تعامــات دوجانبــه-در عرصــه‌ی تولیــد 
دانش علمی و در حوزه‌ی همکاری‌های عملیاتی 
با رهبــران صنعــت غذا-جایــگاه زرکام را به عنوان 
شــریکی قابل‌اعتمــاد و صاحب‌ســبک در تــراز 
کــرده و مســیر توســعه پایــدار و  جهانــی تثبیــت 
ارتقــای کیفیــت در زنجیــره ارزش گــروه زر را بیــش 
 از پیــش همــوار می‌ســازد. ایــن کتــاب بــا شناســه

ISBN 978-1-041-09956-7 در قالــب چــاپ 
کاغذی منتشر شده است.

ابراهیــم صمــدی با اشــاره بــه چالش‌های ســال 
، بر ضرورت گذار از  گذشــته صنعت پروتئین کشــور
مدیریت ســنتی بــه مدیریت مبتنی بــر عقلانیت و 

کید کرد. متدهای علمی تأ
به گزارش کارآفرینی و صنعت غذا، ابراهیم صمدی 
مدیرعامــل شــرکت آذر پروتئیــن ســحر در گفتگــو 
بــا صنعت غــذا در ابتــدای ســخنان خود بــا یادکرد 
از توانمندی‌هــای تولیدکننــدگان عرصــه پروتئیــن 
در ســال گذشــته، با وجــود چالش‌هــای موجود، از 
ایســتادگی فعــالان این صنعــت قدردانی کــرد. وی 
با اشــاره به موقعیــت جغرافیایــی و پتانســیل‌های 
استان آذربایجان غربی، بر نقش حیاتی این منطقه 

کید نمود. در تأمین نیازهای کشور تأ
صمــدی بــا اشــاره بــه موهبت‌هــای الهــی در 

منطقه، از جمله دامنه‌های سهند، گفت: مردمان 
آذربایجــان بــا برخــورداری از عــرق ملــی و رویکــرد 
علمی، در راســتای توســعه دامــداری و کشــاورزی 
تلاش بی‌وقفــه کرده‌اند تا کشــور را از وابســتگی به 
واردات بی‌رویــه و تأمین نیاز مصرف داخلی به غنا 
برســانند. وی همچنین از نقش کارشناســان اتاق 
بازرگانــی تبریــز در پیشــبرد صنعــت صادرات‌محور 
)به‌ویژه در بخش شیرینی و شکلات( با استفاده از 

تکنولوژی‌های روز قدردانی کرد.
مدیرعامل آذر پروتئین سحر در ادامه به ضرورت 
کید کرد  تغییر رویکردهــای اقتصادی پرداخت و تأ
کــه مدیریــت اقتصــادی بایــد از مســیر عقلانیــت و 
متدهای علمی بین‌المللی عبــور کند. وی در این 
راســتا، محور »ســامت« را به عنوان اولویت اصلی 

معرفی کرد.
صمــدی اظهار داشــت: ما بایــد الگــوی مصرف را 
گر در واحد پژوهشی  هدف اصلی خود قرار دهیم. ا
 ، و در لایه‌هــای مختلــف مصرفــی از جملــه خانــوار
کترینگ‌هــا و آشــپزخانه‌ها، مصــرف  رســتوران‌ها، 
بهینــه مــواد پروتئینــی )اعــم از گیاهی و گوشــتی( را 
ترویج دهیــم، قطعاً نیاز بــه واردات کاهــش یافته و 
قیمت تمام‌شده محصولات نیز تقلیل می‌یابد. وی 
خاطرنشان کرد که تجربه ۲۵ ساله ایشان در تأمین 
گوشــت مصرفــی خانــوار نشــان می‌دهد کــه ارتقای 
صنعت بسته‌بندی و افزایش تنوع غذایی، مستقیماً 

منجر به مصرف بهینه و کاهش قیمت‌ها می‌شود.

در پاسخ به پرسش در خصوص چگونگی نهادینه 
کــردن الگــوی مصــرف، صمــدی بر لــزوم حرکــت از 
کید کرد. وی با اشــاره به ضرورت  »بحث تا اجرا« تأ
همــکاری بخــش خصوصی بــا ســازمان‌هایی نظیر 
غذا و دارو، جهاد کشاورزی و اداره سمت، پیشنهاد 

ایجاد آموزشگاه‌های تخصصی را مطرح کرد.
کادمیک«  او با بیــان اینکه »آمــوزش آشــپزهای آ
گشــایش رســتوران‌های مــدرن« )بــا تمرکــز بــر  و »
کثری از تمام اجزای گوشت( می‌تواند  استفاده حدا
تحولــی در صنعت ایجــاد کند، افزود: ما در شــرکت 
خود شعار استفاده بهینه از تمام اجزای گوشت را 
دنبال می‌کنیم تا ضایعات کاهش یابد. متأســفانه 
در حــال حاضــر نتوانســته‌ایم از تمــام نعمتــی کــه 
خداونــد در یــک راس گوســفند آفریده، بــه صورت 

بهینه استفاده کنیم.
وی همچنین بر ترویج غذاهای سنتی که ترکیبی 
کید کرد و  از پروتئین، حبوبات و غلات هســتند، تأ
خواستار ساختاردهی به کارگاه‌های آموزشی برای 
آموزش الگوی مصرف شد تا بتوان به بهترین نقطه 

کیفی و قیمتی برای خانواده‌ها دست یافت.
ابراهیــم صمــدی در پایان ســخنان خــود، ضمن 
ابراز امیــدواری بــرای آینــده صنعت، بر مســئولیت 
کید کرد و گفــت: به عنوان  اجتماعــی کارآفرینــان تأ
یک کارآفرین، وظیفه خود می‌دانیم که با تمام توان 
برای حفظ محیط زیســت، آبادانــی مملکت و ارائه 

الگویی علمی و تجربی برای آیندگان تلاش کنیم.

  
  

وتئین سحر” در گفتگو با صنعت غذا: مدیریت علمی و  ابراهیم صمدی “مدیرعامل شرکت آذر پر
وتئین است الگوی مصرف، کلید کاهش واردات و ثبات قیمت‌های پر
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دکتر مهدی کریمی تفرشی، پژوهشگر دیپلماســـی اجتماعی نوشت: نسل 
امروز، معنای تازه‌ای به مشارکت اجتماعی بخشیده است. فناوری، داوطلبی 

را از یک فعالیت مقطعی به جریانی گسترده، پویا و ماندگار تبدیل کرده است.
جوامع موفق، پیش از آنکه با شـــاخص‌های اقتصادی شـــناخته شـــوند، 
با میزان مشـــارکت شهروندانشان شناخته می‌شـــوند. هر اندازه مردم یک 
جامعه آمادگی بیشتری برای همکاری، مسئولیت‌پذیری و حضور داوطلبانه 
در حل مسائل عمومی داشته باشند، همان جامعه از سرمایه‌ای برخوردار 
خواهد بـــود که هیـــچ بودجـــه‌ای قادر بـــه جایگزینی آن نیســـت. ســـرمایه 
اجتماعی، از دل همین مشارکت‌های داوطلبانه شکل می‌گیرد؛ از لحظه‌ای 
که یک شـــهروند احســـاس می‌کند می‌تواند در بهتر شـــدن زندگی دیگران 

سهمی داشته باشد.
گر در  نســـل جوان امروز، تصویری متفـــاوت از داوطلبـــی ارائه کرده اســـت. ا
گذشـــته فعالیت داوطلبانه بیشـــتر در حضور فیزیکی، عضویـــت در انجمن‌ها 
یـــا مشـــارکت در برنامه‌های محلـــی معنا پیـــدا می‌کـــرد، امروز همیـــن روحیه 
در قالب‌های تـــازه‌ای ظهور کرده اســـت. یک دانشـــجو که آمـــوزش رایگان در 
فضای مجازی ارائه می‌دهد، یک برنامه‌نویس که بخشـــی از دانش خود را در 
اختیار پروژه‌های عام‌المنفعه قرار می‌دهد، گروهـــی از جوانان که برای حفظ 
محیط‌زیســـت کمپین مردمی راه‌اندازی می‌کنند یا تیمی کـــه برای حمایت از 
کودکان نیازمند از ظرفیت شبکه‌های اجتماعی بهره می‌گیرد، همگی چهره‌های 

جدید فرهنگ داوطلبی هستند.
فناوری، فاصله‌ها را کوتاه کرده و فرصت همکاری را گسترش داده است. امروز 
یک ایده ارزشمند می‌تواند در چند ساعت، صدها یا حتی هزاران همراه پیدا 
کند. هماهنگی میان داوطلبان، اطلاع‌رسانی، آموزش، جذب منابع، تقسیم 
مسئولیت‌ها و ارزیابی نتایج، با ابزارهایی انجام می‌شود که تا چند سال پیش 
وجود نداشتند. این تحول، سرعت و گستره فعالیت‌های اجتماعی را به شکل 

چشمگیری افزایش داده است.
قدرت واقعی عصر دیجیتال، در خود فناوری خلاصه نمی‌شود. ارزش اصلی 
آن، توانایی پیوند دادن انسان‌هاست. هر پلتفرمی که امکان گفت‌وگو، همکاری 
و هم‌افزایی را فراهم کند، می‌تواند به بستری برای شکل‌گیری سرمایه اجتماعی 
تبدیل شود. هنگامی که فناوری در خدمت همدلی قرار می‌گیرد، ظرفیت‌های 

تازه‌ای برای حل مســـائل اجتماعـــی پدید می‌آید و مشـــارکت مردمی معنایی 
عمیق‌تر پیدا می‌کند.

جهان امروز نمونه‌های فراوانی از این تحول را تجربه کرده است. در بسیاری 
از کشـــورها، هـــزاران داوطلب از طریـــق ســـامانه‌های دیجیتال بـــرای آموزش 
دانش‌آموزان، مراقبت از ســـالمندان، حفاظت از محیط‌زیست، امدادرسانی 
در حوادث طبیعـــی، اهدای خون، حمایت از بیماران و توســـعه فعالیت‌های 
فرهنگی سازماندهی می‌شوند. این تجربه‌ها نشان می‌دهد که فناوری، هنگامی 
که با مســـئولیت‌پذیری اجتماعی همراه شـــود، می‌تواند به یکـــی از مؤثرترین 

ابزارهای تقویت انسجام اجتماعی تبدیل شود.
ایران نیز از سرمایه انسانی جوان، خلاق و مسئولیت‌پذیری برخوردار است. 
حضور گسترده جوانان در فعالیت‌های فرهنگی، علمی، محیط‌زیستی، آموزشی 
و خیریه، ظرفیت ارزشـــمندی را برای گســـترش فرهنگ داوطلبی ایجاد کرده 
است. بسیاری از حرکت‌های مردمی در ســـال‌های اخیر، بدون ساختارهای 
پیچیـــده اداری و تنها با تکیه بر اعتمـــاد، انگیزه و همکاری داوطلبانه شـــکل 
گرفته‌اند. این مهم نشان می‌دهد روحیه مشارکت همچنان یکی از سرمایه‌های 

بزرگ جامعه ایرانی است.
دانشـــگاه‌ها می‌توانند به یکی از مهم‌ترین پایگاه‌های پـــرورش این فرهنگ 
تبدیل شوند. حضور دانشـــجویان در طرح‌های آموزشی، پژوهشی، فرهنگی 
و اجتماعی، علاوه بر افزایش تجربه‌های عملی، احساس تعلق به جامعه را نیز 
تقویت می‌کند. مدارس نیز با آموزش مسئولیت‌پذیری اجتماعی از سال‌های 
نخســـت زندگی، نســـلی را تربیت خواهند کرد که مشـــارکت را بخشی از هویت 

شهروندی خود می‌داند.
محله‌ها نیز جایگاه ویژه‌ای در این مسیر دارند. بسیاری از مسائل اجتماعی، 
پیش از آنکـــه به موضوعـــی ملی تبدیل شـــوند، در مقیاس محلـــی قابل حل 
هســـتند. گروه‌های داوطلـــب محلی، انجمن‌هـــای فرهنگـــی، کتابخانه‌های 
مردمـــی، فعالیت‌هـــای ورزشـــی، برنامه‌هـــای محیط‌زیســـتی و حمایـــت از 
خانواده‌های نیازمند، زمانی بیشترین اثر را دارند که با شناخت دقیق نیازهای 
همان محله شـــکل بگیرند. فناوری می‌تواند حلقه اتصـــال این ظرفیت‌های 

محلی باشد و ارتباط میان شهروندان را آسان‌تر و مؤثرتر کند.
رسانه‌ها نیز نقشـــی فراتر از اطلاع‌رســـانی بر عهده دارند. معرفی تجربه‌های 
موفق، روایت داســـتان انســـان‌هایی که بی‌هیاهو برای بهبـــود جامعه تلاش 
می‌کنند و بازتاب نتایج فعالیت‌های داوطلبانه، انگیزه مشارکت را در دیگران 
افزایش می‌دهد. هر روایت امیدبخش، می‌تواند الهام‌بخش شکل‌گیری ده‌ها 

اقدام ارزشمند دیگر باشد.
کـــز فرهنگی، انجمن‌هـــای علمی و  ســـازمان‌های مردم‌نهـــاد، خیریه‌ها، مرا
گروه‌های محلی، هر کدام می‌توانند به مدرسه‌ای برای پرورش روحیه همکاری 
تبدیل شـــوند. ارزش این مجموعه‌هـــا در خدماتی که ارائـــه می‌کنند خلاصه 
نمی‌شود. آن‌ها فضایی می‌آفرینند که در آن افراد، مهارت گفت‌وگو، کار گروهی، 
مسئولیت‌پذیری، برنامه‌ریزی و احترام به تفاوت دیدگاه‌ها را تجربه می‌کنند. 
جامعه‌ای که این مهارت‌ها را در مقیاسی گسترده بیاموزد، سرمایه‌ای ماندگار 

برای آینده خود فراهم خواهد کرد.
فعالیت داوطلبانه، فرصتی برای شکوفایی استعدادها نیز هست. بسیاری 

بازگشت مشارکت اجتماعی در عصر دیجیتال
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وزارت جهاد کشاورزی با اعلام فسادپذیر بودن 
انــواع خشــکبار صادراتــی، از گمــرک جمهــوری 
اسلامی ایران خواست روند ترخیص و خروج این 
محموله‌ها از مبادی گمرکی را در کوتاه‌ترین زمان 

ممکن انجام دهد.
و  ا  غــذ ی صنعــت  ه خبــر یــگا پا ش  ر ا گــز بــه 
(، معاونت توسعه بازرگانی  گروفودنیوز کشاورزی)ا
وزارت جهادکشــاورزی در نامــه‌ای بــه ســازمان 
توســعه تجارت ایــران و گمرک جمهوری اســامی 
ایران، تســریع در ترخیص و خــروج محموله‌های 

صادراتی خشکبار را خواستار شده است. 
وزارت جهاد کشاورزی اعلام کرده است که برخی 
، از جملــه درصد بالای  گی‌های فنی خشــکبار ویژ
کسیداســیون، آلودگی ســریع بــه قارچ‌ها  روغن، ا

و احتمــال تولید آفلاتوکســین، ایــن محصولات را 
در برابر افت کیفیت و فساد آسیب‌پذیر می‌کند.

بــر اســاس ایــن مکاتبــه، تأخیــر در ترخیــص 
می‌توانــد تازگــی و کیفیت خشــکبار را تحــت تأثیر 
قــرار داده و بــه جایــگاه محصــولات ایرانــی در 
بازارهای جهانی آســیب بزند. از همین رو، گمرک 
مکلف شــده اســت فرآیند ترخیص و خــروج کلیه 
محموله‌های صادراتی انواع خشکبار را با فوریت 

دنبال کند.
ســازمان توســعه تجــارت ایــران نیــز بــا تأییــد 
فسادپذیر بودن خشکبار و ضرورت حفظ کیفیت 
ایــن محصــولات، اقــدام مقتضــی گمــرک در ایــن 
زمینه را خواســتار شده اســت. این دستورالعمل 

گمرکی تا اطلاع بعدی اعتبار دارد.

تاکید بر ترخیص سریع خشکبار صادراتی بعنوان کالای فسادپذیر

از جوانـــان، نخســـتین تجربه مدیریـــت، آمـــوزش، برنامه‌ریزی، تولیـــد محتوا، 
فعالیت رسانه‌ای، اجرای پروژه یا حتی کارآفرینی اجتماعی را در همین عرصه 
به دست می‌آورند. این تجربه‌ها، اعتمادبه‌نفس را افزایش می‌دهد و پلی میان 
آموخته‌های دانشگاهی و نیازهای واقعی جامعه ایجاد می‌کند. از همین مسیر، 
نســـل تازه‌ای از مدیران، پژوهشـــگران، کارآفرینان و فعالان اجتماعی پرورش 

می‌یابند که تجربه همکاری و مسئولیت‌پذیری را از نزدیک لمس کرده‌اند.
اقتصاد نیز از گسترش فرهنگ داوطلبی ســـود می‌برد. جامعه‌ای که روحیه 
همـــکاری در آن تقویـــت شـــده باشـــد، ظرفیـــت بیشـــتری بـــرای شـــکل‌گیری 
کســـب‌وکارهای اجتماعی، فعالیت‌هـــای دانش‌بنیان، نوآوری‌هـــای محلی و 
شبکه‌های مشـــارکتی خواهد داشـــت. اعتماد، همکاری و مسئولیت‌پذیری، 
هزینه تعاملات را کاهش می‌دهد و زمینه خلق ارزش‌های اقتصادی تازه را فراهم 
می‌کند. به همین دلیل، بســـیاری از اقتصاددانان ســـرمایه اجتماعی را یکی از 

عوامل مؤثر در رشد پایدار می‌دانند.
فناوری، افق‌های تازه‌ای پیش روی این حرکت گشـــوده است. سامانه‌های 
داوطلبی، نقشه‌های تعاملی، شبکه‌های ارتباطی، دوره‌های آموزشی برخط 
و ابزارهای هوشـــمند مدیریت پروژه، امکان مشارکت افرادی را فراهم کرده‌اند 
که شـــاید پیش از این فرصت حضـــور در فعالیت‌های اجتماعی را نداشـــتند. 
هر تلفن همـــراه، می‌تواند دریچه‌ای برای پیوســـتن به یـــک حرکت فرهنگی، 
گی، مفهوم مشارکت  آموزشی، زیست‌محیطی یا انسان‌دوستانه باشد. این ویژ
گیر تبدیل کرده است. را از مرزهای جغرافیایی فراتر برده و آن را به تجربه‌ای فرا
آینده داوطلبی، به حضور نســـل دیجیتال گره خورده اســـت. این نسل سرعت 
یادگیری بالایی دارد، با ابزارهای نوین آشناست و توانایی شکل دادن به شبکه‌های 
گسترده ارتباطی را در زمانی کوتاه دارد. هنگامی که این ظرفیت با تجربه نسل‌های 
پیشین همراه شـــود، الگویی ارزشمند از همکاری میان نســـل‌ها شکل می‌گیرد. 

جایی که دانش، تجربه، انگیزه و خلاقیت را در کنار یکدیگر قرار می‌دهد.
خانواده نیز نقطه آغاز این فرهنگ اســـت. کودکانی کـــه در محیط خانواده 

با مفهوم مســـئولیت اجتماعی، همدلی و همکاری آشنا می‌شـــوند، در آینده 
شهروندانی فعال‌تر خواهند بود. مدرسه این آموزش را کامل می‌کند، دانشگاه 
آن را گسترش می‌دهد و جامعه فرصت به‌کارگیری آن را فراهم می‌آورد. پیوستگی 

این زنجیره، مشارکت اجتماعی را به بخشی از سبک زندگی تبدیل می‌کند.
رسانه‌ها، دانشگاه‌ها، نهادهای مدنی، شرکت‌های خصوصی و دستگاه‌های 
اجرایی، هر کدام ســـهمی در گســـترش این فرهنگ دارند. معرفی تجربه‌های 
موفق، روایت داستان‌های الهام‌بخش، ایجاد فرصت برای حضور داوطلبان و 
فراهم کردن بسترهای مشارکت، می‌تواند دامنه این حرکت را هر روز گسترده‌تر 
کند. هر اقدام کوچک، هنگامی که به یک جریان اجتماعی متصل شود، اثری 

فراتر از اندازه خود خواهد داشت.
جامعه‌ای که فرهنگ داوطلبی را تقویت می‌کند، سرمایه‌ای می‌سازد که در 
روزهای عادی به توسعه و در روزهای دشوار به تاب‌آوری تبدیل می‌شود. این 
سرمایه، آرام‌آرام شکل می‌گیرد، اما آثار آن در آموزش، سلامت، محیط‌زیست، 
فرهنگ، اقتصاد و کیفیت زندگی شهروندان نمایان می‌شود. هر ساعت فعالیت 
داوطلبانه، هر دانشـــی که بی‌دریغ آموزش داده می‌شود و هر دستی که برای 

یاری دیگری پیش می‌رود، بخشی از آینده را می‌سازد.
نســـل امروز، فرصت آن را دارد که تعریف تازه‌ای از مسئولیت اجتماعی ارائه 
کند. با ایـــن تعریف، فناوری، جایگزین انســـان نیســـت، بلکه تـــوان همدلی و 
همکاری او را چند برابر می‌کنـــد. هر حرکت داوطلبانه، پلی میان توانایی‌های 
فردی و نیازهای جمعی است و هر پلی که استوارتر ساخته شود، مسیر پیشرفت 

جامعه نیز هموارتر خواهد شد.
تاریخ هر جامعه با کنش‌های کوچک اما پیوسته شهروندان شکل می‌گیرد. 
شـــاید ارزشـــمندترین میراثی که نســـل دیجیتال برای ایران به یادگار بگذارد، 
شبکه‌ای گســـترده از انسان‌هایی باشـــد که آموخته‌اند دانش، زمان، تجربه و 
ک بگذارند.  توانایی خود را برای ساختن جامعه‌ای توانمندتر با یکدیگر به اشترا
آن روز، زبان مشترک مشارکت، امید و مسئولیت‌پذیری اجتماعی خواهد شد.
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در دیدار استاندار خراسان رضوی با مدیرعامل نوین زعفران تشریح شد:

ورت مذاکره با افغانستان برای واردات رسمی زعفران از ایران/نوین زعفران به یک  ضر
برند ملی تبدیل شده و باید برای تبدیل شدن به یک برند بین‌المللی برنامه‌ریزی کند

استاندار خراسان رضوی و مدیرعامل نوین زعفران بر لزوم توسعه بازارهای 
صادراتی، تسهیل واردات در مقابل ارز صادراتی و رسمی‌سازی تجارت زعفران 

کید کردند. با افغانستان تأ
به گزارش صنعت غذا، غلامحسین مظفری در دیدار با محمدرضا اردیخانی، 
کید بر حمایت از توســعه فعالیت‌های  مدیرعامل شــرکت نوین زعفران، با تأ
اقتصادی این مجموعه اظهار کرد: نوین زعفران امروز به یک برند ملی تبدیل 
کنون باید برای تبدیل شدن به یک برند بین‌المللی برنامه‌ریزی کند. شده و ا
اســتاندار خراســان رضوی توســعه بازارهــای صادراتــی را مســتلزم تمرکز بر 
محصولات نوآورانه و ارزش‌افزوده دانست و گفت: ظرفیت خوبی برای عرضه 
محصولات فرآوری‌شده، به‌ویژه محصولات ارگانیک، در بازارهای بین‌المللی 
وجود دارد. باید به‌صورت هدفمند روی بازارهایی مانند رستوران‌های بزرگ و 
سایر بازارهای تخصصی کار کنید و تیم بازاریابی مجموعه نیز فراتر از بازارهای 

فعلی حرکت کند.
محمدرضا اردیخانی، مدیرعامل شــرکت نوین زعفران، نیــز در این دیدار 
با اشاره به صادرات‌محور بودن فعالیت‌های این شرکت اظهار کرد: شرکت 
ما عمدتاً صادراتی اســت. چند ســالی اســت کــه واردات را هم بــرای تأمین 
نیازهــای تولید دنبــال می‌کنیم، اما در اســتان با ســخت‌گیری‌هایی مواجه 
هستیم. خراســان رضوی در موضوع تســهیل واردات در مقابل ارز حاصل 
از صادرات پیشــگام بوده و درخواســت ما این اســت که این مسیر سریع‌تر 

و روان‌تر شود.
وی افزود: مــا آمادگی داریم ارز حاصــل از صادرات خود را بــرای واردات هر 
کالایی که مورد نیاز اســتان اســت، اختصــاص دهیم. هدف ما این اســت که 
هم تولید متوقف نشود و هم بتوانیم در تأمین نیازهای استان نقش داشته 

باشیم.
مدیرعامل نوین زعفران با اشاره به مشــکلات موجود در تأمین مواد اولیه 
برخی محصولات جدید این شــرکت گفــت: برای تولید محصــولات جدید، از 
جمله اسپری زعفران، بخشی از اقلام مورد نیاز در داخل کشور تولید نمی‌شود 

و مجبور به واردات هستیم. برای همین موضوع ثبت سفارش انجام داده‌ایم، 
اما در مسیر دریافت مجوزها و تأییدها با مشکلاتی مواجه شده‌ایم.

اردیخانــی ادامــه داد: مــا بــرای واردات کالاهــای مصرفی اقــدام نمی‌کنیم؛ 
هدف، تأمین نیاز خط تولید است تا کارخانه متوقف نشود. وقتی خط تولید 
متوقف شود، موضوع فقط یک واردات نیست، بلکه اشتغال و ادامه فعالیت 

مجموعه تحت تأثیر قرار می‌گیرد.
وی با اشــاره به اقدامات انجام‌شــده برای توســعه محصولات فرآوری‌شده 
زعفران اظهار کرد: زمانی که فعالیت خود را شروع کردیم، بحث اصلی این بود 
که زعفران خام‌فروشی می‌شود. تلاش کردیم از فروش خام فاصله بگیریم و به 
سمت فرآوری و تولید محصولات با ارزش افزوده بیشتر حرکت کنیم. امروز در 
، محصولاتی مانند اسپری زعفران را تولید کرده‌ایم و روش تولید  همین مسیر

این محصول را نیز به ثب اختراع رسانده ایم.
مدیرعامــل نوین زعفــران گفــت: تولید این محصولات در شــرایط ســختی 
انجام شــد و حتی در دوران جنگ نیز تلاش کردیم این پروژه متوقف نشــود 
تا محصــول به بازار برســد. ایــن محصــولات علاوه بر ســهولت مصــرف، برای 
کــه مصرف‌کننده می‌توانــد با حجم  صــادرات نیز ظرفیــت بالایی دارنــد؛ چرا

، استفاده آسان‌تر و کیفیت مناسب، محصول را دریافت کند. کمتر
وی همچنین درباره ظرفیت اســتفاده از ارز صادراتی برای تأمین نیازهای 
اســتان اظهــار کــرد: مــا یازدهمیــن دوره صادرکننده ملــی هســتیم و آمادگی 
داریــم ارز حاصــل از صادرات خــود را برای کالاهایی که اســتان نیــاز دارد، به 
کار بگیریم. حتی در حوزه گوشــت نیز آمادگی ورود داریم و می‌توانیم در این 

زمینه همکاری کنیم.
مدیرعامل نوین زعفران با اشــاره به مشکلات تجارت زعفران با افغانستان 
گفت: افغانستان را نمی‌توان از بازار زعفران حذف کرد. امروز بخشی از زعفران 
ایران به‌صورت غیررســمی و قاچاق وارد افغانستان می‌شود؛ در حالی که نه 

ارز آن به کشور بازمی‌گردد و نه در آمار صادرات ثبت می‌شود.
اردیخانی پیشنهاد کرد: بهتر است برای این موضوع سازوکاری ایجاد شود و 
کره کنیم تا واردات زعفران ایران را به‌صورت رسمی باز کنند.  با افغانستان مذا
گر بتوانیم صادرات رســمی داشــته باشــیم، هم آمار صادرات کشور افزایش  ا

پیدا می‌کند و هم ارزش واقعی محصول حفظ می‌شود.
وی افزود: بر اســاس آمارهــای موجود، میــزان تولید زعفران افغانســتان با 
حجم صادرات آن همخوانی ندارد و بخشــی از این محصــول از ایران تأمین 
می‌شود. بهتر است این مسیر به تجارت رسمی تبدیل شود تا منافع آن برای 

کشور باقی بماند.
، استاندار خراسان رضوی طی تماس تلفنی  لازم به ذکر است؛ در این دیدار
بــا مدیرکل صنعــت، معــدن و تجارت اســتان و رئیــس نمایندگــی وزارت امور 
، مسائل مطرح شــده در این دیدار را پیگیری  خارجه در شــمال شرق کشــور

کرد.
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کرد: ح  مطر وبیوتیک  پر انجمن  کرد:رئیس  ح  مطر وبیوتیک  پر انجمن  رئیس 
ویی کشور دار و امنیت  مقدم پدافند غیرعامل  وبیوتیکی، خط  ویی کشورمحصولات پر دار و امنیت  مقدم پدافند غیرعامل  وبیوتیکی، خط  محصولات پر

دکتــر مریــم تاج‌آبــادی تولیــد داخلــی محصــولات 
پروبیوتیــک را راهــکاری برای ارتقای امنیت زیســتی و 
کاهش وابســتگی دارویی در شــرایط جنگــی معرفی و 
بر ضرورت تحقــق خودکفایی هوشــمند در این حوزه 

کید کرد. تأ
به گزارش صنعت غذا، دکتر مریم تاج‌آبادی ابراهیمی 
رئیس انجمن پروبیوتیک و غذاهای فراسودمند ایران 
با اشــاره به شــرایط خاص کشــور در یک ســال اخیر و 
اختلالات جــدی در مرزهــا و زنجیره تأمیــن، توجه به 
»تولید بومی محصولات پروبیوتیکــی« را نه صرفاً یک 
رویکرد اقتصادی، بلکه یک ضرورت راهبردی در حوزه 

پدافند غیرعامل و حفظ امنیت زیستی دانست.
تاب‌آوری در شرایط جنگی

دکتــر مریم تاج‌آبــادی، رئیس انجمــن پروبیوتیک و 
کید بــر اینکه امنیت  غذاهای فراســودمند ایران، با تأ
دارویــی و زیســتی زیربنــای امنیت ملی اســت، گفت: 
تجربــه یک ســال اخیــر و فشــارهای ناشــی از شــرایط 
جنگــی و اختــال در مســیرهای لجســتیک، بــه مــا 
یــادآوری کــرد کــه وابســتگی بــه واردات در حوزه‌های 
، پاشــنه آشیل کشــور اســت. در چنین  ســامت‌محور
فضایی، تقویت تولید داخلی راهکارهای پروبیوتیکی 

دیگــر یــک انتخــاب نیســت؛ بلکــه بخشــی از پدافنــد 
غیرعامل است. این محصولات به دلیل نقش حیاتی 
در ارتقای ســامت سیســتم ایمنــی و تــاب‌آوری بدن 
در برابــر بحران‌هــای بیولوژیک، باید در اولویت ســبد 

مدیریت بحران کشور قرار گیرند.
پروبیوتیک‌ها؛ ابزار راهبردی در پدافند زیستی

وی افــزود: »در حــوزه پدافند غیرعامــل، ما نیازمند 
محصولاتی هســتیم کــه تولیدشــان در داخل ممکن 
باشد، فرآیندهای بومی‌سازی‌شان در دسترس بوده 
و در مواقــع بحران، دسترســی بــه آن‌ها بــدون نیاز به 
بازارهای خارجی میسر باشد. راهکارهای پروبیوتیکی 
با تکیه بر تکنولوژی‌های نوین تولیدی در ایران، دقیقاً 
همین شاخص‌ها را دارند. تمرکز بر تولید این دسته‌ها 
می‌تواند بخشی از بارِ نیازهای ارتقای سلامت عمومی 
را از دوش سیســتم دارویی تحت فشار خارج کند و با 
تقویت میکروبیوم جامعه، از بــروز هزینه‌های درمانیِ 

سنگین در زمان‌های بحرانی پیشگیری نماید.«
نقشِ راهبری انجمن و کمیسیون اقتصاد سلام

نایب‌رئیس کمیسیون اقتصاد سلامت اتاق بازرگانی 
تهران تصریح کرد: »در حال حاضر مأموریت اصلی ما 
در انجمن تولیدکنندگان، برداشتن موانع بوروکراتیک 

و ارزی از سر راه تولیدکنندگان داخلی است. ما در این 
دوره با بسیج ظرفیت‌های علمی و صنعتی، به دنبال 
ایجاد یک “زنجیره تأمین پایدار” هستیم. هم‌افزایی 
میــان انجمن‌های تخصصــی و کمیســیون‌های اتاق 
بازرگانــی بــه ما این امــکان را می‌دهــد کــه اولویت‌ها را 
به ســمت تولیداتِ ضروریِ پدافندی سوق دهیم و از 

خروج نقدینگی در شرایط جنگی جلوگیری کنیم.«
کید کرد: امنیت زیســتی  دکتر تاج‌آبــادی در پایان تأ
کشــور در گروِ توانمندســازی تولیدکننــدگان داخلی و 
نگاه ویــژه به محصولات پروبیوتیکی اســت. مــا اجازه 
نخواهیم داد محدودیت‌های مرزی، سلامت جامعه 
را تهدید کند؛ استراتژی ما عبور از وابستگی و رسیدن 

به خودکفاییِ هوشمند در این حوزه است.

دستوری؛ قیمت‌گذاری  به  خرما نسبت  ملی  انجمن  نایب‌رئیس  هشدار 
دخالت اصناف کشاورزی، زنجیره ارزش را با بحران مواجه می‌کند

هادی مقدم نایب‌رئیس انجمن ملی خرمای ایران 
گفت: قیمت‌گذاری‌های دستوری و تک‌بعدی توسط 
اصنــاف کشــاورزی بــدون در نظــر گرفتــن هزینه‌های 
کل زنجیره، تعادل بازار خرمــا را برهم می‌زند و موجب 

تلاطم می‌شود.
بــه گــزارش کارآفرینــی و صنعت غــذا، هــادی مقدم، 
نایب‌رئیس انجمن ملی خرمــای ایران، ضمن تبریک 
فرارسیدن فصل برداشت خرما و قدردانی از نخلداران 
و فعــالان ایــن صنعــت، نســبت بــه شــیوه‌های نویــن 
کید کرد که  قیمت‌گذاری در این حوزه هشدار داد و تأ
تصمیمات غیرکارشناسی در این بخش می‌تواند منجر 

به فروپاشی تعادل بازار شود.
مقــدم بــا اشــاره بــه پیچیدگی‌هــای ســاختاری 
صنعــت خرمــا اظهــار داشــت: متأســفانه در بحــث 
، کارگاه‌دار،  کشاورز قیمت‌گذاری، هر حلقه از زنجیره )
بسته‌بندی‌کننده و صادرکننده( تنها هزینه‌های خود 
را می‌بیند. درحالی‌که کشاورز با هزینه‌های نهاده، کارگر 

و نخلستان روبه‌رو اســت، فرآوری‌کننده و صادرکننده 
نیز با چالش‌های انرژی، سرمایه در گردش، نوسانات 
ارزی و تعهــدات صادراتی دســت‌وپنجه نرم می‌کنند. 
کید کرد که قیمــت نهایی خرما نمی‌تواند صرفاً بر  او تأ
مبنای فشارهای یک حلقه خاص تعیین شود و باید 

کل زنجیره ارزش مورد تحلیل قرار گیرد.
نایب‌رئیــس انجمــن ملــی خرما بــا انتقــاد صریــح از 
اعــام لیســت‌های قیمت در برخی اســتان‌ها توســط 
اتاق‌های اصناف کشاورزی گفت: این قیمت‌گذاری‌ها 
فاقد مبنای جامع است و بدون بررسی واقعیت‌های 
بازار و کل زنجیره انجام می‌شــود. به گفته وی، تجربه 
نشان داده است که دخالت‌های غیرکارشناسی نه‌تنها 
به ساماندهی بازار منجر نمی‌شود، بلکه باعث ایجاد 
آشفتگی، بروز اختلاف میان حلقه‌های زنجیره، افزایش 
غیرواقعی قیمت‌ها و در نهایت فراهم شدن زمینه برای 

محدودیت‌های صادراتی می‌شود.
مقدم دیدگاه انجمن ملی خرما را ترویج بازار رقابتی 

دانست و افزود: هدف ما حمایت از یک حلقه خاص 
نیســت، بلکــه حفظ پایــداری بــرای تمام فعــالان این 
صنعت است. وی در پایان خاطرنشان کرد که صنعت 
خرمــا تنها زمانــی به شــکوفایی پایــدار خواهد رســید 
کــه قیمت‌هــا نــه بــا دســتورات اداری، بلکه بر اســاس 
واقعیت‌هــای اقتصــادی، هزینه‌های تولید و ســازوکار 
منطقی عرضــه و تقاضا در بازارهــای داخلی و خارجی 

تعیین شود.
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ســمینار بــزرگ »گــذر از بحــران جنگ« بــا هدف 
بررســی چالش‌هــا، الزامــات و راهکارهــای تقویــت 
تاب‌آوری صنعت غذا و ســامت، با حضور جمعی 
از فعالان و مسئولان صنعت غذایی کشور و استان 
مرکــزی، نماینــدگان و مدیــران حــوزه ســامت، 
ک، دانشکده‌های علوم  دانشگاه علوم پزشکی ارا
پزشــکی ســاوه و خمیــن و جمعــی از مقامــات و 
مســئولان محلــی، در مرکــز فنــی و حرفــه‌ای شــهر 
صنعتی کاوه ســاوه برگزار و از اولیــن دوره مدیریت 
 FOOD ارشد کسب و کار صنایع غذایی اختصاص

MBA ایران در ساوه رونمایی شد.
بــه گزارش صنعــت غــذا، در این ســمینار، ضمن 
بررســی تجربــه صنعــت غــذا و ســامت در دوران 
جنگ و بحران، یکی از سخنرانان وزارت بهداشت 
به‌صــورت برخط به بیــان دیدگاه‌هــا و الزامات این 
حوزه پرداخت و فعالان صنعت نیز درباره مسائل، 
چالش‌ها و ضرورت‌هــای پیش‌روی تولید و تأمین 

سلامت جامعه به تبادل نظر پرداختند.
دکتر سینا هاشمی، رئیس هیئت‌مدیره انجمن 
مســئولان فنــی و کارشناســان غذایــی، آرایشــی و 
بهداشتی استان مرکزی در این سمینار با قدردانی 
از فعالان صنعت، کارفرمایان و دستگاه‌های اجرایی 

در دوران جنــگ، بــر ضــرورت حمایــت از تولیــد و 
تقویــت زیرســاخت‌های تخصصــی صنعت غــذا و 

کید کرد. سلامت تأ
از یــک انجمــن نوپــا تــا ســاختاری تخصصی و 

اثرگذار
وی با اشاره به شکل‌گیری انجمن طی دو سال و 
نیم گذشته در مرکز فنی و حرفه‌ای ساوه، ساختار 
جدید این مجموعه را به »درخت انجمن« تشبیه 
کــرد و گفــت: ایــن مجموعــه از یــک نهــاد نوپــا بــه 
ساختاری گسترده و پربار تبدیل شده و هدف آن، 
ارائه خدمات تخصصی و ایجاد ارزش برای صنعت، 

کارفرمایان و مسئولان فنی است.
هاشــمی افزود: واحــد حقوقی انجمــن با حضور 
دو وکیل خبره فعالیت خود را آغاز کرده و در زمینه 
قراردادها، مسائل حقوقی و چالش‌های حرفه‌ای 

مسئولان فنی خدمات ارائه می‌دهد.
حمایت از ایده‌های نوآورانه و دانش‌بنیان

رئیــس هیئت‌مدیــره انجمــن مســئولان فنــی و 
کارشناســان غذایــی، آرایشــی و بهداشــتی اســتان 
مرکزی از راه‌اندازی مرکز رشــد ســامت و دپارتمان 
تحقیق و توســعه خبر داد و اظهار کرد: شناسایی، 
نــه و  یده‌هــای خلاقا ا ز  ا یــت  ورش و حما پــر
دانش‌بنیان در حوزه‌های غذا، آرایشی و بهداشتی 

از محورهای مهم فعالیت این مجموعه است.
وی ادامه داد: دپارتمان هوش مصنوعی، مدرسه 
کســب‌وکار و دوره‌هــای BBA، MBA و DBA در 
حــوزه غــذا و دارو نیــز در برنامه‌هــای توســعه‌ای 
انجمــن قــرار گرفتــه و توســعه خدمــات مشــاوره 
کســب‌وکار و صنایــع غذایــی و تشــکیل اتــاق فکــر 

تخصصی نیز دنبال می‌شود. 

آمــوزش تخصصــی؛ از کلاس‌هــای هفتگــی تــا 
هنرستان صنایع غذایی

هاشمی با اشــاره به اســتمرار دوره‌های آموزشی 
هفتگی انجمن گفت: آموزش‌ها در حوزه آزمایشگاه 
و ســایر بخش‌هــای تخصصی به شــکل حضوری، 
آنلاین، مجازی و عملی در واحدهای تولیدی ارائه 

می‌شود.
وی افزود: با همکاری ســازمان فنی و حرفه‌ای و 
آموزش و پرورش، ایجاد هنرستان تخصصی صنایع 
غذایی نیز در برنامه‌های آینده انجمن قرار دارد تا 
مســیر تربیت نیروی انســانی متخصص بــرای این 

صنعت تقویت شود.
حرکــت بــه ســوی استانداردســازی خدمــات 
آموزشیرئیس هیئت‌مدیره انجمن مسئولان فنی 
و کارشناســان غذایی، آرایشــی و بهداشتی استان 
مرکــزی همچنیــن از برنامــه ایــن مجموعــه بــرای 
اســتقرار سیســتم مدیریــت کیفیــت ISO 9001 در 
حوزه خدمات آموزشی خبر داد و گفت: فرآیندهای 
اجرایی این طرح در حال انجام است و مقرر شده 
شــرکت SGS در پایــان ســال عملکــرد مجموعــه را 

ممیزی کند.
توســعه انجمن در مســیر ارتقــای صنعــت غذا و 
کید بر جایگاه مسئولان  ســامتدکتر هاشــمی با تأ
فنــی به‌عنــوان یکــی از ارکان مهــم صنعــت غــذا و 
ســامت خاطرنشــان کــرد: هــدف از توســعه ایــن 
، ایجــاد مجموعــه‌ای توانمنــد، تخصصی  ســاختار
و اثرگذار اســت کــه دســتاوردهای آن در نهایت به 
صنعت، کارفرمایان و مسئولان فنی بازگردد و زمینه 
ارتقــای کیفیــت، نــوآوری و توســعه فعالیت‌هــای 

تخصصی در این حوزه را فراهم کند.

ونمایی از اولین دوره مدیریت ارشد کسب و کار صنایع غذایی ) FOOD MBA ( در ایران            ر
دکتر سینا هاشمی رئیس هیئت‌مدیره انجمن مسئولان فنی و کارشناسان غذایی، آرایشی و بهداشتی استان مرکزی عنوان کرد:

توسعه خدمات تخصصی صنعت غذا و سلامت مرکزی با راه‌اندازی دپارتمان‌های نوآوری و کسب‌وکار
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پدافنــد غیرعامل، پشــتوانه تــداوم امنیــت غذایــی و دارویــی در دوران 
جنگ بود

دکتر ســبحان غلامحســینی مدیر غذا و داروی دانشــکده علوم پزشکی 
خمین نیــز در خصوص نقــش پدافند غیرعامــل معاونت‌های غــذا و دارو 
در دوران جنگ گفت: حفظ اســتمرار خدمات، تأمین نیازهای اساســی و 
جلوگیری از ایجاد وقفه در زنجیره تأمین غذا و دارو، از مهم‌ترین کارکردهای 

پدافند غیرعامل در شرایط بحرانی است.
وی با اشاره به عملکرد مجموعه‌های مسئول در حوزه غذا و دارو افزود: 
در دوران جنگ، با وجود شرایط ویژه و محدودیت‌های ایجادشده، تلاش 
شــد روند تولید، تأمین و توزیع اقلام ضروری بــدون وقفه ادامه پیدا کند 

و امنیت غذایی و سلامت جامعه تحت تأثیر شرایط بحرانی قرار نگیرد.
آزمایشگاه یکی از حلقه‌های مهم تضمین کیفیت در صنعت غذاست
دکتر آیدا غفاری مدیر آزمایشــگاه کنترل مواد غذایی معاونت غذا و دارو 
کید بر اهمیت جایگاه مسئولان فنی  ک، نیز با تأ دانشگاه علوم پزشکی ارا
در واحدهای تولیدی، آزمایشگاه را یکی از حلقه‌های مهم تضمین کیفیت 
و سلامت محصولات غذایی دانست و بر ضرورت همکاری بیشتر مدیران 

کید کرد. واحدهای تولیدی با مسئولان فنی تأ
وی با اشاره به سابقه تلاش‌ها برای شکل‌گیری انجمن مسئولان فنی در 

استان مرکزی اظهار کرد: در دهه ۹۰ چندین بار برای تشکیل این انجمن جلسات و نشست‌هایی برگزار شد، اما این تلاش‌ها به نتیجه نرسید؛ از این رو شکل‌گیری 
و فعالیت کنونی انجمن، اتفاقی ارزشمند و موجب ساماندهی بهتر وضعیت مسئولان فنی استان است.

وی با اشاره به عملکرد آزمایشگاه کنترل غذا و دارو در دوران جنگ اظهار کرد: آزمایشگاه حتی یک روز نیز تعطیل نشد و با وجود کاهش حضور نیروها، فعالیت‌های 
کز بهداشتی و واحدهای تولیدی مورد بررسی قرار گرفت. آزمایشگاهی ادامه داشت و نمونه‌های ارسالی از مرا

تاب‌آوری صنایع غذایی نیازمند استراتژی‌های نوین و فناوری‌های جدید است
کید بر ضرورت تقویت تاب‌آوری صنایع غذایی در شرایط بحرانی، گفت: صنایع غذایی  مهندس مهران توکلی رئیس مرکز آموزش فنی و حرفه‌ای ساوه، نیز با تأ
در شرایط امروز کشور در خط مقدم قرار دارند و برای تداوم تولید و تأمین نیازهای مردم، باید با تکیه بر آموزش، فناوری‌های نوین، هوش مصنوعی و روش‌های 

جدید حل مسئله، استراتژی‌های تازه‌ای را دنبال کرد.
وی با اشاره به همکاری حدود سه‌ساله مرکز فنی و حرفه‌ای ساوه با انجمن مسئولان فنی و کارشناسان صنایع غذایی اظهار کرد: در این مدت تلاش شده است 
مسیر ارتقای مهارت و روش‌های نوین مهارت‌آموزی در شهرستان دنبال شود و چند طرح مهم برای تقویت صنایع غذایی و رونق این حوزه در ساوه در دستور 

کار قرار گرفته است.
پارک علم و فناوری پل ارتباطی صنعت، دانشگاه و جامعه است

دکتر ابوالفضل محمدابراهیم معاون فناوری پارک علم و فناوری استان مرکزی نیز با تشریح ظرفیت‌ها و خدمات این مجموعه گفت: پارک علم و فناوری می‌تواند 
به‌عنوان حلقه اتصال صنعت، دانشگاه و جامعه، مسیر تبدیل 
ایده‌هــای نوآورانه بــه محصولات و کســب‌وکارهای تجــاری را 
همــوار کند و بــا ارائــه حمایت‌هــای تخصصــی، زیرســاختی و 

قانونی، به رشد شرکت‌های فناور و دانش‌بنیان کمک کند.
وی اظهــار کرد: شهرســتان ســاوه به‌ویــژه در حــوزه صنایع 
غذایــی از ظرفیت‌های قابــل توجهی برخوردار اســت و پارک 
علــم و فنــاوری می‌توانــد در توســعه فنــاوری، نــوآوری و رفــع 
نیازهــای فناورانــه واحدهــای صنعتی این شهرســتان نقش 

مؤثری ایفا کند.
محمدابراهیم خاطرنشان کرد: تلاش ما این است که پارک 
علــم و فنــاوری صرفاً یــک مجموعــه مســتقر در مرکز اســتان 
نباشــد، بلکه به یک پل ارتباطی میــان ظرفیت‌های علمی، 
فناورانه و صنعتی در سراسر استان تبدیل شود و ساوه نیز با 
توجه بــه ظرفیت‌های صنعتی خود، یکی از شهرســتان‌های 

پیشرو در توسعه این خدمات باشد.



56

کارآفرینی و صنعت غذا    شهریور 1405    شماره 90 دوره جدید )195(       INDUSTRYماهنامه 

Food Industry Magazine

F
o

o
d

 I
n

d
u

s
tr

y 
M

a
g

a
z

in
e

INDUSTRY

Food Industry Magazine

F
o

o
d

 I
n

d
u

s
tr

y 
M

a
g

a
z

in
e

رئیس انجمن صنایع 
ک دام، طیور  خورا

آبزیان: واردات  و 
نهاده‌های دامی 

با تکیه بر ظرفیت 
بنادر شمالی 

مدیریت می شود
مجید موافــق قدیری از وضعیت مطلــوب واردات نهــاده های دامی 
از بنادر شــمالی خبــر داد و گفت: واردات گندم دامی بــرای تنظیم بازار 

داخلی انجام می شود.
ک  به گــزارش ایرنا؛ مجید موافــق قدیری رئیس انجمــن صنایع خورا
دام، طیور و آبزیان کشور با بیان اینکه محدودیت‌ های بنادر جنوبی با 
اتکا به ظرفیت‌ های بندری و ریلی شمال کشور در حال مدیریت است، 
اظهار داشــت: به منظــور تامین پایــدار و رفع چالش‌ هــای احتمالی در 
تامین ذرت برنامه واردات ۵۰۰ هزار تن گندم دامی اجرایی شده و ذخایر 

نهاده‌ ها برای ماه‌های آینده اطمینان‌ بخش است.
ک دام، طیــور و آبزیــان کشــور بــا بیــان  رئیــس انجمــن صنایــع خــورا
اینکــه وضعیــت واردات از بنــادر شــمالی در شــرایط مطلوبی قــرار دارد 
اظهارداشت: در حال حاضر در زمینه تامین جو و ذرت مشکل خاصی 

وجود ندارد.
وی با اشــاره بــه اینکه برای نخســتین بــار کنجالــه ســویای وارداتی از 
ک دام و طیــور و دامداری ها  روســیه مورد اســتفاده کارخانجات خــورا
و مرغــداری ها قرار گرفته اســت، گفت: در این شــرایط تنوع‌ بخشــی به 
مبادی وارداتی و اســتفاده از ســایر کنجاله‌ های گیاهی پروتیینی برای 

کاهش وابستگی به کنجاله سویا اهمیت دارد.
موافــق قدیــری تصریــح کــرد: در صورتــی کــه دولــت و تولیدکنندگان 

اهتمــام لازم را بــرای مصرف ســایر کنجاله‌ هــای وارداتی ماننــد کنجاله 
آفتابگردان، کلزا، تخم پنبه و گلرنگ از آســیای میانه به ویژه قزاقستان 
و روســیه داشــته باشــند، می توان شــاهد کاهش وابســتگی به کنجاله 

سویا بود.
وی گفت: با توجه به محدودیت‌ های ایجاد شده و به حداقل رسیدن 
کنون بخش عمده‌ ای از واردات کالا به سمت  واردات از بنادر جنوبی، ا

بنادر شمالی و سایر مبادی هدایت شده است.
ک دام، طیور و آبزیان کشور افزود: هرچند  رئیس انجمن صنایع خورا
تکیه بــر بنادر جنوبی طی ســال‌ هــای گذشــته روال اصلی بــوده اما در 
شرایط فعلی بهره‌ گیری از مسیرهای جایگزین مانند حمل‌ و نقل زمینی 

و ریلی می‌ تواند به تقویت تاب‌ آوری کشور کمک کند.
وی بیشترین میزان واردات نهاده های دامی را در حوزه ذرت و کنجاله 
سویا دانست و اضافه کرد: با وجود محاصره دریایی برخی کشتی های 
نهاده های دامی در بنادر جنوبی وجود دارد که به دلیل مسائل ارزی 

هنوز ترخیص و تخلیه نشده اند.
موافق قدیری از ذرت به عنوان یک کالای استراتژیک یاد کرد و گفت: 
عمده جو وارداتی کشور از بنادر شمالی تامین می‌ شود و پس از آن ذرت 

و کنجاله سویا و کنجاله آفتابگردان در اولویت قرار دارند.
وی بــا بیــان اینکه در ماههــای آینده مشــکلی در ذخایر نهــاده‌ های 
دامــی نخواهیــم داشــت، گفــت: واردات ۵۰۰ هــزار تــن گنــدم دامــی در 
دســتور کار دولت اســت که مــی تواند بــه تامین نهــاده های مــورد نیاز 

دامی کمک کند.
موافق قدیری خاطرنشــان کــرد: تلاش می‌ شــود با مدیریــت مبادی 
ورودی و بهره‌ گیــری از ظرفیت‌ های جایگزین، روند تامین نهاده‌ های 

دامی با ثبات تداوم یابد.

مجوز واردات 
گندم صنف و 
صنعت صادر شد

ثبت سفارش واردات گندم دامی مجاز و واردات گندم معمولی برای 
صنف و صنعت از ۱۸ شهریورماه امکان‌پذیر شد.

(، ثبت  گروفودنیوز به گزارش پایگاه خبری صنعــت غذا و کشــاورزی)ا
ســفارش واردات گنــدم دامــی مجــاز اعلام شــد و ثبــت ســفارش گندم 
معمولی بــرای مصارف صنف و صنعــت نیز از ۱۸ شــهریورماه به صورت 
سیســتمی امکان‌پذیــر خواهــد بود.بــر اســاس اعــام معاونت توســعه 
بازرگانی وزارت جهاد کشاورزی، ثبت سفارش واردات گندم دامی برای 

متقاضیان مجاز است.
متقاضیان واردات گندم دامی باید ابتدا با مراجعه به مؤسسه جهاد 

ر   خبـا ا
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استقلال نسبت به عقد تفاهم‌نامه اقدام کنند و پس از آن برای انجام 
فرآیند ثبت سفارش، با ارائه معرفی‌نامه این مؤسسه به معاونت توسعه 

بازرگانی مراجعه کنند.
همچنین ثبت ســفارش واردات گندم معمولی بــرای مصارف صنف 
و صنعت از تاریخ ۱۸ شــهریورماه ۱۴۰۵ به صورت سیســتمی و از طریق 

سامانه جامع تجارت امکان‌پذیر خواهد بود.

کشاورزی 
فراسرزمینی 
از محورهای 

مهم دیپلماسی 
کشاورزی ایران 

است
مدیــرکل دفتــر امــور بین‌الملــل و ســازمان‌های تخصصــی وزارت 
جهاد کشــاورزی از رایزنان اقتصادی ایران در خارج از کشور خواست 

کرات خود قرار دهند. کشاورزی فراسرزمینی را در فهرست مذا
 ،) گروفودنیوز بــه گــزارش پایــگاه خبــری صنعــت غــذا و کشــاورزی)ا
حســن مومنی، مدیرکل دفتر امور بین‌الملل و سازمان‌های تخصصی 
وزارت جهاد کشاورزی در نشست سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج 
کشاورزی با رایزنان اقتصادی ایران خارج از کشور در محل پژوهشگاه 
ک  بیوتکنولوژی کشاورزی گفت: با توجه به محدودیت منابع آب و خا
، اســتفاده از ظرفیت کشــورهای دارای منابع و فناوری‌های  در کشــور
مناســب از جملــه توســعه کشــاورزی فراســرزمینی و ســرمایه‌گذاری 
مشترک، باید به یکی از محورهای مهم دیپلماسی کشاورزی جمهوری 

اسلامی ایران تبدیل شود.
وی اظهــار کرد: رایزنــان اقتصادی کشــور در ماموریت‌هــای خارجی 
کشــورهای  می‌تواننــد نقــش موثــری در شناســایی ظرفیت‌هــای 
مختلف برای توســعه کشــاورزی فراســرزمینی، انتقال فناوری، جذب 

سرمایه‌گذاری و ایجاد همکاری‌های مشترک ایفا کنند.
مدیرکل دفتر امور بین‌الملل و ســازمان‌های تخصصی وزارت جهاد 
کشاورزی تصریح کرد: کشور ما با محدودیت‌هایی در زمینه منابع آب 
ک مواجه اســت و به همیــن دلیل یکــی از موضوعــات مهمی که  و خــا
کرات اقتصادی با کشورهای مختلف مورد توجه قرار گیرد،  باید در مذا

استفاده از ظرفیت تولیدی و منابع کشورهای دیگر است.
وی ادامه داد: برخی کشورها از منابع مناسب، فناوری‌های پیشرفته 
و دانش فنی ارزشــمندی در حوزه کشــاورزی برخوردارنــد و علاقه‌مند 
هســتند در زمینه‌هایی که در ایران کمتر توسعه یافته است، از طریق 
سرمایه‌گذاری مشترک و همکاری‌های علمی و فناورانه فعالیت کنند.

مومنــی گفت: ایــن ظرفیــت می‌تواند فرصت مناســبی برای توســعه 
همکاری‌های کشاورزی ایران با کشورهای مختلف باشد.

وی با اشــاره به ظرفیت بازار داخلی ایران اذعان داشــت: کشورمان 

، بــازار جذابی بــرای همکاری‌های  بــا جمعیتی حــدود ۹۰ میلیون نفــر
اقتصــادی و کشــاورزی محســوب می‌شــود و می‌تــوان از ایــن ظرفیت 
برای توسعه همکاری‌های بین‌المللی، جذب فناوری و سرمایه‌گذاری 

و ایجاد زنجیره‌های مشترک تولید استفاده کرد.
مدیرکل دفتر امور بین‌الملل و ســازمان‌های تخصصی وزارت جهاد 
کید بر ضرورت آشنایی رایزنان اقتصادی با ظرفیت‌های  کشاورزی با تا
بخش کشاورزی کشور افزود: افرادی که به عنوان نمایندگان اقتصادی 
جمهوری اسلامی ایران در کشــورهای مختلف فعالیت می‌کنند، باید 
با توانمندی‌ها و دستاوردهای بخش کشاورزی آشنا باشند تا بتوانند 
کرات شوند و ظرفیت‌های  با شناخت دقیق و اطلاعات کافی وارد مذا

ایران را به‌درستی معرفی کنند.
بــه گفتــه وی، برگــزاری نشســت‌های تخصصــی و آشــنایی رایزنــان 
اقتصــادی بــا دســتاوردهای ســازمان تحقیقــات، آمــوزش و ترویــج 
کشاورزی، فرصت مناسبی برای شناخت ظرفیت‌های علمی، فناورانه و 
اجرایی بخش کشاورزی و استفاده از آنها در تعاملات بین‌المللی است.

مومنی عنوان کرد: جمهوری اسلامی ایران طی دو تا سه دهه گذشته 
پیشرفت‌های چشمگیری در بخش کشاورزی داشته و امروز با عبور از 
، به سمت کشاورزی دانش‌بنیان، فناوری‌محور و  کشاورزی نهادمحور

مبتنی بر دستاوردهای علمی حرکت کرده است.

اعلام سقف قیمت 
گندم، چای  ارزی 
و برنج برای ثبت 
سفارش

معاونت توســعه بازرگانی وزارت جهاد کشــاورزی ســقف قیمت ارزی 
گندم، چای و برنج را برای ثبت سفارش اعلام کرد.

به گزارش تســنیم، معاونت توســعه بازرگانی وزارت جهاد کشــاورزی 
سقف قیمت ارزی برخی کالاهای اساسی از جمله گندم، چای و برنج 

را برای درج در فرآیند ثبت سفارش اعلام کرد.
بر اســاس اعــام معاونــت توســعه بازرگانــی وزارت جهاد کشــاورزی، 
قیمت‌های تعیین‌شــده با توجه به بررســی‌های انجام‌شده در جلسه 
کارگــروه ارزی و بــا لحــاظ آخریــن تحــولات قیمتــی و نظــر انجمن‌های 

تخصصی ذی‌ربط تعیین شده است.
در بخش چای، سقف قیمت انواع چای وارداتی بر اساس مبدأ و نوع 
محصول تعیین شده است. برای چای باروتی، قیمت سیلان 6.5، هند 
5.75 و یک مبدأ دیگر 3.5؛ برای چای شکسته، سیلان 6.5، هند 6.40 
و کنیا 3.6؛ برای چای قلم، ســیلان 6.5، هنــد 6.20 و نپال 3.6؛ و برای 
چای نیم‌ریز، هند 5.75 و نپال 3.5 تعیین شده است. همچنین سقف 

قیمت چای CTC سیلان 2 و هند 3.10 اعلام شده است.

News
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در بخش غلات نیز سقف قیمت گندم معمولی وارداتی از مبدأ روسیه 
و قزاقســتان 2.85 و گندم دامی از این دو مبدأ 3.30 تعیین شده است. 

کستان 3.80 اعلام شده است. همچنین قیمت برنج IRRI 6 پا
کید شده  در نامه معاونت توســعه بازرگانی وزارت جهاد کشــاورزی تأ
است که قیمت‌های اعلام‌شده باید در فرآیند ثبت سفارش در سامانه 

مربوطه اعمال شود.
گانه، اعلام شــده است که قیمت برنج 1121  همچنین در نامه‌ای جدا
هند مطابــق آخرین قیمــت 1718 هند، کــه در ابلاغ قبلی تعیین شــده 
بود، محاســبه می‌شــود و ارزش گندم معمولی در مبادی جنوب نیز بر 
اساس قیمت شورای خرید شرکت مادرتخصصی بازرگانی دولتی ایران 

محاسبه خواهد شد.

صادرات 34 میلیون 
یورو پسته ایران به 

اروپا در 6 ماه
صادرات پســته ایران به اتحادیه اروپا در نیمه نخست 2026 با رشد 6 

درصدی به حدود 34 میلیون یورو رسید.
به گزارش تسنیم، آمارهای یورواستات نشان می‌دهد صادرات پسته 
ایران به اتحادیه اروپا در نیمه نخست سال 2026 رشد محسوسی داشته 

و به حدود 34 میلیون یورو رسیده است.
ارزش صــادرات پســته ایــران بــه اتحادیــه اروپا بــا رشــد 6 درصدی در 
ماه‌های ژانویه تا ژوئن 2026 به 33 میلیون و 940 هزار یورو رسیده است. 
در مدت مشــابه ســال قبل، صادرات پســته ایران به اروپا 31 میلیون و 

850 هزار یورو اعلام شده بود.
صادرات پســته با پوســت ایران به اروپــا از 850 هزار یــورو در ماه‌های 
ژانویه تا ژوئن 2025 به 340 هزار یورو در مدت مشابه امسال کاهش یافته 
که بیانگر افت 60 درصدی اســت. اما صادرات مغز پسته ایران 8 درصد 
رشد کرده و از 31 میلیون یورو در نیمه نخست سال قبل به 33 میلیون 

و 600 هزار یورو در مدت مشابه امسال رسیده است.
آلمان همچنان بزرگ‌ترین بازار پســته ایران در اروپا به شمار می‌رود. 
واردات پسته این کشــور از ایران در نیمه نخست 2026 به 24 میلیون و 
380 هزار یورو رســیده که این رقم معادل 70 درصد کل پســته صادراتی 
ایران به اروپا بوده است. صادرات پسته ایران به آلمان در نیمه نخست 

امسال 3 درصد کاهش داشته است.
، آمریکا نخســتین عرضــه کننده پســته به  به گــزارش اقتصــاد معاصــر
اروپا محســوب می‌شود. صادرات پسته آمریکا به اتحادیه اروپا در نیمه 
نخســت 2026 رشــد 86 درصدی داشــته و بــه 82 میلیون یورو رســیده 
اســت؛ هرچند صادرات پســته با پوســت آمریکا به اروپا بســیار بیشتر از 

ایران است اما صادرات مغز پسته این کشور به اروپا تقریبا برابر با ایران 
و در سطح 34 میلیون یورو بوده است.

امکان واردات 
کالاهای اساسی 
گمرکات  از 
استان‌های 
غیرمرزی فراهم 
شد

دفتر مقررات صادرات و واردات سازمان توسعه تجارت ایران، اجرای 
مصوبه هیئــت وزیران دربــاره اســتفاده از ظرفیت اســتان‌های مرزی و 
منتخب برای تأمیــن کالاهای اساســی و تنظیم بازار داخلی را به ســایر 

استان‌های غیرمرزی کشور تسری داد.
(، به نقل  گروفودنیوز به گزارش پایگاه خبری صنعت غذا و کشاورزی)ا
از روابط عمومی ســازمان توســعه تجارت ایران، دفتر مقررات صادرات 
و واردات این ســازمان در ابلاغیه‌ای به مرکز نوآوری، هوشمندســازی و 
امنیــت، بر اجرای فــوری مصوبه جدیــد هیئت وزیران درباره گســترش 
کید کرد. در این ابلاغیه، با  دامنه جغرافیایی تأمین کالاهای اساسی تأ
اشاره به نامه شماره ۶۶۹۱۸۴۶ مورخ ۱۱ آذر ۱۴۰۴ درباره آغاز روند اجرایی 
مصوبه شــماره ۱۴۵۴۲۲/ت۶۵۰۰۶هـ مورخ اول آذر ۱۴۰۴ هیئت وزیران، 
اعلام شده است که بر اساس مصوبه شماره ۴۴۵۸۰/ت۶۵۶۵۷هـ مورخ 
۵ مرداد ۱۴۰۵، مفاد تصویب‌نامه قبلی و الحاقیه‌های بعدی آن به سایر 
استان‌های غیرمرزی کشور نیز تسری یافته است. مصوبه اولیه هیئت 
وزیران با هدف اســتفاده از ظرفیت اســتان‌های مرزی و منتخب برای 
تأمین کالاهای اساســی مــورد نیاز کشــور و تنظیم بــازار داخلی تدوین 
کنون در اختیار ســایر  شــده بود. با ابلاغ مصوبه جدیــد، این ظرفیــت ا
استان‌ها نیز قرار می‌گیرد و امکان پیگیری فرآیندهای واردات کالاهای 
اساســی از گمــرکات اســتان‌های غیرمــرزی فراهــم می‌شــود. بر اســاس 
گزارش‌های منتشرشــده، کالاهایی مانند برنج، روغن نباتی، حبوبات، 
، جــو، ذرت و کنجالــه در زمــره کالاهای اساســی مشــمول  گوشــت قرمــز
این فرآیند قــرار دارند. واردات ایــن کالاها مطابق ضوابــط، پس از ثبت 
ســفارش یا ثبت آماری و دریافت مجوزهای قانونی از جمله مجوزهای 
بهداشت، قرنطینه و اســتاندارد انجام خواهد شد. در ابلاغیه سازمان 
کید شده است که اقدامات لازم باید با قید فوریت  توسعه تجارت ایران تأ
انجام و موضوع به‌صورت عمومی در سامانه جامع تجارت اطلاع‌رسانی 
، با هدف افزایش  شــود. تســری این مصوبه به همه اســتان‌های کشــور
ظرفیت‌های وارداتی، کاهش تمرکز فرآیند تأمین در استان‌های مرزی، 
تسهیل دسترسی واردکنندگان به گمرکات و تقویت روند تأمین و توزیع 
کالاهای اساسی انجام شده است. با این حال، اجرای مؤثر این تصمیم 
به هماهنگی میان دســتگاه‌های متولی، تســریع در صــدور مجوزهای 
قانونی، شفاف‌سازی فرآیندهای ثبت سفارش و ثبت آماری و همچنین 

اطلاع‌رسانی دقیق به فعالان اقتصادی وابسته است.
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کاربرد بسته‌بندی‌های نوین 
در حفظ تازگی و ارزش غذایی 

فرآورده‌های گوشتی
دکتر حسام مرادیان نژاد

مدیر تحقیق و توسعه شرکت 
صنایع غذایی تانیس

دکتر مسعود سامی
مدير نظارت بر مواد غذايی، 

آشاميدنی، آرايشی و بهداشتی 
معاونت غذا و دارو دانشگاه 

علوم پزشكی اصفهان

چکیده
فرآورده‌های گوشــتی به دلیل ترکیب شیمیایی غنی و فعالیت آبی بالا، از جمله مواد غذایی 
بسیار فسادپذیر محسوب می‌شوند. به همین دلیل استفاده از روش‌های مناسب بسته‌بندی 
برای حفــظ کیفیــت، ایمنــی و افزایش مانــدگاری آن‌هــا از اهمیــت زیــادی برخوردار اســت. در 
ســال‌های اخیر، فناوری‌های نوین بســته‌بندی به عنوان یکی از راهکارهای مؤثر برای کنترل 
کســیداتیو و میکروبی در این محصولات مورد توجه قرار گرفته‌انــد. در این مقاله، انواع  فســاد ا
سیســتم‌های بســته‌بندی مــورد اســتفاده در فرآورده‌های گوشــتی شــامل بســته‌بندی‌های 
سنتی، بسته‌بندی با اتمسفر تغییر‌یافته، بسته‌بندی فعال و بسته‌بندی هوشمند مورد بررسی 
قرار گرفته اســت. بســته‌بندی‌های فعــال با اســتفاده از ترکیباتــی مانند عوامــل ضدمیکروبی، 
کســیژن و رطوبــت به طور مســتقیم بــر محیط داخل بســته اثر  کســیدانی، جاذب‌هــای ا ضدا
گذاشــته و مانــدگاری محصــول را افزایش می‌دهنــد. در مقابل، بســته‌بندی‌های هوشــمند با 
اســتفاده از حسگرها و نشانگرهایی مانند نشــانگرهای زمان- دما و نشانگرهای تازگی، امکان 
پایش وضعیت محصول و شــرایط نگهــداری آن را فراهم می‌کنند. با وجــود مزایای قابل توجه 
این فناوری‌ها، چالش‌هایی مانند هزینه‌های تولید، مسائل ایمنی، محدودیت‌های قانونی و 
مسائل زیست‌محیطی همچنان مانع توسعه‌ی گسترده‌ی آن‌ها هستند. به طور کلی، استفاده 
از بســته‌بندی‌های فعال و هوشــمند می‌تواند نقش مهمی در بهبود کیفیت، افزایش ایمنی و 

کاهش ضایعات در صنعت فرآورده‌های گوشتی ایفا کند.

1. مقدمه
امنیت غذایی و سلامت غذا دو بعد بسیار مهم در تأمین غذا محسوب می‌شوند. از یک سو 
چگونگی تامین غذای جمعیت فزاینده‌ی جهان و از ســوی دیگر، بیماری‌های ناشــی از مواد 
غذایی همچنان تهدیدی جدی برای ســامت انسان‌ها به شــمار می‌آیند. یکی از راهکارهای 
اساســی برای مقابله‌ی موثر با این چالش‌ها، توســعه و بهبود فناوری‌های بســته‌بندی است. 
بســته‌بندی، یک نوآوری فناورانه و سیســتمی هماهنگ برای آماده‌سازی محصولات غذایی 
جهــت حمل‌ونقل، نگهــداری، توزیع در بــازار و مصرف اســت. در واقع، بســته‌بندی به عنوان 
یک ســد از مواد غذایی در برابــر آلودگی‌های محیطی و عوامل مخــرب محافظت می‌کند. یک 
گی‌های ذاتی محصول را حفظ کرده، میزان ضایعــات غذایی را کاهش  بســته‌بندی کارآمد ویژ
داده و در عین حال اثرات منفی قابل توجهی بر محیط زیست بر جای نمی‌گذارد. فرآورده‌های 
گوشتی به دلیل دارا بودن ترکیبات مغذی ارزشمند مانند پروتئین‌های با کیفیت بالا، چربی‌ها، 
ویتامین‌هــا و مــواد معدنــی، جایــگاه مهمــی در رژیــم غذایــی انســان دارند. بــا این حــال، این 
محصولات به علت فعالیت آبی بالا )وجود آب زیاد در ماده که باعث افزایش احتمال فساد آن 
کنش‌های  می‌شــود(، ترکیبات مغذی قابل دسترس برای میکروارگانیسم‌ها و حساسیت به وا
کسیداسیون، جزو مواد غذایی بسیار فسادپذیر محسوب می‌شوند. بنابراین، حفظ کیفیت،  ا
ایمنی و افزایش ماندگاری فرآورده‌های گوشــتی همواره یکی از چالش‌های اساســی در صنایع 
غذایی می‌باشــد. در این میان، بســته‌بندی به عنــوان یکــی از مهم‌ترین راهکارهــای فناوری 
گی‌های حســی  در زنجیره‌ی نگهــداری و توزیع مــواد غذایی، در جلوگیری از فســاد، حفظ ویژ
و افزایــش عمــر ماندگاری این محصولات نقشــی اساســی ایفــا می‌کند. پیشــرفت‌های علمی و 
فنــاوری در ســال‌های اخیر موجب توســعه‌ی انواع مختلف سیســتم‌های بســته‌بندی شــده 
کنش‌های  اســت که هر یک با هدف بهبود شرایط نگهداری، کاهش رشــد میکروبی، کنترل وا

شیمیایی و پایش کیفیت محصول طراحی شــده‌اند. این سیستم‌ها طیف گسترده‌ای دارند: 
از بسته‌بندی‌های ســنتی که عمدتاً نقش محافظ فیزیکی دارند تا فناوری‌های پیشرفته‌تری 
که قادر به کنترل شرایط داخلی بسته یا ارائه‌ی اطلاعات درباره وضعیت محصول هستند. به 
طور کلی، سیستم‌های بسته‌بندی مورد اســتفاده در فرآورده‌های گوشتی را می‌توان در چند 
 ، )Traditional Packaging(گروه اصلی طبقه‌بندی کرد: بســته‌بندی‌های ســنتی یــا غیرفعــال
بسته‌بندی‌های مبتنی بر کنترل اتمسفر )Modified Atmosphere Packaging( ، بسته‌بندی 
فعــال )Active Packaging( و بســته‌بندی هوشــمند )Smart Packaging( کــه هــر یــک دارای 

گی‌ها و کاربردهای خاص خود هستند )شکل1( .  ویژ
هــدف از این مقالــه‌ی مروری، بررســی و طبقه‌بنــدی انواع سیســتم‌های بســته‌بندی مورد 
استفاده در فرآورده‌های گوشتی و تبیین نقش آن‌ها در بهبود کیفیت، ایمنی و افزایش ماندگاری 
این محصولات است. در این راستا، ابتدا انواع سیستم‌های بسته‌بندی معرفی شده و سپس 
گی‌هــا، کاربردهــا و مزایــای هر یــک از این روش‌هــا در نگهــداری فرآورده‌های گوشــتی مورد  ویژ

بررسی قرار می‌گیرد.

 
شکل1- انواع سیستم‌های بسته‌بندی در فرآورده‌های گوشتی

)Conventional/ Passive Packaging( 2. بسته‌بندی سنتی یا غیرفعال
بســته‌بندی ســنتی یا غیرفعال یکی از رایج‌ترین و قدیمی‌ترین روش‌های بسته‌بندی مواد 
غذایی به شــمار می‌رود که در آن، بسته‌بندی عمدتاً به عنوان یک سد فیزیکی بین محصول 
و محیط اطراف عمل می‌کند. در این نوع بســته‌بندی، ماده‌ی بســته‌بندی نقش محافظتی 
کسیژن  ، ا داشته و از محصول در برابر عوامل خارجی مانند آلودگی‌های میکروبی، رطوبت، نور
و آســیب‌های مکانیکی محافظت می‌کند. برخلاف سیســتم‌های بسته‌بندی پیشرفته مانند 
کنش شیمیایی میان  بسته‌بندی فعال یا هوشــمند، در این روش هیچ گونه تعامل فعال یا وا
بســته‌بندی و ماده‌ی غذایی وجــود ندارد و هــدف اصلی آن حفظ شــرایط اولیــه محصول در 
طول نگهداری و توزیع است. در صنعت فرآورده‌های گوشتی، بسته‌بندی سنتی نقش مهمی 
در حفــظ کیفیت و ایمنی محصــول در مراحل مختلف زنجیره‌ی تأمیــن از تولید تا مصرف ایفا 
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می‌کند. استفاده از مواد مناسب در بسته‌بندی می‌تواند از تماس محصول با عوامل آلاینده‌ی 
محیطی جلوگیری کرده و تا حدی سرعت فساد را کاهش دهد. انتخاب نوع ماده‌ی بسته‌بندی 
گی‌هایی مانند نفوذپذیری نسبت به گازها و رطوبت،  در این سیســتم‌ها معمولاً بر اســاس ویژ
مقاومت مکانیکی، شــفافیت، هزینه و ســهولت فــرآوری صــورت می‌گیرد. مــواد مختلفی برای 
بســته‌بندی غیرفعال مورد اســتفاده قرار می‌گیرند. در این میان، پلی‌آمیدها به دلیل داشــتن 
کسیژن و حفظ عطر و طعم محصول نقشی  خواص مکانیکی مناسب و مقاومت بالا در برابر نفوذ ا
کلیدی در ساخت فیلم‌های چندلایه ایفا می‌کنند. در کنار این ساختارهای مصنوعی، استفاده 
از پوشــش‌های طبیعی و فیبروزی )مانند پوشــش‌های کلاژنی و ســلولزی( نیز در بسته‌بندی 
فرآورده‌های گوشــتی اهمیت ویژه‌ای یافته است. این پوشش‌های زیســتی علاوه بر دارا بودن 
ویژگی‌های نفوذپذیری انتخابی می‌توانند در ترکیب با پلی‌آمیدهای چندلایه هم‌افزایی مؤثری 
در حفظ یکپارچگی ســاختاری، قابلیت دودپذیــری )در صورت نیاز( و ایجــاد مانعی کارآمد در 

برابر آلودگی‌های محیطی فراهم آورده و ماندگاری محصول را به شکلی بهینه افزایش دهند.

)Altered Atmosphere Packaging( 3. بسته‌بندی با اتمسفر تغییر یافته
یکی از روش‌های مهم افزایــش ماندگاری و حفظ کیفیت مواد غذایــی، به‌ویژه فرآورده‌های 
گوشتی، اســتفاده از سیســتم‌های بســته‌بندی مبتنی بر کنترل یا تغییر ترکیب گازهای داخل 
بسته است. در این نوع بسته‌بندی، شرایط گازی پیرامون محصول به‌گونه‌ای تنظیم می‌شود 
کسیداسیون کاهش یافته  کنش‌های شــیمیایی مانند ا که رشد میکروارگانیسم‌ها و سرعت وا
و در نتیجه، کیفیت حســی و ایمنی محصول برای مدت طولانی‌تری حفظ گردد. این فناوری 
کســیژن و  نیتروژن در فضای داخل بســته،  کســید کربن، ا بــا مدیریت مقدار گازهــا مانند دی ا
محیطی مناسب برای نگهداری محصول ایجاد می‌کند و به همین دلیل در صنعت گوشت به 
کسید در این نوع بسته‌بندی برابر  طور گسترده مورد اســتفاده قرار می‌گیرد. مقدار کربن دی ا
کسیژن  است با60-30 درصد و مابقی ممکن است نیتروژن خالص برای محصولات حساس به ا
کسیژن و نیتروژن باشد. سیستم‌های مختلفی برای ایجاد و کنترل این شرایط  و یا مخلوطی از ا
اتمســفری توســعه یافته‌اند که هر کدام با روش خاصــی ترکیب گازهای داخل بســته را تنظیم 
می‌کنند.بسته‌بندی با اتمسفر اصلاح‌شده، بســته‌بندی با اتمسفر کنترل‌شدهو بسته‌بندی 

تحت خلاء، سه نوع بسته‌بندی در این دسته هستند.
)VP- Vacuum Packaging(  1-3. بسته‌بندی تحت خلأ

در بسته‌بندی تحت خلأ، تقریباً تمام هوای داخل بسته قبل از بسته شدن خارج می‌شود. 
کمتر از ppm 500( و  کســیژن به شــدت کاهش پیدا کرده ) با حذف هوای داخل بســته، مقدار ا
کســیژن نیاز دارند نمی‌توانند به  در نتیجه بســیاری از میکروارگانیســم‌هایی که برای رشــد به ا
راحتی تکثیر شوند. بنابراین سرعت فساد محصول کاهش و ماندگاری آن افزایش می‌یابد. در 
این روش هیچ گاز دیگری به داخل بسته اضافه نمی‌شود و تنها هوای بسته خارج می‌شود. به 
همین دلیل بســته‌بندی تحت خلأ یکی از ساده‌ترین و رایج‌ترین روش‌ها برای نگهداری مواد 
غذایی به شــمار می‌رود. این روش در نگهداری گوشت تازه و بســیاری از فرآورده‌های گوشتی 
کســیژن در این بسته‌ها علاوه بر کاهش رشــد میکروارگانیسم‌ها، از  بســیار کاربرد دارد. کاهش ا
کســید شــدن چربی‌ها نیز جلوگیری می‌کنــد و به حفظ  کنش‌های شــیمیایی مانند ا برخی وا
کیفیت محصول کمک می‌کند. بسته‌بندی تحت خلأ )Vacuum Packaging( برای فرآورده‌های 
گوشتی به چهار روش اصلی انجام می‌گیرد. در روش اول )Shrink-wrap(، برش‌های گوشت در 
کیسه‌های پلیمری جمع‌شونده )Shrinkable( قرار می‌گیرند؛ اعمال حرارت باعث می‌شود فیلم 
منقبض شده و به‌طور کامل به سطح محصول بچسبد که این امر منجر به افزایش ضخامت مؤثر 
کسیژن  فیلم، بهبود مقاومت مکانیکی و تقویت ویژگی‌های سدی )Barrier properties( در برابر ا
می‌شــود. روش دوم بر پایه اســتفاده از کیســه‌های پیش‌ســاخته )Pre-formed bags( اســتوار 
اســت که ســاختاری چندلایه دارند. در این ترکیــب، پلی‌آمید به عنوان لایه بیرونی، اســتحکام 
فیزیکــی و مقاومت در برابر نفوذ گازها را تأمین می‌کند و پلی‌اتیلــن در لایه داخلی، نقش لایه‌ی 
دوخت‌پذیر و نفوذناپذیر را ایفا می‌نماید. روش سوم شامل استفاده از سیستم‌های شکل‌دهی 
درون‌خطی )Thermoforming( است. در این فرآیند سینی‌های مخصوص در محل بسته‌بندی 
 )Lidding film( فرم‌دهی شده، پس از قرارگیری محصول و تخلیه هوای داخل بسته لایه فوقانی
 Vacuum Skin( روی ســینی درزبندی  می‌شــود. روش چهارم بســته‌بندی اســکین تحت خلأ
Packaging - VSP( اســت که در آن محصول گوشتی به‌صورت مســتقیم به عنوان قالب برای 
شکل‌گیری فیلم عمل می‌کند. این روش در نسخه‌های فوق پیشرفته و تجاری خود با نام دار 
فرش )Darfresh( شناخته می‌شود که با بهره‌گیری از فیلم‌های بسیار نازک و خاص، هم‌افزایی 

بی‌نظیری میان وکیوم کامل و جوش سراسری لبه‌ها ایجاد کرده و عمر ماندگاری محصول را به 
کثر می‌رساند. در روش دارفرش، بسته‌بندی دقیقاً مطابق با قالب و فرم هندسی محصول  حدا
شکل می‌گیرد به‌گونه‌ای که فیلم پوششی به‌طور کامل و بدون فضای خالی به سطح محصول 
می‌چسبد و نمایی کاملاً سه‌بعدی و مطابق با ابعاد واقعی آن ایجاد می‌کند. این ویژگی علاوه بر 
افزایش جذابیت ظاهری، با حذف هوای محبوس و تثبیت شکل محصول، به بهبود حفاظت 

کسیداسیون و افزایش ماندگاری نیز کمک می‌کند. فیزیکی، کاهش ا
)MAP- Modified Atmosphere Packaging(  2-3. بسته‌بندی با اتمسفر اصلاح شده

در بسته‌بندی با اتمسفر اصلاح‌شــده، به جای اینکه فقط هوا از بسته خارج شود، ترکیب 
گازهای داخل بســته نیز به صورت هدفمند تغییر داده می‌شــود. معمول‌ترین گازهای مورد 
کســیژن هســتند. در این  کســید کربــن، نیتروژن و ا اســتفاده برای بســته‌بندی گوشــت دی ا
روش ابتدا هوای داخل بســته خارج شده و سپس مخلوط مشــخصی از این گازها به داخل 
کســیدکربن  بســته تزریق می‌شــود. هر یک از این گازها نقش خاصــی دارند؛ برای مثال دی‌ا
می‌توانــد رشــد بســیاری از میکروارگانیســم‌ها را کاهش دهد، نیتروژن به حفظ شــکل بســته 
کســیژن در برخی موارد برای حفظ رنگ طبیعی گوشــت اســتفاده می‌شود.  کمک می‌کند و ا
: 20 تا 30  برای فرآورده‌های گوشتی فرآوری شده، ترکیب گاز به کار رفته حدودا عبارت است از
کسیژن. تکه‌های گوشت تازه در بسته‌های حاوی  کسید کربن و 70 تا 80 درصد ا درصد دی ا
این گازها بسته‌بندی می‌شوند. برای گوشت قرمز از ترکیب گازی دیگر به شرح: 70-60 درصد 
کســید کربن نیز اســتفاده  کســید، 40-30 درصد نیتروژن و کمتر از 0/5 درصد مونوا کربن دی ا
می‌شــود. در این سیستم، ترکیب گازها فقط در ابتدای بســته‌بندی تنظیم می‌شود و پس از 
آن دیگر تغییری در آن ایجاد نمی‌شــود. در صنعت جهانی فرآورده‌های گوشــتی، استفاده از 
بسته‌بندی با اتمسفر اصلاح‌شده برای محصولات سوسیس و کالباس به‌طور گسترده رایج 
گ از  است. برای مثال در ایالات متحده برای بســته‌بندی محصولاتی مانند بلوگنا و هات دا
کسید کربن و نیتروژن استفاده می‌کند تا ماندگاری و  سامانه‌های MAP با ترکیب گازهای دی‌ا
کیفیت حسی محصول افزایش یابد. همچنین در اسپانیا بسیاری از فرآورده‌های برش‌خورده 
مانند چوریتســو و سوســیس‌های پخته را در ظروف ســینی‌دار با اتمســفر اصلاح‌شده عرضه 
می‌کنــد. در آلمان نیز برای انواع سوســیس و کالباس برش‌خورده از بســته‌بندی MAP بهره 
می‌برد. این کاربردها نشــان می‌دهد که فناوری MAP به‌عنوان یکی از روش‌های استاندارد 
صنعتی برای افزایش ماندگاری و حفظ کیفیت محصولات گوشــتی فرآوری‌شده در بازارهای 

بین‌المللی مورد استفاده قرار می‌گیرد.
)CAP- Controlled Atmosphere Packaging( 3-3. بسته‌بندی با اتمسفر کنترل‌شده

بســته‌بندی با اتمسفر کنترل‌شــده مشابه بســته‌بندی با اتمسفر اصلاح‌شده اســت، با این 
تفاوت کــه در ایــن روش ترکیــب گازهــای داخل محیــط نگهــداری به صــورت مــداوم کنترل و 
کسید کربن  کسیژن، دی ا تنظیم می‌شــود. به عبارت ساده‌تر، در این سیستم شــرایط گازی )ا
و نیتــروژن( پیرامون محصــول در طول زمان تحت نظارت قرار داشــته و در صــورت نیاز اصلاح 
می‌شود تا کیفیت محصول برای مدت طولانی‌تری حفظ شود. این روش بیشتر در نگهداری و 
حمل‌ونقل حجم زیادی از مواد غذایی در انبارها یا کانتینرهای سردخانه‌ای استفاده می‌شود. 
کســیدکربن  کســیژن و دی‌ا بــرای مثال در برخی سیســتم‌های نگهــداری مواد غذایی، میزان ا
به طور پیوســته اندازه‌گیری می‌شــود و در صورت تغییر، دوباره تنظیم می‌گردد. این کار باعث 
کاهش ســرعت فســاد و افزایش قابلیت نگهداری محصول به مدت طولانی‌تر می‌شــود. برخی 
تولیدکنندگان فرآورده‌های گوشتی در آلمان از سیستم‌های اتمسفر کنترل‌شده در سردخانه‌ها 
و بسته‌بندی‌های صنعتی برای نگهداری موقت محصولات گوشتی فرآوری‌شده پیش از عرضه 
 CO2 کسیژن به حداقل رسانده شده و غلظت به بازار استفاده کرده‌اند. در این شرایط معمولاً ا
افزایــش می‌یابد تا کیفیت حســی، رنــگ و ماندگاری سوســیس و کالباس در طــول نگهداری و 

حمل‌ونقل حفظ شود.

)Active Packaging(  4. بسته‌بندی فعال
بسته‌بندی فعال به نوعی از سیستم‌های نوین بسته‌بندی مواد غذایی گفته می‌شود که در 
آن بسته‌بندی نه تنها از محصول محافظت کرده، بلکه به صورت هدفمند با محصول غذایی یا 
محیط داخل بسته نیز برهم‌کنش داشته و شرایط داخلی بسته را به نفع حفظ کیفیت محصول 
تنظیم می‌کند. در این فناوری، مواد یا ترکیبات خاصی در ساختار بسته‌بندی یا در فضای داخل 
کســیژن، رطوبت، ترکیبات فرار و رشــد  بســته قرار داده می‌شــوند که می‌تواننــد عواملی مانند ا
میکروارگانیسم‌ها را کنترل کنند. به بیان ساده‌تر، در این روش، بسته‌بندی یک عنصر عملکردی 
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و پویا بوده که می‌تواند با جذب یا آزادسازی برخی ترکیبات، محیط اطراف ماده غذایی را تغییر 
داده و در نتیجه سرعت فساد را کاهش و ماندگاری محصول را افزایش دهد.

به همین دلیل، بسته‌بندی فعال پلی میان بسته‌بندی‌های سنتی و سیستم‌های پیشرفته 
نگهداری مواد غذایی است؛ سیستمی که نه‌تنها از محصول محافظت می‌کند، بلکه به طور فعال 
در حفظ کیفیت، ایمنی و تازگی مواد غذایی، به‌ویژه محصولات فسادپذیری مانند فرآورده‌های 
گوشــتی نیز نقش دارد. در برخی محصولات گوشــتی از فیلم‌ها یا پدهــای ضدمیکروبی حاوی 
کتات یــا ترکیبات زیســت‌فعال گیاهی اســتفاده می‌شــود که رشــد  ترکیباتــی مانند نایســین، لا
کتری‌هایی ماننــد Listeria monocytogenes را مهار می‌کنند. نمونه صنعتی این فناوری در  با
محصولات گوشتی برش‌خورده شــرکت‌هایی در ایالات متحده و برخی تولیدکنندگان اروپایی 
کســیژن یــا فیلم‌هــای فعــال ضدمیکروبی بــرای افزایش  دیده می‌شــود کــه از پدهای جاذب ا

ماندگاری و حفظ کیفیت حسی فرآورده‌های گوشتی استفاده می‌کنند.
)Oxygen Scavengers( کسیژن 1-4. جاذب‌های ا

کســیژن اســت. در این  یکــی از رایج‌ترین انواع بســته‌بندی فعــال، اســتفاده از جاذب‌های ا
کسیژن  سیســتم‌ها موادی در داخل یا ساختار بسته‌بندی قرار داده شــده که قادر به جذب ا
کســیژن در بســیاری از مــواد غذایــی، به‌ویژه  موجــود در فضای داخل بســته هســتند. وجود ا
کســید شــدن چربی‌ها، تغییر رنگ محصول و همچنین رشد برخی  فرآورده‌های گوشــتی، به ا
کسیژن در داخل بسته باعث حفظ کیفیت  میکروارگانیسم‌ها منجر شود. بنابراین کاهش مقدار ا
کسیژن معمولاً به صورت ساشه‌های کوچک  و افزایش ماندگاری محصول می‌شود. جاذب‌های ا
در داخل بسته قرار داده می‌شوند یا در برخی موارد مستقیماً در فیلم‌های بسته‌بندی تعبیه 
کنش داده و آن را از محیط داخل بســته حذف می‌کنند. در  کســیژن وا می‌شــوند. این مواد با ا
نتیجه، شرایط داخل بسته برای رشد بسیاری از میکروارگانیسم‌های هوازی نامناسب شده و 
ســرعت فســاد محصول کاهش می‌یابد. در برخی از کشــورها این فناوری در محصولاتی مانند 
سوســیس، کالباس، ژامبون و گوشــت‌های فرآوری‌شــده برش‌خورده کاربرد گســترده‌ای دارد. 
کســیژن در بســته‌های سوســیس و کالباس باعث کاهش  برای مثال اســتفاده از جاذب‌های ا
کسیژن داخل می‌شود. همچنین در محصولات سوسیس‌های خشک و نیمه‌خشک مانند  ا
کسیداســیون چربی و حفظ رنگ  کســیژن برای جلوگیری از ا پپرونی و ســالامی از جاذب‌های ا
کســیژن داخل بسته را  مطلوب اســتفاده می‌شــود. اســتفاده از این جاذب‌ها می‌تواند میزان ا
به کمتر از حــدود ۰٫۰۱ درصد کاهــش داده و در نتیجه ماندگاری فرآورده‌های گوشــتی را به‌طور 

قابل‌توجهی افزایش دهد.
)Moisture Absorbers( 2-4. جاذب‌های رطوبت

یکی دیگر از عوامل مهم در حفظ کیفیت مواد غذایی، کنترل رطوبت اســت. وجود رطوبت 
اضافی در بســته‌بندی محیط مناســبی برای رشــد میکروارگانیســم‌ها فراهم کرده و همچنین 
باعث تغییر بافت و ظاهر محصول می‌شود. به همین دلیل در برخی سیستم‌های بسته‌بندی 
فعال از جاذب‌های رطوبت استفاده می‌شود. این جاذب‌ها معمولاً به صورت لایه‌ها یا پدهای 
مخصوص در داخل بســته قرار داده شــده و رطوبت اضافی را جذب می‌کنند. در بســته‌بندی 
گوشت تازه، این سیستم‌ها کمک می‌کنند رطوبت خارج‌شده از گوشت جذب شده و از تجمع 
آن در کف بســته جلوگیری شــود. این موضــوع علاوه بر بهبــود ظاهر محصول، می‌تواند رشــد 
میکروارگانیسم‌ها را نیز کاهش دهد. در کشورهای توسعه‌یافته داخل بسته‌بندی کالباس‌های 
ورقه شــده نیز پدهای جاذب مبتنی بر پلیمرهای سوپرجاذب یا سیلیس در کف بسته‌بندی 
قرار می‌گیرند تا رطوبت اضافــه را جذب کرده و از ایجاد لزجت )Sliminess( در ســطح محصول 
گ و سوسیس‌های تازه نیز در بسته‌بندی‌های خرده‌فروشی،  جلوگیری کنند. در مورد هات‌دا
پدهای سلولزی در کف سینی قرار می‌گیرند تا از تجمع مایع جلوگیری کرده و در نتیجه احتمال 
کتری‌های سطحی کاهش یابد. علاوه بر این، در برخی فرآورده‌های نیمه‌خشک و خشک  رشد با
مانند سالامی و پپرونی نیز جاذب‌های رطوبت برای کنترل رطوبت داخل بسته و جلوگیری از 

تشکیل میعان در اثر نوسانات دمایی به کار گرفته می‌شوند.
CO2 (CO2 Emitters or Absorbers) 3-4. تولید‌کننده یا جاذب‌های

کسیدکربن یکی از گازهایی است که می‌تواند رشد بسیاری از میکروارگانیسم‌ها را کاهش  دی‌ا
دهد. به همین دلیل در برخی سیستم‌های بســته‌بندی فعال از موادی استفاده می‌شود که 
کســیدکربن تولید یا جذب کنند. تولید مقدار کنترل‌شــده‌ای از ایــن گاز در داخل  قادرند دی‌ا
کتری‌ها و افزایش ماندگاری کمک کند. از سوی دیگر، در برخی  بسته می‌تواند به مهار رشــد با
کسیدکربن ممکن است باعث تغییر طعم یا ظاهر محصول شود.  موارد تجمع بیش از حد دی‌ا
کسیدکربن استفاده می‌شود تا مقدار این گاز در داخل  در چنین شــرایطی از جاذب‌های دی‌ا

بســته در ســطح مناســبی حفظ شــود . در صنعت جهانی بســته‌های ژامبون‌ یا ســالامی‌های 
ورقه‌شــده، ساشــه‌های کوچک حاوی ترکیبات کربناته )مانند ســدیم بی‌کربنات( و یک اسید 
آلی )مانند اسید سیتریک( در گوشه بسته قرار می‌گیرند. این ساشه‌ها با جذب مقدار اندکی از 
کتری‌های هوازی در  رطوبت محیط بسته، فعال شده و CO2 آزاد می‌کنند تا از رشد کپک‌ها و با

طول مدت نگهداری در یخچال جلوگیری کنند.
4-4. پوشش‌ها و فیلم‌های زیست فعال 

کی زیست فعال جایگزین بسته‌بندی خارجی مواد غذایی محسوب  گرچه فیلم‌های خورا ا
نمی‌شــوند، اما می‌توانند با کاهش تبادل رطوبت و گازها بین ماده‌ی غذایی و محیط اطراف، 
بــه بهبــود ایمنی و کیفیــت آن کمــک کنند. ایــن فیلم‌ها هــم به‌عنوان حامــل و هم بــه عنوان 
کسیدان‌ها و عوامل  سیستمی برای رهایش کنترل‌شده‌ی ترکیبات مختلف مانند داروها، آنتی‌ا
ضدمیکروبی مورد استفاده قرار می‌گیرند. در نتیجه، با ایفای نقش به‌عنوان سدی در برابر آب 
کی  کسیژن، می‌توانند کیفیت و ماندگاری محصولات غذایی را افزایش دهند. فیلم‌های خورا و ا
به‌عنوان جایگزین‌های سازگار با محیط‌زیست )سبز( برای فیلم‌های مبتنی بر مشتقات نفتی نیز 
کی  شناخته می‌شوند، زیرا می‌توان آن‌ها را همراه با ماده‌ی غذایی مصرف کرد. فیلم‌های خورا
به دلیل ویژگی‌های مناسب شیمیایی و فیزیکی، گزینه‌ی مناسبی به‌عنوان حامل مولکول‌های 
زیست‌فعال محسوب می‌شــوند، زیرا می‌توانند پایداری و کارایی این ترکیبات را در طول زمان 
حفظ کنند. فرآورده‌های گوشــتی به دلیل ترکیب شیمیایی خاص خود، از جمله مقدار بالای 
پروتئین، چربی، رطوبت و مواد مغذی، محیط بســیار مناسبی برای وقوع انواع فساد به شمار 
کسیداتیو و فساد میکروبی هستند  می‌روند. دو مسیر اصلی فســاد در این محصولات، فساد ا
که هر دو می‌توانند به طور قابل توجهی کیفیت، ایمنی و ماندگاری فرآورده‌های گوشتی را تحت 
کسیداسیون لیپیدها و تا حدی پروتئین‌ها  کسیداتیو عمدتاً به دلیل ا تأثیر قرار دهند. فساد ا
کســیژن  رخ می‌دهــد. در این فرآیند، اســیدهای چرب غیراشــباع موجود در چربی گوشــت با ا
کسیداسیون رخ می‌دهند که منجر به تشکیل ترکیباتی  کنش‌های زنجیره‌ای ا کنش داده و وا وا
کسیدها، آلدهیدها و کتون‌ها می‌گردد. این ترکیبات می‌توانند باعث ایجاد طعم و بوی  مانند پرا
نامطلوب )Rancidity(، تغییر رنگ، کاهش ارزش تغذیه‌ای و افت کیفیت حسی محصول شوند. 
کسیداسیون می‌تواند پایداری رنگدانه‌های گوشت مانند میوگلوبین را نیز تحت  علاوه بر این، ا
کستری  تأثیر قرار داده و موجب تغییر رنگ گوشت از قرمز )مطلوب( به رنگ‌های قهوه‌ای یا خا
کسیداسیون، رشد و فعالیت میکروارگانیسم‌ها نیز یکی از مهم‌ترین  )نامطلوب( گردد. به غیر از ا
کتری‌ها، مخمرها و کپک‌ها می‌توانند  عوامل فساد در فرآورده‌های گوشتی محسوب می‌شود. با
با مصرف ترکیبات مغذی موجود در گوشت، ترکیباتی مانند اسیدها، آمین‌ها، سولفیدها و سایر 
ترکیبات فرار تولید کنند که نتیجه آن ایجاد بوی نامطبوع، تغییر بافت و کاهش ایمنی محصول 
اســت. از آنجا که فرآورده‌های گوشــتی اغلب دارای فعالیت آبی بالا و pH نســبتاً مناســب برای 
رشد میکروارگانیسم‌ها هستند، کنترل رشد میکروبی در این محصولات اهمیت ویژه‌ای دارد. 
کسیدانی  برای مقابله با این دو مسیر اصلی فساد، در سال‌های اخیر، استفاده از ترکیبات ضدا
و ضدمیکروبی در بسته‌بندی‌های نوین، به‌ویژه در قالب فیلم‌ها و پوشش‌های زیست‌فعال، 
کســیدان‌ها یا عوامل  مــورد توجه قرار گرفته اســت. در این فنــاوری، ترکیبات فعال مانند آنتی‌ا
کی قرار داده می‌شوند و به  ضدمیکروبی در ساختار فیلم‌های بسته‌بندی یا پوشش‌های خورا
کنش‌های  تدریج در سطح ماده غذایی آزاد می‌گردند. این آزادسازی کنترل‌شده از یک سو وا
کسیداســیون چربی‌ها را مهار کرده و از ســوی دیگر رشــد میکروارگانیســم‌های عامل فساد یا  ا
بیماری را کاهش می‌دهد. به همین دلیل، اســتفاده از ترکیباتــی مانند پلی‌فنول‌های گیاهی، 
کتریوسین‌ها و برخی نانوذرات با خاصیت ضدمیکروبی  اسانس‌های طبیعی، اسیدهای آلی، با
در ســاختار فیلم‌های زیســت‌فعال به عنوان یک راهــکار مؤثر برای افزایش مانــدگاری و بهبود 
ایمنی فرآورده‌های گوشتی مطرح شده است. در صنعت جهانی سوسیس و کالباس، نمونه‌های 
 Collagen casings پوشش‌یافته با اسانس‌های ضد‌میکروبی و Fibrous casings کاربردی شامل
آغشته به کیتوزان یا عصاره‌های طبیعی برای کاهش رشد لیستریا هستند. این رویکرد نه تنها به 
حفظ کیفیت حسی و تغذیه‌ای محصول کمک می‌کند، بلکه با کاهش نیاز به افزودن مستقیم 
نگهدارنده‌های شــیمیایی به غذا، می‌تواند به تولید محصولات سالم‌تر و مورد پذیرش بیشتر 

مصرف‌کنندگان نیز منجر شود.

   )Intelligent/ Smart Packaging(  5. بسته‌بندی هوشمند
بسته‌بندی هوشــمند به نسل پیشــرفته‌ای از سیستم‌های بســته‌بندی مواد غذایی گفته 
می‌شود که علاوه بر نقش محافظتی، قادر به پایش، ثبت و انتقال اطلاعات مربوط به وضعیت 
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محصول یا شــرایط محیطی داخل بســته نیز هســتند. در واقع در این نوع بسته‌بندی، هدف 
اصلی، تغییر دادن شرایط داخل بسته نیست؛ بلکه ارائه‌ی اطلاعات درباره‌ی کیفیت، تازگی و 
ایمنی ماده‌ی غذایی در طول زنجیره‌ی نگهداری و توزیع است. به بیان ساده‌تر، بسته‌بندی 
هوشمند به نوعی "سیستم اطلاع‌رسان" تبدیل می‌شود که می‌تواند وضعیت محصول را برای 

تولیدکننده، توزیع‌کننده و حتی مصرف‌کننده قابل مشاهده کند.
 این فناوری به‌ویژه در مورد مواد غذایی فسادپذیر مانند فرآورده‌های گوشتی بسیار اهمیت 
دارد, زیــرا ایــن محصــولات در طــول حمل‌ونقــل، نگهــداری و عرضــه ممکن اســت در معرض 
کنش‌های شیمیایی قرار گیرند. در چنین شرایطی،  تغییرات دما، رشد میکروارگانیســم‌ها یا وا
بسته‌بندی‌های هوشمند می‌توانند با ردیابی تغییرات ایجادشده در محصول یا محیط بسته، 
اطلاعات ارزشمندی درباره‌ی کیفیت و تازگی محصول ارائه دهند و در نتیجه به افزایش ایمنی 
مــواد غذایی و کاهــش ضایعات کمک کنند )شــکل 2(. سیســتم‌های بســته‌بندی هوشــمند 
معمولاً شــامل ابزارها یا نشــانگرهایی هســتند که می‌توانند تغییــرات خاصــی را در طول زمان 

تشخیص دهند. 
 Time-Temperature( از جمله مهم‌ترین این سیستم‌ها می‌توان به نشانگرهای زمان-دما
Indicators(، نشــانگرهای تازگی )Freshness Indicators(، نشــانگرهای نشت گاز یا یکپارچگی 
بسته‌بندی و همچنین حسگرهای زیســتی )Biosensors( اشاره کرد. این ابزارها با تغییر رنگ، 

تولید سیگنال یا ارائه‌ی اطلاعات قابل خواندن، وضعیت محصول را نشان می‌دهند.

 
شکل 2- بسته‌بندی فعال در مقایسه با بسته‌بندی هوشمند

برای مثال، در بسته‌بندی فرآورده‌های گوشتی ممکن است از نشانگرهای تازگی استفاده شود 
که در اثر تولید ترکیبات فرار و آمین‌های بیوژنیک ناشــی از فعالیت میکروبی مانند کاداوارین و 
پوتریسین، تغییر رنگ می‌دهند و به مصرف‌کننده نشان می‌دهند که محصول هنوز تازه است 
یا وارد مرحله‌ی فساد شده است. همچنین نشانگرهای زمان-دما می‌توانند نشان دهند که آیا 
محصول در طول حمل‌ونقل یا نگهداری در معرض دمای نامناسب قرار گرفته است یا خیر. به 
طور کلی، بسته‌بندی هوشمند را می‌توان مکملی برای سایر فناوری‌های بسته‌بندی دانست. 
در حالی که هدف بسته‌بندی فعال، بهبود شرایط نگهداری و افزایش ماندگاری محصول است؛ 
بسته‌بندی هوشمند وظیفه‌ی پایش و اطلاع‌رسانی درباره‌ی وضعیت محصول را بر عهده دارد. 
ترکیب این دو رویکرد نقش مهمی در بهبود ایمنی، کیفیت و مدیریت زنجیره تأمین فرآورده‌های 

غذایی، به‌ویژه محصولات گوشتی، ایفا می‌کند )جدول شماره 1(. 

جدول 1- کاربرد روش‌های بسته‌بندی فعال و بسته‌بندی هوشمند در انواع محصولات گوشتی

طبقه‌بندی 
محصولات گوشتی

چالش‌های اصلی 
فساد

فناوری‌های 
بسته‌بندی فعال

فناوری‌های 
بسته‌بندی 

هوشمند

کاربرد هدف و 

گوشت چرخ‌کرده و 
همبرگر

رشد سریع 
کتری‌ها  با

کسیداسیون چربی ا

 فیلم‌های 
حاوی نانوذرات 

ضدمیکروبی 
CO2  آزادسازی

گازهای  نشانگر 
فساد و آمین‌های 

بیوژنیک

کنترل رشد 
میکروبی پایش 

فساد

کالباس کتری‌های سوسیس و  رشد با
کتیکی آلودگی  لا

ثانویه

فیلم‌های 
حاوی نایسین 

گیاهی  اسانس‌های 
ضدمیکروبی

کنترل زنجیره سرد نشانگر زمان- دما
افزایش ایمنی

گوشت‌های تکه ای 
دودی و ژامبون‌ها

کسیداسیون   ا
لیپیدها تغییر طعم

رهاسازی 
کسیدان‌ها  آنتی‌ا
کسیژن جاذب ا

جلوگیری از حسگر رطوبت
کسیداسیون حفظ  ا

کیفیت

انواع گوشت‌های 
منجمد

 آسیب ناشی از 
یخ‌زدگی تغییرات 

دمایی

پایش شکست نشانگر دماجاذب رطوبت
زنجیره سرد

فرآورده‌های گوشتی 
آماده‌ی مصرف 

گت، شنیتسل  )نا
و...(

 آلودگی میکروبی 
پس از فرآوری

 فیلم‌های 
ضدمیکروبی و 

ضدقارچ

افزایش ایمنی و حسگر تازگی
اطلاع‌رسانی به 

مصرف‌کننده

6. محدودیت‌ها و چالش‌ها
با وجود مزایای قابل توجه بســته‌بندی‌های فعال و هوشــمند در افزایش ماندگاری، بهبود 
ایمنــی و ارتقای کیفیــت مواد غذایــی، اســتفاده‌ی گســترده از ایــن فناوری‌هــا در صنعت غذا 

همچنان با چالش‌ها و محدودیت‌هایی همراه است. 
یکــی از مهم‌تریــن چالش‌هــا، هزینه‌هــای بالاتــر تولیــد ایــن نــوع بســته‌بندی‌ها در مقایســه با 
بسته‌بندی‌های سنتی است. استفاده از ترکیبات فعال، حسگرها، نشانگرهای شیمیایی یا زیستی و 
فناوری‌های پیشرفته در ساختار بسته‌بندی باعث افزایش هزینه‌ی مواد اولیه، فرآیند تولید و کنترل 
کیفیت می‌شــود. از چالش‌های مهم دیگر می‌توان به مسائل ایمنی و مهاجرت ترکیبات فعال به 
ماده غذایی اشاره کرد. در بسته‌بندی‌های فعال لازم است میزان آزادسازی ترکیبات ضدمیکروبی 
کسیدانی به دقت کنترل شده و از نظر ایمنی ارزیابی شود. از دیگر محدودیت‌ها می‌توان به  یا ضدا
چالش‌های قانونی و مقرراتی اشاره کرد. بسیاری از کشورها مقررات سخت‌گیرانه‌ای برای استفاده از 
مواد جدید در تماس با مواد غذایی دارند. در نتیجه، توسعه و تجاری‌سازی بسته‌بندی‌های فعال 
و هوشمند نیازمند طی کردن مراحل طولانی تأییدیه‌های قانونی و ارزیابی‌های ایمنی است. این 
موضوع می‌تواند فرآیند ورود این فناوری‌ها به بازار را کند کند. در مورد بسته‌بندی‌های هوشمند، 
دقت و پایداری عملکرد حســگرها و نشــانگرها نیز یکی از چالش‌های مهم است. این سیستم‌ها 
باید بتوانند تغییرات واقعی در کیفیت یا شرایط نگهداری محصول را به صورت دقیق نشان دهند. 
هرگونه خطا در عملکرد نشانگرها ممکن اســت باعث ارائه‌ی اطلاعات نادرست به مصرف‌کننده 
یا توزیع‌کننده شــود و اعتماد به این فنــاوری را کاهش دهد. علاوه بر ایــن، پذیرش مصرف‌کننده 
نیز عامل مهمی در موفقیت این فناوری‌ها اســت. برخی مصرف‌کنندگان ممکن است نسبت به 
وجود مواد فعال یا فناوری‌های جدید در بسته‌بندی مواد غذایی نگرانی‌هایی داشته یا اطلاعات 
گاهی عمومی و شفاف‌سازی  کافی درباره‌ی نحوه عملکرد آن‌ها نداشته باشند. بنابراین افزایش آ
درباره‌ی ایمنی و مزایای این سیســتم‌ها اهمیت زیادی دارد. همچنین، مســائل زیست‌محیطی 
و بازیافت‌پذیــری نیــز از چالش‌هــای قابــل توجــه در توســعه‌ی این نوع بســته‌بندی‌ها به شــمار 
گرچه بسته‌بندی‌های فعال و هوشمند ظرفیت بالایی برای بهبود کیفیت،  می‌رود. در مجموع، ا
ایمنی و مدیریت زنجیره تأمین مواد غذایی دارند، امــا رفع چالش‌های اقتصادی، فنی، قانونی و 

زیست‌محیطی برای گسترش کاربرد آن‌ها در صنعت غذا ضروری است.

7. جمع‌بندی
بســته‌بندی مــواد غذایــی نقشــی اساســی در حفــظ کیفیــت، ایمنــی و افزایــش مانــدگاری 
محصولات، به ویژه فرآورده‌های گوشتی، ایفا می‌کند. در سال‌های اخیر، پیشرفت‌های علمی و 
فناوری منجر به توسعه‌ی سیستم‌های نوین بسته‌بندی شده است که فراتر از نقش محافظتی 
سنتی عمل می‌کنند. در این میان، بسته‌بندی‌های فعال با ایجاد برهم‌کنش با محیط داخل 
بســته و کنترل عوامل مؤثر بر فســاد، و بســته‌بندی‌های هوشــمند با پایش و ارائه‌ی اطلاعات 
درباره‌ی وضعیت محصــول، به عنوان دو رویکــرد مهم در بهبود سیســتم‌های نگهداری مواد 

غذایی مطرح شده‌اند.
کسیداتیو و میکروبی، افزایش ماندگاری،  استفاده از این فناوری‌ها می‌تواند به کاهش فساد ا
حفظ کیفیت حســی و تغذیه‌ای محصولات و همچنین بهبود مدیریت زنجیره‌ی تأمین مواد 
غذایی کمک کند. با این حال، توســعه و کاربرد گســترده‌ی آن‌ها نیازمنــد رفع برخی چالش‌ها 
از جمله هزینه‌های تولید، الزامات قانونی، مسائل ایمنی و توجه به جنبه‌های زیست‌محیطی 
اســت. در مجمــوع، انتظــار مــی‌رود بــا پیشــرفت‌های بیشــتر در علــوم مــواد، فنــاوری نانــو و 
زیست‌فناوری بسته‌بندی‌های فعال و هوشمند در آینده نقش پررنگ‌تری در صنعت غذا و به 

ویژه در نگهداری فرآورده‌های گوشتی، در کشور ما ایران نیز ایفا کنند.



w w w . i r a n f o o d m a g a z i n e . c o m

63

INDUSTRY

Food Industry Magazine

F
o

o
d

 I
n

d
u

s
tr

y 
M

a
g

a
z

in
e

I N D U S T RY

فرم اشتراک

نام شرکت : ............................................... نام و نام خانوادگی : .......................................................................	
سمت : ............................................................................................

نوع اشتراک )لطفا از انواع اشتراک قید شده انتخاب شود( : ..............................................................................

.................................................................................................................................................................................

تعداد نسخه : ............................................................. شروع اشتراک از شماره ............... تا شماره .....................	

..................................................................................................................................................................  : نشانی 

.................................................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................................................

تلفن : ......................................................... کدپستی : ..........................................................................................	
موبایل : ...........................................................................................

مبلغ ........................................... ریال طی حواله بانکی شماره ............................................................................
مورخ ......................................... بانک ...................................................................................................واریز شد.

لطفاً هزینه اشتراک را به حساب با شماره شبا:
 IR590170000000239119337004 و یا شماره کارت 6362141124158123 نزد بانک ملی به نام فاطمه کاشانی 
 واریز و فیش واریزی همراه با فرم اشــتراک تکمیل شده را به شــماره 09357983310 در پیام رسان »بله«

ارسال نمایید.

توجه : هرگونه تغییر آدرس را سریعا به دفتر مجله اطلاع دهید.

آدرس: تهران، بزرگراه رسالت، خیابان استاد حسن بنا شمالی، خیابان شهید ابن علی، پلاک 36، زنگ 3
sanatghaza@gmail.com :تلفن : 26321598 - 021 و 26321576 – 021 فکس: 22321862 - 021 ایمیل

اولین نشریه تخصصی صنایع غذایی ایران              

اشتراک 3 ماهه
1،500،000 ) یک میلیون و پانصد هزار ( تومان

اشتراک 6 ماهه
3،000،000 ) سه میلیون ( تومان

اشتراک یک ساله
6،000،000 ) شش میلیون ( تومان
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